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” Correo electrénico ” ‘
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| FACULTADDE GENGAS Y TEONOLOGIAS QUMICAS ((R) || Departamento | Quirica Aralticay Tecnologia de los Alirentos |

H CATEDRATICO/A DE UNVERSIDAD

Desde H 05/04/2010 ‘

| Categoria profesional

Researcher ID

” https://publons.comresearcher/2488358/giuseppe-fregapane/ ” Codigo ORCID ” http://orcid.org/0000-0002-7654-5774 ‘

Formacion académica

ProgramalTitulo

Universidad Ao

DOCTORENCIENCAS

EDUCACIONY CIENCA

199

Indicadores de Calidad de la Produccion Cientifica

Sexenios 5
investigacion

Sexenios 1
transferencia

Tesis doctorales dirigidas 2
ultimos 10 afios

Promedio citas/afios
ultimos 5 afios

280,00

Publicaciones primer || indice
cuartil (Q1) H

Indicadores Académicos

Quinquenios docentes

Lineas de investigacion

| Corrposicion, perfil sensorial, estabilidad y calidad de aceites y grasas comestibles

| Propiedades de los constituyentes minoritarios de aceites vegetales, principalmente antioxidantes naturales, conponentes bioactivos y volatiles. ‘

| Influencia de las variables del proceso tecnolégico de elaboracion. Mejora y desarrollo de productos elaborados con aceites vegetales. ‘

Asignaturas impartidas en la UCLM en los 5 ultimos cursos académicos

Curso académico Estudio Asignatura
2023-24 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL
2023-24 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos DIETETICA Y ALIVENTACION COMUNITARIA
2023-24 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRCION HUVANA
2023-24 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS
2003-24 CN;'IS(’;Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS
2003-24 CN;'IS(’;Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de DESARROLLO INDUSTRAAL E INVESTIGAGON CENTIFICA ARLICADA
2003-24 CN:IIS(’;Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS
2003.24 CN:EZ:! Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PROPEDADES Y DESARROLLO DE ALIVENTOS FUNCIONALES
2022-23 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL
2022-23 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos DIETETICA Y ALIVENTACION COMUNITARA
2022-23 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRCION HUVANA
2022-23 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS
2002-23 Cl\lglls;:; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS
2002-23 CN;?;:; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de DESARROLLO INDUSTRAL E INVESTIGAGON CENTIFICA ARLICADA
2002-23 Cl\/el?hs;:zj Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS
2002-23 CNSI?;:; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PROPEDADES Y DESARROLLO DE ALIVENTOS FUNCIONALES
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2021-22 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ALIMENTACONY SALUD

2021-22 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL

2021-22 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos DIETETICA Y ALIVENTACION COMUNITARA

2021-22 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRICION HUMANA

2021-22 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS

2021-22 gh;hsézg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGA DELOS ALIVENTOS

2021-22 gh;hs(;zg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de DESARROLLO INDUSTRAL E INVESTIGACION CIENTIFICA AFLICADA
2021-22 (l\;h;"sszg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS

2021-22 (NEIT(;Z& Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PROPEDADES Y DESARROLLO DE ALIVENTOS FUNCIONALES
2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ALIMENTACONY SALUD

2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL

2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos DIETETICA Y ALIVENTACION COMUNITARA

2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRICION HUMANA

2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS

2000-21 (,\{,:l?(;g:j Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS

2000-21 Cl\glségg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de DESARROLLO INDUSTRAL E INVESTIGAGON CENTIFICA ARLICADA
2000-21 Cl\{;%gg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS

2000-21 CN;?(;ZL Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PROPEDADES Y DESARROLLO DE ALIVENTOS FUNCIONALES
2019-20 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ALIVENTACONY SALUD

2019-20 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL

2019-20 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos DIETETICA Y ALIVENTACION COMUNITARIA

2019-20 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRCION HUVANA

2019-20 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS

2019-20 CN;%Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS

2019-20 CN:I%Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de DESARROLLO INDUSTRAAL E INVESTIGAGON CENTIFICA ARLICADA
2019-20 CN:I%Z; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS

2019-20 Cl\lglls(;t::j Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PROPEDADES Y DESARROLLO DE ALIVENTOS FUNCIONALES

Trabajos Fin de Estudios dirigidos en los tltimos 5 cursos académicos

Curso académico Tipo Trabajo Fin de Estudios Nimero
2022-23 Trabajos Fin de Grado 3
2022-23 Trabajos Fin de Master 1
2021-22 Trabajos Fin de Méster 2
2020-21 Trabajos Fin de Grado 1
2019-20 Trabajos Fin de Grado 2
2019-20 Trabajos Fin de Master 1

Puestos de gestion ocupados

Cargo Fecha inicio Fecha fin
VICEDECANO/A FACULTAD CIENCIAS Y TECNOLOGIAS QUMCAS CR 01/03/2014 19/04/2021
COORDINADOR/A DEL MASTER UNIVERSITARO BN INNOVACION Y DESARROLLO DE ALIVENTOS DE 2
CALIDAD 3/06/2015

Adecuacion del CV a las asignaturas impartidas (Experiencia docente o profesional)
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- Experiencia docente universitaria en la Licenciatura en Gencia y Tecnologia de Alimentos y posteriormente en el Grado correspondiente, desde su inplantacion en la UCLMen
1995 (29 afios).

- Experiencia docente universitaria en el master universitario en Innovacion y Desarrollo de alimentos de calidad, del que soy ademas su Coordinador, desde su implantacion en la
UCLMen 2015 (9 afios).

- Docente en el Master oficial y con mencion de calidad de la EHWYUPV de la asignatura “Aceite de oliva virgen de calidad” desde el curso académico 2003 hasta la actualidad.

- Participacion activa en las conisiones del Centro encargadas del desarrollo de las menmorias para la implantacion tanto de la Licenciatura cono del posterior Grado en Giencia y
Tecnologia de los Alimentos, asi cono de sus reformes, autoevaluacion y acreditacion de los planes de estudio.

- Vicedecano, coordinador del grado en Geencia y Tecnologia de Alimentos y Coordinador de practicas externas del Centro (2014-2021). Anteriormente sienpre he tenido
responsabilidades cono coordinador de curso o de otras actividades formativas (practicas externas, movilidad, etc.)

- Participacion continuada en Proyectos de Innovacion Docente de la UCLMdesde 2009 para la organizacion de inplantacion del Grado en CTA y de elaboracion de recursos (CD
de actividades practicas en 2013); asi conmo en jornadas, foros y cursos de formacion especificos del plan de formacion de PDI.

- Dos oposiciones (TUy CU) y una acreditacion (CU) para cuerpos de profesor universitario resueltas favorablermente.

Adecuacion del CV a las asignaturas impartidas (Experiencia investigadora)

Actividad investigadora de los Uitinos 30 afios centrada en el estudio de las propiedades y aspectos tecnologicos de los aceites y grasas conestibles, en especial del aceite de
dliva. En este marco, las propiedades nutricionales, asi cono las organolépticas, representan aspectos de gran interés estudiadas en los proyectos y lineas de investigacion
desarrolladas por el grupo de investigacion en “Aceite de Oliva'y grasas comestibles” (GAC-UCLM https://www .uclmes/departamentos/qanalitica/ctalimentos/idi/gaouclm) del
que soy cofundador y corresponsable.

Resunren e indicadores de la actividad de investigacion:

- Proyectos de investigacion en los que se ha participado cono IP o investigador: 20 (8 cono IP)

- Contratos realizados con enpresas/organisnos: 15 (7 cono IP)

- Ndrrero de articulos cientificos: 83 JCR h=40 — Mas informacion en: www .researcherid.comrid/L-2427-2014

- Nimero de congresos nacionales e internacionales: 95 communicaciones

- Libros, capitulos de libro y otros articulos cientifico-técnico relacionados con investigacion: 15

Méritos mas relevantes

Articulos publicados (ultimas contribuciones)

Autores Afo Titulo Revista Volumen P.inicio P-final

Manuela Vanesa Mancebo
Canrpos; Meria Desanparados BEFSA Health Qains-Based Virgin .
Salvador Moya; Guseppe 2023 Qlive Ol Shelf-Life Anticoddants 0 0
Fregapane Quadri;
Manuela Vanesa Mancebo . AT y .

N At Modelling Virgin Olive Ol Potential
s Nwﬁ;g_%fg’;gs;ad"s 2022 Sheff-Lfe fromAntioxidants and | Antioxidants 0 0
Fregapane Quadri; Lipid Oxidation Progress
Mateos , Raquel; Maria
Desanparados Salvador Moya; Why Should Rstachio Be a .
Giuseppe Fregapane Quadri; 222 Regular Food in Our Diet? Al 0 0
Goya, Luis;
Giuseppe Fregapane Quadri; Emulsion and Mcroenmulsion
Cristina Cabezas Fernandez; 2022 Systens to Inprove Functional Foods 0 0
Maria Desanrparados Salvador Edible Olls Enriched with Walnut
Moya; and Hstachio Phenolic Extracts
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Agustin Lara Sanchez; Martinez
Martinez, Javier; De La Cruz
Martinez, Felipe; Martinez De
Sarasa Buchaca, Marc; Maria del e .
L Valorization of agricultural waste . .
Prado Caballero I's’plhosa', Oeda 2021 and Q02 into bioderived cyclic Journal o_f Environmental Chenrical 9 105464
Amador, Rosa Maria; Maria carbonates Engineering
Desanparados Salvador Moya;
Giuseppe Fregapane Quadri;
Juan Tejeda Sojo; José Antonio
Castro Osng;
) , ! . Design and Characteristics of
Sergio Conzélez Garrallo; Marlg Novel Sensory and Nutritionally European Journal of Lipid Science
Desanrparados Salvador Moya; 2021 : ) 123 0 0
: ) Oriented Olive, Seed, and Nut and Technology
Giuseppe Fregapane Quadri; Virgin Oils' Bendings
Rosa Maria Geda Anedor; Influence of cultivar and
Giuseppe Fregapane Quadri; technological conditions on the .
Maria Desarrparados Salvador 2020 volatile profile of virgin pistachio Food Chenistry s 0 0
Moya; oils
%ﬂ?ﬁgﬁﬁgﬁ@n&%ﬁ% oda Developrrent of functional edible
Anador. Rosa Maria: I\/bri’a 2020 oils enriched with pistachio and Food Chenistry 0 0
g i . walnut phenolic extracts
Desanparados Salvador Moya;
. § ] Conprehensive Study of the
g’)sn?eg/irl?n?:d '\a/é’-;ir;’ador, Sergo Fhenalic Gompound Frofile and Journal of Agricultural and Food
’ . 2019 Antioxidant Activity of Eght . 67 3583 3594
Dgsanparados Salvador Nb_ya, Ristachio Cultivars and Their Chenistry
Giuseppe Fregapane Quadri Residual Cakes and Virgin Gils
(Ig)us:elvbri?:rQe:a ﬁga(i(;r(;ri' Cherrical characterization of
SEPpe Fregapal ’ 2019 virgin almond and hazelnut oils | Ewur. J. Lipid Sci. Technol. 1900114
Maria Desarrparados Salvador dtheir by-product
Moya and their by-product.
Libros/Capitulos publicados (ultimas contribuciones)
Autores Ao Titulo Paginas Editorial ISBN
Autores Afo Libro Capitulo P.inicio | P-final Editorial ISBN
Giuseppe Fregapane Quadri; Lo . - )
Rosa Maria Ojeda Arador; Maria | 2019 Emtcgﬁél%‘ems‘w and UrgnWalnut (hglens regal-) | 133 [ 147 | Springer Nature Switzerland AG
Desanrparados Salvador Moya
Maria Desanparados Salvador
Moya; Rosa Maria Oeda Fruit Olls: Chemistry and Virgin Astachio (Fistachia vera . .
Amador: Guseppe Fregapane 2019 Functionality L)oi 181 197 Springer Nature Switzerland AG
Quadri
Guseppe Fregapane Quadri; ) . . . Oxidative stability and the role of 978-1-
Maria Desanrparados Salvador | 2017 %\ézz and Qlive Ol as Funcional minor and functional cormponents | 249 265 Wiley 119-
Moya of odlive ol 13531-9
Maria Desanrparados Salvador A ) " ) 978-84-
~ Andlisis Sensorial de los Valoracion organoleptica del -
E/Salz;-iGuseppe Fregapane 2017 Alimentos Acite de Oliva Virgen 369 401 AMV Hliciones 3—45558-
Maria Desanrparados Salvador Control de calidad en productos . .
Moya; Guseppe Fregapane 2010 | agrarios de interés en Castilla-La gﬁ:;latr\(/);rde:ahdad en aceite de 1 10 Universidad Castilla-La Mancha
Quadri Mancha g
. Major and Mnor Lipid
Maria Desanparados Salvador ) . - . p -
o~ Qlives and Olive Ol in Health and | Constituents of Cornicabra Virgin . .
g}bgg,ri(auseppe Fregapane 2010 Disease Rrevention Qlive Oil and the Influence of 239 247 Bsevier Acaderric Fress
Qrop Season Changes
: . Influence of Irrigation
Giuseppe Fregapane Quadri; . . - :
Aurora Gomrez-Rico; Maria 2010 gg’::sgng,ggr%g: in Health and \'\;ﬁ Sﬁ%ﬁggﬁﬂ?ﬂm 51 58 Bsevier Acaderric Press
Desanparados Salvador Moya I
Corrposition
Guseppe Fregapane Quadri; Natural antioxidants content in
Manuela Vanesa Mancebo P ™ virgin olive oil — Influence of 84-
Canrpos; Aurora Gonmez Rico 2005 I\?SIO\IIIatlons i1 rEcHionE foods: agrononrical and technological 963 966 Bsevier/UPV 9705
Rodriguez Barbero; Maria o factors, and nutritional 881-X
Desanparados Salvador Moya importance
EVOLUTION OF VOLATILE
Maria Desanrparados Salvador COMPOUNDS AND SENSORY
Moya; Sergio Gomez Alonso; 2005 FOOD FLAVORAND RANCIDITY IN PURFIED OLIVE oo 230 Royal Society of Chemistry,
Vanessa Mancebo Carnrpos; CHEMISTRY OIL DURNG STORAGE UNDER Special Publications
Giuseppe Fregapane Quadri NORVAL AND ACCH ERATED
CONDITIONS (25-75°C)
Maria Desanparados Salvador Bvolution of volatile cormpounds
Moya; Sergio Gomez Alonso; Food Flavor and Chemistry: and sensory rancidity in purified 0-
Manuela Vanesa Mancebo 2005 | Explorations into the 21st olive oil during storage under 224 230 Royal Society of Chenistry 85404-
Canrpos; Guseppe Fregapane Century, “Formetion of FAavors normal and accelerated 653-4
Quadri; conditions (25-75 °C)

Ultimos Proyectos de I+D+i

[
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Entidad L ti
Titulo finant;ia?iora Autores Rl Fechafin su%l\‘::(l:iaén
CARACTERZACION DE ACHTES VEGETALES CONSEJERA Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados
VIRGENES, EXCEPTO OLVA, Y DECLLTURA | Salvador Mbya, Sergio Gomez Alonso 27092014 | 26002016 | 65510,00
Isidro Hermosin Gutiérrez, Ana Isabel Briones Pérez,
] Antonia Garcia Ruiz, Giuseppe Fregapane Quadri,
ADQUISICONY I}/EJG?A DE EQUIPAMENTO DE ! Juan Bautista F Ubeda Iranzo, Justa Maria Poveda
ESPECI'RONEIRIA DEMASAS PARA LA SECRETARA Colado, Maria Desanparados Salvador Moya, Maria
II\/H_EI\'/ENTACIG\I DE UNA FLATAFORVA DE DEESTADO DE | Soledad Pérez Coello, Mguel Angel Gonzélez Vifias, | 01/01/2013 31/12/2015 331633,00
FOODOMCA EN B INS: UTO REGIONAL DE HDH Maria Alnudena Soriano Pérez, BEva Sanchez
INVESTIGACION CIENTIFICA ARLICADA DELA UCLM Palormo Lorenzo, Maria Consuelo Diaz-Maroto
Hdalgo, Mbnica Fernédndez Gonzélez, Maria Arévalo
Villena, Sergio Gomez Alonso
INNOVACION TECNOLOGICA Y MEJORA EN CONSEJERA . !
GESTIONDE LA CALDADEN LA FRODUCCIONDEL | DEEDUCACION | e Pesarparados Salvador Moya, Guseppe | 11042000 | 31032012 | 100000,00
ACHTE DE OLVA VIRGEN Y CENCA egapa
Consejeria de
INNOVACION TECNOLOGICA Y MEJORA EN Educacion y . !
GESTIONDE LA CALIDADEN LA FRODUCCIONIDEL | Giencia ? JOOM | e Desarparados Salvador Wby, Gusepbe | g1/aa009 | 31032012 | 100000,00
ACHTE DE OLVA VIRGEN (PEI09-0051- egapal
9380)
DESARROLLO E INNOVACION DE ALIVENTOS &J\TSREJ%Y Giuseppe Fregapane Quadri, Manuela Vanesa 26/11/2008 25/11/2010 4658200
INFANTILES BN PURE Mancebo Canpos !
BVALEO
INFRAESTRUCTURA FEDER PROYECTO PBI08- CONSEJERA
0188-2083 DESARROLLO EINNOVACION DE DEEDUCACION | Giuseppe Fregapane Quadri 30/04/2008 31/12/2008 51575,00
ALIVENTOS INFANTILES EN PURES Y CENCA
DESARROLLOEINNOVACONDEALIVENTOS | SONSEFRIS | Giuseppe Fregapane Quadri, Ana lsabel Briones
DEEDUCACION | . €9 ’ 01/01/2008 31/12/2008 46080,00
INFANTILES BN PURES Pérez
Y CENCA
Ultimos Contratos de I+D+i
’ Entidad - ) Cuantia
Titulo e R Autores Fecha inicio Fecha fin e mar
ESTRATEGIAS DE OPTIMZACION ELAIOTECNICA OHAﬁﬁSOuSEL Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados 15/10/2018 14/10/2021 40000.00
PARA LA MEJORA DELA CALIDAD DH. AOVE o Y Salvador Mbya !
DISENO Y DESARROLLO DEUNACHTEDEOLVA ?—,‘ACEIR]TEASII LA Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados 15/02/2018 1511/2018 629563
BENRQUECIDO EN OVEGA-3 Salvador Moya ’
CRUZ, SL.
ASESORAMENTO 'Y APOYO TECNOLOGICO PARA
EL DESARROLLO DE UN PRODUCTO ENRQUECIDO | LAQTIA SL Giluseppe Fregapane Quadri 15/01/2018 30/06/2018 1756,92
PARA LA TERCERA EDAD
ASESORAMENTO Y APOYO TECNOLOGIOOPARA | )\ e
LA "FORVACION Y ASEGURAMENTO DELA ; Maria Desanparados Salvador Moya, Guseppe
CALIDAD DE UN PANEL DE CATA INTERNO DE %ﬁ IEE LA Fregapane Quadri 15001/2018 30/06/2018 351384
ACHTEDE OLIVA" .
DETERVINACIONES ANALITICAS DEALOE VERA, A ! i .
REALIZAR EN 6 MUESTRAS (3 HORAS): HUVEDAD, '2"(')"005 FRATS gﬂsﬁ’grfffi‘l’:::omad“ Angel Dez Ortiz, 110012016 | 310032016 | 1183,00
ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE, ALOINA Y ACEVANAN. 9
ESTUDIO DE. CONTENIDO EN COMPUESTOS CON
POTENCIAL ACTIVIDAD BIOLOGICA ENDISTINTAS
PARTES (FRUTOY FLANTA) DE LA BERENJENA CASIMRO Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados
SOLARUMVELONGENA L, VAREDAD DE LOZANO Salvador Moya, Sergio Gomez Alonso 16/07/2014 30/11/2014 2987,00
BERBNUENA DE ALMAGRO PROCEDENTE DE-
CULTIVO DEALDEA DH. REY, CUDAD REAL (16
JUL 2014).
CENTROS
OGT - "CALIDAD DE ACHTES VEGETALES . .
£ . GESTORES Giuseppe Fregapane Quadri 01/02/2014 31/12/2015 11161,00
VIRGENES"(04 ENE2014). TEVEORALES
Patentes
Autores Referencia Titulo Entidad titular Empresas de explotacion
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