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Nombre: Maria del Carmen Garcia Parrilla

Fecha: 08 de Febrero de 2022



Apellidos: Garcia Parrilla Nombre: M2 Carmen

Situacion profesional actual

Organismo: Universidad de Sevilla

Facultad, Escuela o Instituto: Facultad de Farmacia

Depto./Secc./Unidad estr.: Dpto. Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal
Direccion postal: ¢/ P. Garcia Glez n?2 Sevilla 41012

Teléfono (indicar prefijo, nimero y extensionFax:
Correo electronico: meparrilla@us.es

Especializacion (Cédigos UNESCO): 330928

Categoria profesional: Catedratica de Universidad Fecha de inicio: 12/04/2012
Situacién administrativa: ACTIVO
X Plantilla [] Contratado [ Interino ] Becario

[] Otras situaciones especificar:

Dedicacion A tiempo completo X
Atiempo parcial  []

Cinco Periodos de actividad docente reconocidos (Quinquenios) 1993-1999, 2000-2004, 2005-2009, 2010-2014, 2015-2019.

Cuatro Periodos de actividad investigadora reconocidos (Sexenios) y uno en evaluacion 1993-1998, 1999-2004, 2005-2010,
2011-2016.

Lineas de investigacion
Breve descripcidn, por medio de palabras claves, de la especializacion y lineas de investigacion actuales.
Calidad y caracterizacidn quimica, sensorial y bioactividad en productos fermentados derivados de la uva y otras frutas.
Palabras clave: Fermentacion; vino, vinagre, polifenoles, melatonina, antioxidantes, analisis quimico, andlisis sensorial,
HPLC

Formacion Académica

Titulacion Superior Centro Fecha
Lda Farmacia Universidad de Sevilla 1991

Doctorado Centro Fecha
Farmacia Universidad de Sevilla 1996



mailto:mcparrilla@us.es

Actividades anteriores de caracter cientifico profesional

Puesto

Institucion

Fechas

Becaria predoctoral de F.P.l. (M.E.C.)

Universidad de Sevilla

01-01-92/31-12-95

Becaria postdoctoral (M.E.C.)

Departamento de [+D de Gonzélez Byass

01-04-96/31-03-97

Becaria postdoctoral

Universidad de Sevilla

01-04-97/30-10-97

Profesora asociada tipo I

Universidad de Sevilla

16-12-97/31-09-99

Profesora asociada tipo Ill

Universidad de Sevilla

01-10-99/11-04-02

Profesora Titular de Universidad

Universidad de Sevilla

12-04-2002/11-04-2012

Idiomas (R = regular, B = bien, C =correctamente)

Idioma

Habla Lee

Escribe

Ingés C

Francés C




Participacion en Proyectos de I+D financiados en Convocatorias publicas.
(nacionales y/o internacionales)

Titulo del proyecto:

Entidad financiadora:

Entidades participantes:

Duracion, desde: hasta: Cuantia de la subvencién:
Investigador responsable:

Numero de investigadores participantes:

Titulo del proyecto: Parametros fisicos y quimicos en el control de productos derivados de la uva
Entidad financiadora: Junta de Andalucia (Plan Andaluz de Investigacion).

Duracion, desde: 1993 hasta: 20-10-2008

Investigador principal: Ana Maria Troncoso Gonzalez.

Titulo del proyecto: Obtencidn de hidrolizados proteicos no amargos y de composicion aminoécida definida: aplicacion a la
obtencién de hidrolizados proteicos con una razon de Fisher muy alta.

Entidad financiadora: CICYT Codigo: ALI93-0492

Duracién, desde: Mayo de 1993. hasta: Mayo de 1995

Investigador principal: Juan Bautista Palomas.

Titulo del proyecto: Control tecnoldgico por analisis cromatico en la elaboracién de vinos tintos.
Entidad financiadora: Consejeria de Economia y Hacienda. Junta de Andalucia

Duracidn, desde: Julio 1993 hasta: Julio 1994

Investigador principal: Ana Maria Troncoso Gonzalez

Titulo del proyecto: Control tecnoldgico por anélisis cromético en la elaboracion de vinos tintos.
Entidad financiadora: Consejeria de Economia y Hacienda. Junta de Andalucia

Duracién, desde: Agosto 1994 hasta: Agosto 1995

Investigador principal: Ana Maria Troncoso Gonzalez

Titulo del proyecto: Mejora de procesos de extraccién termocontrolada a partir de los hollejos: aplicacion a la elaboracion de
vinos espumosos naturales

Entidad financiadora: Consejeria de Industria, Comercio y Turismo. Junta de Andalucia. Universidad de Sevilla.

Duracion, desde: 1 de Enero de 1995 hasta: 31 de Diciembre de 1995.

Investigador principal: Francisco José Heredia Mira

Titulo del proyecto: Vinagres de Jerez obtenidos por acetificacion en cultivo sumergido y posterior envejecimiento en
madera: evaluacion de su calidad.

Entidad financiadora: CICYT

Duracion, desde: 1 Julio de 1996  hasta 31 de Junio 1999

Investigador principal: Ana Maria Troncoso Gonzalez




Titulo del proyecto: Vinagres de Jerez: propuesta de mejora del proceso de acetificacion para la obtencion de productos de
calidad

Subproyecto: Evaluacién de parametros de calidad en distintos procesos de acetificacidn aplicados a la obtencion de
vinagres de Jerez 1FD97-0796-C02-01

Entidades participantes

Entidad financiadora: Ministerio de Educacién y Cultura

Duracién: 1 de Junio de 1999 a 31 de diciembre del 2001

Investigador principal: Ana Maria Troncoso Gonzalez

Titulo del proyecto Determinacion de la capacidad antioxidante de vinos generosos in vitro y en sujetos humanos.
Aplicaciones potenciales a la produccion.

Entidades participantes

Entidad financiadora: Universidad de Sevilla - EI Monte

Duracion 1-1-2000 a 31-12-2001

Investigador principal: Juan Ribas Serna

Titulo del proyecto: Medida de las propiedades antioxidantes del vino: aplicaciones potenciales a la produccion AGL
2001- 2368-ALlI
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia y Tecnologia (CICYT)

Entidades participantes:
Duracion, desde: 1 Enero de 2002 hasta 31 de diciembre de 2004
Investigador principal.. M2 del Carmen Garcia Parrilla

Numero de investigadores participantes: 5.

Importe: 44892 euros

Titulo del proyecto: Desarrollo de metodologia para la cuantificacién, identificacion y evaluacidn de bacterias acéticas para la
produccion de vinagres de vino: evaluacion de la calidad aromatica y sensorial
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia y Tecnologia

Entidades participantes:
Duracion, desde: 1 Enero de 2005 hasta 31 de diciembre de 2007
Investigador principal:. Ana M2 Troncoso

Numero de investigadores participantes: 6

Titulo del proyecto: Red nacional de vinagres. Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia y Tecnologia Entidades
participantes: Universidad de Sevilla, Universidad Rovira Virgili Universidad de Cérdoba, Universidad de Cadiz, Universidad
de la Rioja, Duracién, desde: Fecha de Inicio: 23-12-2003 Fecha de Finalizacion: 23-12-2004

Investigador principal:. Ana M2 Troncoso

Numero de investigadores participantes: 18

Titulo del proyecto: Winegar:Word solutions to excessive acetification length in traditional vinegar production

Entidad financiadora: Union Europea. Sixth Framework programme horizontal activities involving SMES Co-Operative
Research

Entidades participantes: Universidad de Sevilla, Universidad Rovira Virgili, Universidad de Ginebra, Universidad degli Studi di
Modena e Regio Emilia, Boteria Torner, Vavalli Cav Ferdinando Snc, Vinaigrerie La Guinelle y Viticultors Mas d’en Gil

Duracion, desde: 1 Junio de 2005 a 31 de Mayo2007

Investigador principal:. Albert Mas Baron

Numero de investigadores participantes: 18




Titulo del proyecto: Ayuda complementaria al proyecto europeo “Wood solutions to excessive acetification length in
traditional vinegar production”

Entidad financiadora: Ministerio de Educacion y Ciencia (AGL2005-24833-E)

Entidades participantes: Universidad de Sevilla

Duracion, desde: 2006  hasta: 2007 Cuantia de la subvencién: 19.800 euros

Investigador responsable:  Ana Maria Troncoso Gonzalez

Numero de investigadores participantes: 5

Titulo del proyecto: Trazabilidad y Seguridad Alimentaria del Aceite de Oliva

Entidad financiadora: Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa, Junta de Andalucia

Entidades participantes: CSIC (Instituto de la Grasa) - Universidad de Sevilla

Duracion, desde: 2006  hasta : 2008 Cuantia de la subvencion: 125.500 euros
Investigador responsable: ~ Ramdn Aparicio (Instituto de la Grasa)

Titulo del proyecto: Determinacion de melatonina en uvas vinos y otros alimentos de Andalucia

Entidad financiadora: Consejeria de Innovacion, Ciencia y Empresa, Junta de Andalucia

Entidades participantes: Universidad de Sevilla, Universidad de Cadiz, IFAPA , Servicio Andaluz de Salud
Duracion, desde: 2008  hasta: 2012 Cuantia de la subvencion: 281768.04 euros
Investigador responsable: ~ Maria del Carmen Garcia Parrilla

Numero de investigadores participantes: 11

Proyecto: Propuesta de Bebidas sin Alcohol o con Bajo contenido alcohdlico. Evaluacién de su Aceptabilidad y propiedades
antioxidantes AGL 2007- 64622-ALlI

Organismo: Ministerio de Educacion y Ciencia.

Duracién: 2007-2010. Cuantia de la subvencién: 30.000 euros

Investigador principal: Maria del Carmen Garcia Parrilla.

Proyecto: Bioactive compounds. Accién Complementaria AGL 2007-28635
Organismo: Ministerio de Educacién y Ciencia.

Duracion: 2007-2009.

Investigador principal: Alberto Fernandez Gutiérrez (UGR).

Titulo del proyecto: Derivados de la uva (AGR-167)

Entidad financiadora: Junta de Andalucia (Plan Andaluz de Investigacion).
Duracion, desde: 21-10-2008 hasta: la actualidad

Investigador principal: M2 Carmen Garcia Parrilla.

Proyecto: Fermentacion selectiva para la produccidn de una nueva bebida a partir de fresa no apta para comercializacion.
Subproyecto: Evaluacion de la calidad y seguridad de una nueva bebida obtenida a partir de fresa no apta para
comercializacion AGL2010-22152-C03-01 (subprograma ALI)

Organismo: Ministerio de Ciencia e Innovacion.

Duracién: 2010-13 Cuantia de la subvencién: 70.000 euros
Investigador principal: Maria del Carmen Garcia Parrilla.




Titulo del proyecto: Evaluacion de la calidad y seguridad de una nueva bebida a partir de fresa no apta para la
comercializacion.

Entidad financiadora: Universidad de Sevilla.

Duracion: 2010-13 .

Cuantfa de la subvencion: 1.900 euros.

Investigador principal: M2 Carmen Garcia Parrilla.

Titulo del proyecto: Caracterizacion Quimica y Bioactividad de Compuestos Derivados de Aminoacidos Aromaticos
Relacionados con el Metabolismo de Levaduras. AGL2013-47300-C3-2-R.

Entidad financiadora: Ministerio de Economia y Competitividad. Plan Estatal 2013-2016. Retos

Duracion: 2013-16.

Cuantia de la subvencién: 120.000 euros.

Investigador principal: M@ Carmen Garcia Parrilla. Co IP Ana M2 Troncoso

Titulo del proyecto: PR.AVA.AVA201601.3. Investigacion e innovacion tecnoldgica en vitivinicultura.

Entidad financiadora. Junta de Andalucia. Instituto de Investigacion y Formacion Agraria y Pesquera
(IFAPA). Cofinanciacion Fondos FEDER.

Duracién: 2016-2018.

Cuantia de la subvencion: 193.996,84 euros.

Investigador principal: IP: Emma Cantos Villar. Entidad de afiliacién: IFAPA EI Rancho de la Merced.
Tipo de participacion: Investigadora.

Titulo del proyecto: Andlisis metaboldmico y Evaluacion de la bioactividad de compuestos producidos por levaduras
presentes en alimentos. AGL2016-77505-C3-2-R.

Entidad financiadora: Ministerio de Economia, Industria y Competitividad. Plan Estatal. Retos

Duracion:  30/12/2016-29/12/2019.

Cuantia de la subvencion: 203.280 euros.

Investigador principal: M@ Carmen Garcia Parrilla Co IP Ana M2 Troncoso.

Titulo del proyecto: Mejora de los habitos alimenticios de los asistentes al Consejo Dietético de Atencién Primaria mediante
el uso de una aplicacién mdvil de nutricion.

Entidad financiadora: Proyectos Fundacién Progreso y Salud (Gestion Externa) PIN-0050-201

Duracién: 2019-2021.

Cuantia de la subvencion: 45.440,79 €.

Investigador principal: Ana Belén Cerezo Lépez.

Titulo del proyecto: Estrategias para incrementar la produccion de Hidroxitirosol por levaduras y su potencial aplicacion en
bebidas fermentadas (US-1263469)

Entidad financiadora: Proyectos de 1+D+| en el Marco del Programa Operativo Feder Andalucia 2014-2020.Convocatoria
2018.

Duracién:

Cuantia de la subvencion: 90.000 euros.

Investigador principal: M2 Carmen Garcia Parrilla Co IP Ana M2 Troncoso

Titulo del proyecto Potencial Bioactivo de Metabolitos Sintetizados por Microorganismos Seleccionados y su Impacto en la
Calidad y Seguridad de Bebidas Fermentadas (PID2019-108722RB-C32)

Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovacién y Universidades

Duracidn: 01-06-2020 al 31-05-2023

Cuantia de la subvencion: 157.300 euros.

Investigador principal: M@ Carmen Garcia Parrilla Co IP Ana M2 Troncoso



Titulo del proyecto Empleo de levaduras productoras de hidroxitirosol y derivados como estrategia para la elaboracion de
vinos con valor afiadido (P18-RT-3098)

Entidad financiadora: PAIDI 2020: Proyectos I+D+i Junta de Andalucia Consejeria de Economia y Conocimiento.
Duracion: 01-01-2020 al 31-12-2023
Cuantia de la subvencion:106 .224 euros.

Investigador principal: M2 Carmen Garcia Parrilla Co IP Ana M2 Troncoso



Publicaciones o Documentos Cientifico-Técnicos

( CLAVE: L = libro completo, CL = capitulo de libro, A = articulo, R = “review’, E = editor,
S = Documento Cientifico-Técnico restringido. )

Nota: Si necesita mas casos, afiddalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 22 caso.



Autores (p.o. de firma):

Titulo:
Ref. revista: Libro
[
Clave: Volumen: Paginas, inicial: final: Fecha:

Editorial (si libro):
Lugar de publicacién:

INDEXADAS EN SCIENCE CITATION INDEX.

1.

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; LEON CAMACHO, M.; HEREDIA MIRA, F.J.; TRONCOSO GONZALEZ,
AM.

Titulo: Separation and identification of free phenolic compounds in wine vinegar

Ref. revista / Libro: Food Chemistry

Clave: A Volumen: 50 Paginas, inicial: 313 final: 315 Fecha: 1994
Editorial (si libro): Lugar de publicacion:Inglaterra

Indice de impacto: 0.812. Posicion en la categoria Food Science & Technology: 30 de 70. Q2

2

Autores (p.o. de firma): ROGGERO, J.P.; GARCIA-PARRILLA, M.C.

Titulo; Effects of ultraviolet irradiation on resveratrol and changes in resveratrol and various of its derivatives in the skins of
ripening grapes

Ref. revista / Libro: Science des Aliments 15, 411-422.

Clave: A Volumen: 15 Paginas, inicial:411final: 422 Fecha:1995
Editorial (si libro): Lugar de publicacién: Francia

Indice de impacto: 0.361. Posicion en la categoria Food Science & Technology: 45 de 71. Q2

3

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; HEREDIA, F.J.; TRONCOSO, A.M.

Titulo: Phenols HPLC analysis by direct injection of Sherry wine vinegars.

Ref. revista / Libro: Journal of Liquid. Chromatography & Related. Technologies 19 (2), 247-258.
Clave: A Volumen: 19 (2)  P4ginas, inicial:247final: 258 Fecha:1996
Editorial (si libro): Lugar de publicacién: E.E.U.U.
indice de impacto: 1.272. Posicién en la categoria Chemistry, Analytical: 25 de 61. Q2

4,

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; HEREDIA MIRA, F.J.; TRONCOSO GONZALEZ, AM.; GONZALEZ, A.G.
Titulo: Spectrophotometric determination of total procyanidins in wine vinegars

Ref. revista / Libro: Talanta 44, 119-123.

Clave: A Volumen: 44 Paginas, inicial: 119final: 123 Fecha: 1997Editorial
(si libro): Lugar de publicacion:

Indice de impacto: 1.291. Posicion en la categoria Chemistry, Analytical: 31 de 61. Q2

5

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; HEREDIA, F.J.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Phenolic composition of wine vinegars produced by traditional static methods

Ref. revista / Libro: Narhung / Food 41, 4, 232-236

Clave: A Volumen:; 41(4) Paginas, inicial:232final: 236 Fecha:1997
Editorial (si libro): Lugar de publicacién: Alemania
indice de impacto: 0.449. Posicion en la categoria Food Science & Technology: 53 de 87.Q3

6.

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; GONZALEZ, A. G.; HEREDIA, F.J.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Differentiation of wine vinegars based on their phenolic composition

Ref. revista / Libro: Jounal of Agriculture and Food Chemistry 45, 3487-3492

Clave: A Volumen: 45 Paginas, inicial:3487 final: 3492  Fecha: 1997
Editorial (si libro): Lugar de publicacién: E.E.U.U.

indice de impacto: 1.502 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 5 de 87 Q1 Primer decil




7.

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; HEREDIA, F.J.; TRONCOSO, A.M.

Titulo: Acetification process influences phenolic composition of wine vinegars

Ref. revista / Libro: Science des Aliments.

Clave: A Volumen: 18 (2) Paginas, inicial:211final: 221 Fecha:1998
Editorial (si libro): Lugar de publicacién: Francia

indice de impacto: 0.344 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 67 de 94 Q3

8.

Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; AYALA, F; ECHAVARRI, J.F.; TRONCOSO, A.M.; NEGUERUELA, A.l;
HEREDIA, F.J.

Titulo: Measurement of wine vinegars’ color: Application of the characteristic vector method

Ref. (<] revista: Jounal of Agriculture and Food Chemistry [] Libro

Clave: A Volumen: 46 (10) P4ginas, inicial: 4238 final: 4241 Fecha: 1998

Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: EEUU

indice de impacto: 1.560 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 8 de 94 Q1 Primer decil

9.
Autores (p.o. de firma): GARCIA PARRILLA, M.C.; HEREDIA, F.J.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Ref. Sherry wine vinegars: Phenolic composition changes during aging

revista: Food Research International [] Libro
Clave: A Volumen: 32 Paginas, inicial: 433 final: 440 Fecha1999

Editorial (si libro):
Lugar de publicacion REINO UNIDO
Indice de impacto: 0.707 Posicion en la categoria Food Science & Technology: 44 de 94 Q2

10

Autores (p.o. de firma): MARTINEZ ORTEGA, M.A.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, AM.
Titulo: Resveratrol content in wines and musts from the South of Spain

Ref. revista: Nahrung 1 Libro

Clave: A Volumen:)44 (4)  Paginas, inicial: 253 final: 256 Fecha: 2000
Editorial (si libro):

Lugar de publicacion: Alemania

indice de impacto: 0.698 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 45 de 94 Q2

11.

Autores (p.o. de firma): TESFAYE, W.M.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, AM.

Titulo: Set up and optimisation of a laboratory scale fermenter for the elaboration of wine vinegar
Ref. revista Journal of the Institute of Brewing ] Libro

Clave: A Volumen: 106 (4) Paginas, inicial: 215 final: 219 Fecha: 2000
Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Reino Unido

indice de impacto: 0.659 Posicion en la categoria Food Science & Technology: 48 de 94 Q3

12.

Autores (p.o. de firma): MARTINEZ ORTEGA, M.A.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Changes in phenolic composition of wines submitted to in vitro dissolution tests

Ref. |ﬁ revista: Food Chemistry [] Libro

Clave: A Volumen: 73 (1)  Péginas, inicial 11 final:16 Fecha: 2001
Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Reino Unido

indice de impacto: 1.156 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 23 de 94 Q1

13.

Autores (p.o. de firma): MORALES, M. L.; TESFAYE, W.M.; GARCIA PARRILLA, M.C.; CASAS, J.A.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Sherry wine vinegar: physicochemical changes through the acetification process

Ref. (<] revista: Journal of the Science of Food and Agriculture [] Libro



Clave: A Volumen: 81 Paginas, inicial: 611 final: 619 Fecha: 2001
Editorial (si libro):

Lugar de publicacién Reino Unido

indice de impacto: 1.164 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 22 de 94 Q1

14,

Autores (p.o. de firma): TESFAYE, W.M.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Sensory evaluation of Sherry wine vinegar

Ref. revista Journal of Sensory studies ] Libro

Clave: A Volumen: 17 Paginas, inicial: 133 final: 144 Fecha: 2002
Editorial (si libro):

Lugar de publicacion: E.E.U.U.

indice de impacto: 0.559 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 53 de 92 Q3

15.

Autores (p.o. de firma): TESFAYE, W.M.; ): MORALES, M.L,; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Wine vinegar: technology, authenticity and quality evaluation

Ref. (<] revista Trends in Food Science & Technology [] Libro

Clave: A Volumen: 13 Paginas, inicial: 12 final: 21 Fecha: 2002

Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Reino Unido

indice de impacto: 0.906 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 33 de 92 Q2

16.

Autores (p.o. de firma): TESFAYE, W.M.; ): MORALES, M.L.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo Evolution of phenolic compounds during an experimental aging in wood of sherry vinegar

Ref. revista Journal of Agriculture and Food Chemistry [] Libro

Clave: A Volumen: 50 P4ginas, inicial; 7053 final: 7061 Fecha: 2002
Editorial (si libro):

Lugar de publicacion; E.E.U.U;

indice de impacto: 1.915 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 4 de 92 Q1 Primer decil

17.

Autores (p.o. de firma): MORALES, M.L.; TESFAYE, W.M.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Evolution of the aroma profile of Sherry wine vinegars during an experimental aging in wood

Ref. (X revista Journal of Agriculture and Food Chemistry [] Libro

Clave: A Volumen: 50 Paginas, inicial: 3173 final: 3178  Fecha: 2002
Editorial (si libro):

Lugar de publicacion: E.E.U.U.

indice de impacto: 1.915 Posicién en la categoria Food Science & Technology: 4 de 92 Q1

18.

Autores (p.o. de firma): MARTINEZ ORTEGA, M.A.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.

Titulo: Comparison of Different Sample Preparation Treatments for the Analysis of Wine Phenolic Compounds in Human
Plasma By Reversed Phase High-Performance Liquid Chromatography.

Ref. [ revista: . Analytica Chimica Acta

Clave: A Volumen: 502. Num. 1 Paginas, inicial 49 final: 55 Fecha: 2004

Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Holanda

indice de impacto: 2.588 Posicion en la categoria Chemistry, Analytical: 12 de 70 Q1

19.

Autores (p.o. de firma): TESFAYE, W.M.; MORALES, M.L.; BENITEZ, B.; GARCIA-PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo Evolution of Wine Vinegar Composition During Accelerated Aging With Oak Chips.

Ref. [ revista: . Analytica Chimica Acta [ ]

Clave: A Volumen:513. Num. 1 Paginas, inicial 239 final: 245 Fecha: 2004

Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Holanda

indice de impacto: 2.588 Posicién en la categoria Chemistry, Analytical: 12 de 70 Q1

20.
Autores (p.o. de firma): FERNANDEZ-PACHON, M.S.; VILLANO, D.; GARCIA-PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M.
Titulo: Antioxidant Activity of Wines and Relation With Their Polyphenolic Composition.



Ref. (X revista: . Analytica Chimica Acta  []

Clave: A Volumen:513. Num. 1 Paginas, inicial 113 final: 118 Fecha: 2004
Editorial (si libro):

Lugar de publicacién: Holanda

indice de impacto: 2.588 Posicién en la categoria Chemistry, Analytical: 12 de 70 Q1

21.

Autores (p.o. de firma): VILLANO, D.; FERNANDEZ-PACHON, M.S.; TRONCOSO, A.M.; GARCIA-PARRILLA, M.C.
Titulo: The antioxidant activity of wines determined by the ABTS method: influence of sample dilution and time.

Ref. revista: . Talanta 1 Libro

Clave: A Volumen: 64. Paginas, inicial 501 final: 509 Fecha: 2004
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Titulo: Evolucion de compuestos fendlicos en vinagres de Jerez durante la crianza en sistemas de soleras
Tipo de participacion: Cartel

Congreso: VII SIMPOSIO ANDALUZ DEL ALIMENTO

Publicacion:

Lugar de celebracion: Jaen Fecha: 18-19 de Mayo de 1995.

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzélez, A.M.

Titulo: Compuestos fendlicos caracteristicos de los vinagres de Jerez

Tipo de participacion: Comunicacion oral

Congreso: XXI CONGRESO MUNDIAL DE LA VINA Y EL VINO. 752 ASAMBLEA GENERAL DE LA OIV
Publicacion:

Lugar de celebracion: Punta del Este (Uruguay) Fecha: 27 Noviembre - 4 Diciembre1995

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzalez, A.M.

Titulo: Diferencias en la composicion fendlica de vinagres tradicionales de distintos origenes
Tipo de participacion: Comunicacién oral

Congreso: XVIIl JORNADAS DE VITICULTURA Y ENOLOGIA DE TIERRA DE BARROS
Publicacion:

Lugar de celebracion: Almendralejo Fecha: 9 de Mayo

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzalez, A.M.



Titulo; Comparacion de la evolucion de los compuestos fendlicos durante distintas experiencias de acetificacion rapida
Tipo de participacion: Cartel

Congreso: GRUPOS DE INVESTIGACION ENOLOGICA. JORNADAS CIENTIFICAS 96.

Publicacion:

Lugar de celebracion: Ciudad Real Fecha: 10-11 de Junio de 1996

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzalez, A.M.

Titulo: Clasificacion de vinagres de vino segun su composicion fendlica mediante redes neuronales
Tipo de participacion:Cartel

Congreso: GRUPOS DE INVESTIGACION ENOLOGICA. JORNADAS CIENTIFICAS 97.
Publicacion:

Lugar de celebracion: Puerto de Santa Maria Fecha: Mayo 1997

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzélez, A.M.

Titulo: Caracterizacién cromatica de vinagres de vino

Tipo de participacion:Cartel

Congreso: IV CONGRESO NACIONAL DEL COLOR

Publicacion:

Lugar de celebracién: Jarandilla de la Vega Fecha: Junio de 1997

Autores; Garcia Parrilla, M.C.; Heredia Mira, F.J.; Troncoso Gonzalez, A.M.

Titulo: Wine vinegar charcterization based on phenolic composition.

Tipo de participacion: Cartel

Congreso: IN VINO ANALYTICA SCIENTIA

Publicacion:

Lugar de celebracion: Burdeos Fecha: Junio de 1997

Autores; Martinez Ortega, M.V.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzalez, A.M.; Casas Asin, J.A.; Garcia Maiquez, E.
Titulo: Niveles de resveratrol en vinos y mostos de Jerez

Tipo de participacion: Cartel

Congreso: V CONGRESO NACIONAL DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE NUTRICION

Publicacion:

Lugar de celebracion: Granada Fecha:Diciembre de 1997

Autores; Morales, M.L.; Tesfaye, W.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzélez, A.M.

Titulo: Sherry vinegar obtained by submerged culture: Influence of the experimental conditions in the final composition
Congreso: XXIIl CONGRESO INTERNACIONAL DE LA OFICINA INTERNACIONAL DE LA VINA Y EL VINO
Lugar de celebracion: Lisboa Fecha: 1998

Autores: Martinez Ortega, M.V.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzélez, A.M.

Titulo: Wine and Health: The protective role of a moderate consumption

Tipo de participacion: Comunicacion oral

Congreso: THE 14 INTERNATIONAL CONGRESS OF ANTHROPOLOGICAL AND ETHNOLOGICAL SCIENCES
Publicacion:

Lugar celebracion: Virginia (EEUU) Fecha: Junio Julio 1998

Autores; Tesfaye, W.; Morales-Gomez, M.L.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzalez, A.M.
Titulo: Optimizacion de un fermentador de laboratorio para la elaboracion de vinagre de vino
Tipo de participacion: Poster

Congreso: GRUPOS DE INVESTIGACION ENOLOGICA. JORNADAS CIENTIFICAS 1999
Publicacion:

Lugar celebracion: Zaragoza Fecha: Mayo, 1999

Autores: Martinez Ortega, M.V.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzalez, A.M.

Titulo: Ensayos de disolucién gastrica e intestinal aplicados al vino: cambios en la composicion fenolica
Tipo de participacion: Pdster

Congreso: VIII SIMPOSIO ANDALUZ DEL ALIMENTO

Publicacion:



Lugar celebracion: Sevilla Fecha: Junio, 1999

Autores: Tesfaye, W.; Morales-Gémez, M.L.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzélez, A.M.
Titulo: Optimizacion de un fermentador de laboratorio para la elaboracion de vinagre de vino
Tipo de participacion:

Congreso: VIII SIMPOSIO ANDALUZ DEL ALIMENTO

Publicacion: Pdster

Lugar celebracion: Sevilla Fecha: Junio, 1999

Autores: Troncoso, A.M.; Garcia Parrilla, M.C.; Martinez Ortega, M.V.

Titulo: Dietary antioxidants

Tipo de participacion: Ponencia invitada

Congreso: XXX MEETING SOCIEDAD ESPANOLA DE CIENCIAS FISIOLOGICAS
Publicacién:  Journal of Physiology and Biochemistry, vol 55 (3), 137-299.

Lugar celebracion: Caéceres Fecha: Octubre 1999

Autores: Garcia Parrilla, M.C.; Morales Gomez, M.L.; Vicario Romero, M.I.; Troncoso, A.M.

Titulo: Autoevaluacion de los habitos alimentarios y la motivacion positiva en el aprendizaje de las asignaturas de
Bromatologia y Nutricion y Dietética

Tipo de participacion: Oral

Congreso: || JORNADAS ANDALUZAS DE CALIDAD EN LA DOCENCIA UNIVERSITARIA. DESARROLLO DE PLANES
DE CALIDAD PARA LA UNIVERSIDAD

Publicacion:

Lugar celebracion: Sevilla Fecha: 2000

Autores: MARTINEZ ORTEGA, M.V.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO GONZALEZ, A.M.

Titulo: Determinacion por fluorescencia de los compuestos fendlicos del vino

Tipo de participacion: Oral ) )
Congreso: IVENCUENTROS DE PRIMAVERA DE LA UNIVERSIDAD DE CADIZ EN EL PUERTO DE SANTA MARIA
Publicacion:

Lugar celebracion: El Puerto de Santa Maria Fecha: Marzo, 2000

Autores: MORALES, M.L.; FERREIRA, F.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO , A.M.

Titulo: Determinacion simultanea de acidos organicos y edulcorantes en bebidas refrescantes por CLAE
Tipo de participacion: oral

Congreso: VIl REUNION CIENTIFICA DE LA SOCIEDAD ESPANOLA DE NUTRICION

Publicacion:

Lugar celebracién; Barcelona Fecha: septiembre, 2000

Autores: : Tesfaye, W.; Morales-Gomez, M.L.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzalez, A.M.

Titulo: Evaluacién sensorial de los vinagres de Jerez producidos mediante cultivo sumergido y posterior envejecimiento en
botas de roble

Tipo de participacion: Poster

Congreso: | Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los alimentos

Publicacion:

Lugar celebracion: Granada Fecha: 30 Mayo de 2001

Autores: Villafo, D.; Fernandez, M.S.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.
Titulo: Medida de la actividad antioxidante de los polifenoles del vino

Tipo de participacion: Poster

Congreso: | Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los alimentos

Publicacion:

Lugar celebracion: Granada Fecha: 30 Mayo de 2001

Autores: Morales, M.L.; Tesfaye, W.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso Gonzélez, A.M.
Titulo: Evolucion de compuestos volatiles y polifenoles durante el envejecimiento en madera de vinagres de Jerez a escala
de laboratorio



Tipo de participacion: Poster

Congreso: VI Jornadas GIENOL

Publicacion:

LLugar celebracion: Valencia Fecha: Junio de 2001

Autores: MARTINEZ ORTEGA, M.V.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO GONZALEZ, AM.

Titulo: Factores que afectan la medida de los compuestos fendlicos del vino en plasma humano mediante cromatografia
liquida de alta resolucién

Tipo de participacion: Poster

Congreso: VI Jornadas GIENOL

Publicacion:

ugar celebracion: Valencia Fecha: : Junio de 2001

Autores: : Villafio, D.; Femnandez, M.S.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.
Titulo: Antioxidants activity of phenolic compounds present in foods: comparison of analytical methods
Tipo de participacion: Péster

Congreso: International Symposium on Functional Foods: Scientific and Global Perspectives
Publicacion:
Lugar celebracion: Paris Fecha: octubre 2001

Autores: Villafio, D.; Fernandez, M.S.; Garcia Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.

Titulo: Medida de la actividad antioxidante de diferentes tipos de vino: comparacién de métodos analiticos y relacion con el
contenido fendlico total

Tipo de participacion: Oral

Congreso: Congreso Mundial de la Vifia y el Vino

Publicacion:

Lugar celebracion: Bratislava (Rep. Eslovaca) Fecha: Junio 2002

Autores: MARTINEZ ORTEGA, M.V.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO GONZALEZ, AM.
Titulo: Determinacion simultdnea de compuestos fendlicos en plasma humano por HPLC

Tipo de participacion: Poster

Congreso: : Congreso Mundial de la Viia y el Vino

Publicacion:

Lugar celebracién: Bratislava (Rep. Eslovaca) Fecha: Junio 2002

AUTORES: TESFAYE W.; MORALES GOMEZ, M.L.; BENITEZ BELLIDO, B.; GARCIA PARRILLA, M.C. TRONCOSO ,A.M.
TITULO: Evolution of Wine Vinegar During the Accelerated Aging With Wood Shavings.

TIPO DE PARTICIPACION: Poster

CONGRESO: Third Symposium in Vino Analytica Scientia

PUBLICACION: Third Symposium in Vino Analytica Scientia ().. -. Pag. 76-76

LUGAR DE CELEBRACION: Aveiro, Portugal

ANO: 2003.

AUTORES: FERNANDEZ PACHON, M.S., GARCIA PARRILLA, M.C, VILLANO VALENCIA, D; TRONCOSO GONZALEZ,
AM

. TITULO: Evaluacion de la Actividad Antioxidante de los Vinos y su Relacion con la Composicidn Fendlica.

TIPO DE PARTICIPACION: Cartel

CONGRESQ: VII Jornadas Cientificas de los Grupos de Investigacion Enoldgica

PUBLICACION: Jornadas Cientificas de los Grupos de Investigacion Enoldgica. Num. 7. Logrofio (la Rioja). Gobierno de la
Rioja. Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural. 2003. Pag. 167-169. ISBN: 84-8125-201-8

LUGAR DE CELEBRACION: La Rioja

ANO:2003

AUTORES: TRONCOSO GONZALEZ, A:M; GARCIA PARRILLA, MC; VILLANO VALENCIA, D.; FERNANDEZ PACHON,
M.S.
TITULO: Antioxidant Activity of Wines and Enological Practices:Influence of Maceration, Pressing and Clarification.. -.



TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacién oral

CONGRESO: . Xxviiith Word Congress of Vine and Wine.
PUBLICACION: XXVIIl World Congress of Vine and Wine: Pag. 78-79
LUGAR DE CELEBRACION: Viena, Austria2004.

ANO: 2004

AUTORES: MEZADRI, T; VILLANO VALENCIA, D; FERNANDEZ PACHON, M.S.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO
GONZALEZ, AM

TITULO:

TIPO DE PARTICIPACION:

CONGRESOQO: 1st International Conference on Polyphenols and Health. 1st International Conference on Polyphenols and
Health.

PUBLICACION: 1st International Conference on Polyphenols and Health (1). Num. 1.. 2003. Pag. 218-218

LUGAR DE CELEBRACION: Vichy, Francia

ANO: 2003

AUTORES: FERNANDEZ PACHON, M.S.; VILLANO VALENCIA, D; MEZADRI, T; GARCIA PARRILLA, M.C; TRONCOSO
GONZALEZ, AM

TITULO: Antioxidant Activity of Wines and Relation With Their Polyphenolic Composition

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion oral

CONGRESQ: Third Symposium in Vino Analytica Scientia.

PUBLICACION: .. -. Third Symposium in Vino Analytica Scientia Pag. 36-36

LUGAR DE CELEBRACION: (). Aveiro, Portugal

ANO: 2003.

AUTORES: LOPEZ, F; TESFAYE W.M, GUELL, C; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO GONZALEZ, AM

TITULO: Clarificacién de Vinagres Mediante Filtracion Tangencial

TIPO DE PARTICIPACION:

CONGRESQ: Clarificacién de Vinagres Mediante Filtracién Tangencial

PUBLICACION: VIl Joradas Cientificas de los Grupos de Investigacion Enoldgica. Jornadas Cientificas de los Grupos de
Investigacion Enolégica. Num. 7. Logrofio (la Rioja). Gobierno de la Rioja. Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo
Rural. 2003. Pag. 66-68. ISBN: 84-8125-201-8

LUGAR DE CELEBRACION: Logrofio, Espafia

ANO: 2003

AUTORES: KUSKOSKI, E.M; FETT, R; GARCIA ASUERO, A.; GARCIA PARRILLA, M.C.; TRONCOSO, A.M-
TITULO: Determinacion de la Actividad Antioxidante de Pigmentos Antocidnicos

TIPO DE PARTICIPACION:

CONGRESOQ: . Il Simposio em Ciencia de Alimentos

PUBLICACION: Il Simpésio em Ciencia de Alimentos

LUGAR DE CELEBRACION: Florianapolis, Brasil

ANO: . 2003

Autores: Mezzadri, T.; Villafio, D.; Fernandez-Pachdn, M.S.; Garcia-Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.

Titulo: Evaluation of the antioxidant activity of acerola (Malpighia emarginata D.C.) fruits and its derivates
Tipo de participacion: Cartel

Congreso: 1st Internacional Conference on Polyphenols and Health

Publicacion:

Lugar celebracion: Vichy, Francia Fecha: Noviembre 2003

Autores; Villafio, D.; Fernandez-Pachon, M.S.; Garcia-Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.

Titulo: Actividad antioxidante de los vinos y su relacion con las practicas enoldgicas: influencia de la maceracion, prensado y
clarificacion

Tipo de participacion: Comunicacion oral

Congreso: XXVIII Congreso Mundial de la Vifia y el Vino. 842 Asamblea General de la OIV

Publicacion:

Lugar celebracion: Viena, Austria Fecha: Julio 2004



Autores: Smaniego Sanchez, C; Quesada Granados, J.; Lopez Garcgia de la Serrana, H.; Lcopez Martginez, M.C.; Garcia-
Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.

Titulo: Estudio de la capacidad antioxidante de aceites de oliva virgen extra con denominacicon de origen

Tipo de participacion: Poster

Congreso: | Congreso de la FESNAD

Publicacion:

Lugar celebracién: Madrid Fecha: Marzo 2005

AUTORES: BENITEZ BELLIDO, B TESFAYE W.; MORALES GOMEZ, M.L.; .; GARCIA PARRILLA, M.C. TRONCOSO
AM.

TITULO: Accelerated aging of Wine Vinegar usinf oak chips: chemical and sensory evaluation.

TIPO DE PARTICIPACION: oral

CONGRESQO: Vinegars and Acetic acid Bacteria International Symposium

PUBLICACION: LUGAR DE CELEBRACION: Regio Emilia, ltalia

ANO: 2005

AUTORES: FERNANDEZ PACHON, M.S., GARCIA PARRILLA, M.C, VILLANO VALENCIA, D; TRONCOSO GONZALEZ,
AM

. TITULO: Capacidad antioxidante del plasma tras la ingesta de vino: Ensayos con voluntarios humanos.

TIPO DE PARTICIPACION: Cartel

CONGRESO: VIl Jornadas Cientificas de los Grupos de Investigacion Enoldgica

PUBLICACION: Avances en Ciencias y Técnicas Enoldgicas. Num. 1. Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Ledn
Junta de Castilla y Ledn

LUGAR DE CELEBRACION: Palencia

ANO: 2005

AUTORES: BENITEZ, B. MORALES, M.L.; VILLANO, D.; FERNANDEZ-PACHON, M.S.; CALLEJON R. GARCIA
PARRILLA, M.C,; TRONCOSO GONZALEZ, AM

.TITULO: Evaluacion Sensorial de vinagres envejecidos en mades

TIPO DE PARTICIPACION: Cartel

CONGRESO: VIII Jornadas Cientificas de los Grupos de Investigacion Enoldgica

PUBLICACION: Avances en Ciencias y Técnicas Enoldgicas. Num. 1. Instituto Tecnolégico Agrario de Castilla y Ledn
Junta de Castilla y Ledn

LUGAR DE CELEBRACION: Palencia

ANO: 2005

Autores; Smaniego Sanchez, C; Quesada Granados, J.; Lopez Garcgia de la Serrana, H.; L¢opez Martginez, M.C.; Garcia-
Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.

Titulo: Actividad Antioxidante de Aceites de oliva virgen extra. Métodos DPPH y beta-caroteno/linoleico

Tipo de participacion: Pdster

Congreso Il Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Publicacion:

Lugar celebracion: Burgos Fecha: Marzo 2005

AUTORES: FERNANDEZ PACHON, M.S.; VILLANO VALENCIA, D; GARCIA PARRILLA, M.C; TRONCOSO GONZALEZ,
AM

TITULO: Determination of the phenolic composition of white wines by HPLC and their relation with Antioxidant Activity
TIPO DE PARTICIPACION: Péster

CONGRESQO: In Vino Analytica Scientia 2005

PUBLICACION: .. -.In Vino Analytica Scientia Pag. 116

LUGAR DE CELEBRACION: (). Montpellier, Francial

ANO: 2005

Autores: Fernandez-Pachon, M.S.; Bakkali, F.; Villafio, D.; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla, M.C.

Titulo: Effects of acute red wine intake on plasma endogeneous antioxidants, antioxidant enzymes and plasma antioxidant
capacity.

Tipo de participacion: Cartel



Congreso: 2nd International Conference on Polyphenols and Health
Publicacion:
Lugar celebracion: Davis, Estados Unidos Fecha: Octubre 2005

Autores: TESFAYE, W., CEREZO AB., MORALES, M.L., GARCIA-PARRILLA, M.C., TRONCOSO, A.M.

Titulo: Evaluacién de pardmetros fisicoquimicos durante la acetificacion de vino tinto

Tipo de participacion: Poster )

Congreso: JORNADAS DE [+D+ EN LA ELABORACION DE VINAGRES

Publicacién: JORNADAS DE I+D+ EN LA ELABORACION DE VINAGRES |. GARCIA ED, 2006), pp. 257-261
Lugar celebracion: Coérdoba Fecha: Abril 2006

Autores: OTAOLAURRUCHI, E., FERNANDEZ-PACHON, M.S., VILLANO, D., TRONCOSO, A.M., GARCIA-PARRILLA,
M.C.

Titulo: Capacidad antioxidante del plasma tras la ingesta repetida de vino

Tipo de participacion: Oral

Congreso: Congreso Mundial de la Vifia y el Vino

Publicacion: Actas del XXIX Congreso Mundial de la Vifia y el Vino, Cd editado por el MAPA, 2006

NIPO 251-06-027-5

Lugar celebracion: Logrofio Fecha: 2006

Autores: SAMANIEGO, C., QUESADA, j.J., GARCIA-PARRILLA, M.C., TRONCOSO, A.M., LOPEZ GARCIA DE LA
SERRANA, H., LOPEZ-MARTINEZ, M.C.

Titulo: Capacidad antioxidante de aceites de oliva. Relacidn con su contenido en polifenoles totales

Tipo de participacion: Poster

Congreso: Congreso Nacional de la SEN

Publicacion: Actas del XXI Congreso Nacional de la SENPE. Nutricion Hospitalaria 21, 101

Lugar celebracién: Madrid Fecha: 2007

Autores: VEGAS, C., TESFAYE, W., JARA, C., MATEO, E., GONZALEZ, A., MORALES M.L., GARCIA-PARRILLA, M.C.,

GUILLAMON, J.M., POBLET, M., MAS, A., TRONCOSO, A.M., TORIJA, M.J.

Titulo: Estudio de la imposicidn de una cepa de Acetobacter pasteurianus en la produccion inoculada de vinagre de vino por
el método tradicional y sumergido

Tipo de participacion: Poster

Congreso: GIENOL

Publicacién: Publicada en Avances en Ciencias y Técnicas Enoldgicas. Transferencia de Tecnologia de la red Gienol al
sector vitivinicola. M. Ramirez y col. (eds), Badajoz 2007, pp. 119-121

Lugar celebracion: Badajoz Fecha: 2007

Autores: CEREZO A.B., TESFAYE, W., GARCIA-PARRILLA, M.C., TRONCOSO, A.M.

Titulo: Composicion fendlica de vinagres obtenidos por acetificacion con cultivo superficial en barricas de diferentes maderas
Tipo de participacion: Poster

Congreso: Reunidn de los Grupos de Investigacion Enoldgica,

Publicacién: Avances en Ciencias y Técnicas Enoldgicas. Transferencia de Tecnologia de la red Gienol al sector vitivinicola.
M. Ramirez y col. (eds), Badajoz 2007, pp. 186-188

Lugar celebracion: Badajoz Fecha: 2007

Autores: NOGUER, M.; CEREZO, A. B.; RENTZSCH, M.; WINTERHALTER, P.; TRONCOSO, A.M.

Titulo: Antioxidant activity of different red wine polyphenolic fractions isolated by high speed countercurrent chromatography
and submitted to in vitro digestion.

Tipo de participacion: Péster

Congreso: Wine Active Compounds.

Publicacion: Proceedings of the WAC 2008 International Conference. Edited by David Chassagne Univ Burgundy France.
Chaire Unesco Cultue et Traditions du Vin pag 44-46



Lugar celebracion; Beaune, Francia Fecha: Marzo de 2008

Autores: BOGIANCHINI, M. GARCIA-PARRILLA, M.C.

Titulo: Actividad antioxidante y composicion fendlica de bebidas de bajo contenido alcohdélico elaboradas a partir
de vino.

Tipo de participacion: Pdster

Congreso: GIENOL. X Congreso Nacional de Investigacion Enoldgica

Publicacioén:.

Lugar celebracion: Orense Fecha: Junio de 2009

AUTORES: RODRIGUEZ NARANJO, M.I; CANTOS, E.; GARCIA PARRILLA, M.C;
TITULO: Melatonin in vinification grapes: ELISA versus HPLC-Fluorescence analysis
TIPO DE PARTICIPACION: Péster

CONGRESQO: In Vino Analytica Scientia 2009

PUBLICACION: In Vino Analytica Scientia Pag. 11

LUGAR DE CELEBRACION: Angers Francia

ANO: 2009

AUTORES: GARCIA PARRILLA, M.C; CEREZO, A.B.; TESFAYE, W.M., TRONCOSO, A.M.

TITULO: Phenolic compounds as markers for the authentication of Sherry vinegars: A foresight for high quality vinegars
characterization

TIPO DE PARTICIPACION: Conferencia invitadak

CONGRESO: 239t American Chemical Society Nacional Meeting (ACS).

PUBLICACION: CORNUCOPIA. Division of Agricultural and Food Chemistry

LUGAR DE CELEBRACION: San Francisco, EEUU

ANO: 2010

AUTORES Rodriguez-Naranjo, M.I.; Garcia-Parrilla, M.C.; Troncoso, A.M.; Cantds, E.; Gil-lzquierdo, A.
TITULO: Melatonin is synthesized during vinification process.

TIPO DE PARTICIPACION Péster.

CONGRESO: CONGRESO: 28t INTERNATIONAL HORTICULTURAL CONGRESS.

LUGAR DE CELEBRACION Lisboa, 21-28 de agosto

ANO: 2010

AUTORES Rodriguez-Naranjo, M.I.; Gil-lzquierdo, A; Troncoso, A.M. Cantés, E.; Garcia-Parrilla, M.C. TITULO:Melatonin
and an isomer are present in different monovarietal wines.

TIPO DE PARTICIPACION Péster

CONGRESO: 28! INTERNATIONAL HORTICULTURAL CONGRESS.

LUGAR DE CELEBRACION Lisboa, 21-28 de agosto

ANO: 2010.

AUTORES Garcia-Parrilla, M.C.

TITULO:Analisis de Riesgos.

TIPO DE PARTICIPACION Comité organizador

CONGRESO: PRIMERAS JORNADAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA:
LUGAR DE CELEBRACION Sevilla, Noviembre,

ANO: 2010.

AUTORES Rodriguez-Naranjo, M.I., Gil-lzquierdo- A., Cantos, E., Garcia-Parrilla, M.C.
TITULO:Determinacion del bioactivo melatonina durante el proceso de vinificacion.
TIPO DE PARTICIPACION Péster

CONGRESO: X CONGRESO NACIONAL DE INVESTIGACION ENOLOGICA.
LUGAR DE CELEBRACION Jerez de la Frontera, Junio

ANO: 2011

AUTORES Fernandez, M. I., Guerrero, R. F., Puertas, B., Garcia-Parrilla, M.C., Cantos-Villar. E.
TITULO:Effect of different preharvest and postharvest treatments on the concentration of stilbenes in grapes.



TIPO DE PARTICIPACION Péster

CONGRESO: IN VINO ANALYTICA SCIENTIA.

LUGAR DE CELEBRACION Graz, Austria. 21-23 July 2011.
ANO: 2011.

AUTORES Guerrero, R. F., Fernandez, M. I., Puertas, B., Garcia-Parrilla, M.C., Cantos-Villar, E.
TITULO:Effect of sulphur and yeast on resveratrol during alcoholic Fermentation.

TIPO DE PARTICIPACION Péster. Internacional.

CONGRESO: IN VINO ANALYTICA SCIENTIA.

LUGAR DE CELEBRACION Graz, Austria. 21-23 de Julio de 2011.

AUTORES Rodriguez-Naranjo, M.I., Moya, M.L.., Cantos, E., Garcia-Parrilla, M.C.
TITULO: Antioxidant Activity of Melatonin and Indolic Compounds.

TIPO DE PARTICIPACION Péster. Internacional.

CONGRESQ: IN VINO ANALYTICA SCIENTIA.

LUGAR DE CELEBRACION Graz, Austria. 21-23 de Julio de 2011.

AUTORES Noguer, M. Cerezo, A.B. Garcia Parrilla, M.C.

TITULO Alcohol free red wine intake modulates antioxidant enzymes activities.

TIPO DE PARTICIPACION Péster. Internacional

CONGRESO: 5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON POLYPHENOLS AND HEALTH.
LUGAR DE CELEBRACION Sitges, Espafia. 17-20 de Octubre

ANO: 2011

AUTORES Garcia Parrilla, M.C, Cerezo, A.B, Tesfaye, W. Troncoso, A.M.

TITULO:Chemical Characterization and health claims and ABB fermented products.

TIPO DE PARTICIPACION Ponencia invitada

CONGRESO: THIRD INTERNATIONAL CONFERENCE ON ACETIC ACID BACTERIA, VINEGAR AND OTHER
PRODUCTS. LUGAR DE CELEBRACION CORDOBA,

ANO: 2012

AUTORES Rodriguez-Naranjo, M.I.; Cantos, E., Garcia-Parrilla, M.C.

TITULO Influencia de la variedad de uva y las condiciones climaticas sobre el contenido final de melatonina en vinos.
CONGRESO: REUNION DE LOS GRUPOS DE INVESTIGACION ENOLOGICA. GIENOL.

LUGAR DE CELEBRACION Madrid, Junio, 2013.

TIPO DE PARTICIPACION Péster. Nacional.

AUTORES Cerezo, A.B; Alvarez-Fernandez, M.A.; Hornedo-Ortega, R. Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, M.C

TITULO Cambios en la composicion fendlica de vinagres de vino envejecidos en contacto con maderas tostadas y sin tostar
de Acacia, Castafio, Cerezo y Roble. .

CONGRESO: REUNION DE LOS GRUPOS DE INVESTIGACION ENOLOGICA. GIENOL.

LUGAR DE CELEBRACION Madrid, Junio, 2013.

TIPO DE PARTICIPACION Péster Nacional.

AUTORES . Alvarez-Fernandez, M.A, Hornedo-Ortega, R., Troncoso. A.M., Garcia-Parrilla, M.C.

TITULO Phenolic characterization and antioxidant activity of strawberry (Fragaria ananassa) puree.

CONGRESO: IUNS 20TH INTERNATIONAL CONGRESS OF NUTRITION.

LUGAR DE CELEBRACION Granada, Espafia. Septiembre 2013.

TIPO DE PARTICIPACION Péster Publicado en ANNALS OF NUTRITION AND METABOLISM 63 (1) 1568-1568 (2013).

AUTORES . Alvarez-Fernandez, M.A, Hornedo-Ortega, R., Heredia Del Orbe, P., Cerezo, A.B., Troncoso, A.M., Garcia-
Parrilla, M.C

TITULO. Identification of phenolic compounds by LC-MS in drinks obtained by gluconic fermentation from strawberry
(Fragaria ananassa)

CONGRESO: IUNS 20TH INTERNATIONAL CONGRESS OF NUTRITION.

LUGAR DE CELEBRACION Granada, Espafia. Septiembre 2013.

TIPO DE PARTICIPACION Poster Publicado en: ANNALS OF NUTRITION AND METABOLISM 63 (1) 1719-1719 ( 2013).



AUTORES Alvarez-Fernandez, M.A., Homedo-Ortega, R., Cerezo, A.B. Troncoso, A.M., Garcia-Parilla, M.C.
TITULO Phenolic profile of beverages obtained by gluconic fermentation of strawberry.

CONGRESO: 6t INTERNATIONAL CONFERENCE ON POLYPHENOLS AND HEALTH.

LUGAR DE CELEBRACION Buenos Aires, Argentina. 16-19 de Octubre de 2013.

TIPO DE PARTICIPACION Péster. Internacional.

AUTORES Garcia-Parrilla, M.C.

TITULO “Aspectos saludables de los productos con calidad diferenciada, jamén de los Pedroches y Montilla-Moriles”.
CONGRESO: XIX Congreso Nacional Farmacéutico.

LUGAR DE CELEBRACION Cérdoba, Espafia, 22-24 de Octubre de 2014.

TIPO DE PARTICIPACION Ponencia invitada

AUTORES: Fernandez-Cruz, E.; Valero, E; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla.

TITULO: Determination of melatonin and related indolic compounds by UHPL-HRMS
TIPO DE PARTICIPACION:

CONGRESO: . IXth Symposium In vino Analytica Scientia,

LUGAR CELEBRACION: Mezocorona, ltalia, FECHA: 14-17 de Julio de 2015.

PUBLICACION: Poster Internacional.

AUTORES: Alvarez-Fernandez, M.A; Hornedo, R.; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla, M.C.
TITULO: Fruit surplus as raw material for elaboration of fermented beverages source of bioactive compounds.
CONGRESO: 29th EFFoST International Conference

LUGAR CELEBRACION: Atenas, Grecia FECHA: 9-13 Noviembre de 2015

TIPO DE PARTICIPACION: Comunicacion oral.

AUTORES: Ferandez Cruz, M.A. Alvarez-Fernandez, E. Valero, A. Troncoso, M.C. Garcia-Parrilla, M.C.

TITULO: Melatonin and derived tryptophan metabolites produced during alcoholic fermentation by different yeast
strains )

TIPO DE PARTICIPACION:

CONGRESO: 29th EFFoST International Conference

LUGAR CELEBRACION: Atenas, Grecia FECHA: .. 9-13 Noviembre de 2015

PUBLICACION: .Comunicacion oral.

Alvarez-Femandez, M.A., Fernandez-Cruz, E. Cantos-Villar, E.; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla, M.C.; Synthesis
of Hydroxytyrosol by Saccharomyces cerevisiae during alcoholic fermentation. 14t International Congress on
Yeasts. Aiwaji Island, Japdn Septiembre de 2016. Poster

Fernandez-Cruz, E.; Alvarez-Ferandez , M.A.; Torija, M.J.; Guillamén, J.M.; Mas, A. Garcia-Parrilla, M.C;
Troncoso, A.M. Intracellular biosynthesis of melatonin and other indolic compounds in Saccharomyces and non-
Saccharomyces wine yeasts. 14t International Congress on Yeasts. Aiwaji Island, Japon Septiembre de 2016.
Péster

Hornedo-Ortega, R.; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, M.C. Neuroprotective in vitro effects of
hydroxytyrosol and tyrosol against a-synuclein-induced toxicity. 8th Intemational Conference on Polyphenols and
Health 2017 Conference. Quebec, Canada. Octubre, 2017. Péster



Effect of stilbenes derived from Vitis vinifera on the inhibition of VEGFR-2 phosphorylation . 8th International
Conference on Polyphenols and Health 2017 Conference. Quebec, Canada. Octubre, 2017. Pdster

Hornedo-Ortega, R; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, M.C. Hydroxytyrosol a promising bioactive
against Parkinson Disease. American Society for Nutrition. Nutrition 2018, Boston EEUU Junio 20180ral
Presentation: (OR22-05) in the Oral Session titled Dietary Bioactive Components in Chronic Disease and Other
Health Conditions

Hornedo-Ortega, R; Gallardo, M; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, M.C.Combined neuroprotective
effects of melatonin, protocatechuic acid and hydroxytyrosol on alpha-synuclein fibrils formation. . American
Society for Nutrition. Nutrition 2018, Boston EEUU Junio 2018. Poster.

Garcia-Parrilla, M.C.; Fernandez-Cruz, E.; Cerezo, A.B.; Cantos, E.; Richard, T.; Troncoso, A.M. Anti-VEGF
bioactivity of stilbenes from grape cane of vitis spp.11th In Vino Analytica Scientia. Bordeaux, France. Junio,
2019. Poster.

Garcia-Parrilla, M.C. Synthesis of bioactive compounds (hydroxytyrosol, melatonin and others derivatives of
tryptophan) during alcoholic fermentation.11th In Vino Analytica Scientia. Bordeaux, France. Junio, 2019. Péster

Gallardo-Fernandez , M; Hornedo-Ortega, R; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, M.C.joined effect of
hydroxytyrosol, protocatechuic acid and melatonin on alpha-synuclein aggregation and vitagenes expression in
PC12 cells. 13TH European Nutrition Conference. Dublin, Ilanda. Octubre 2019. Poster

Cerezo, A.B.; Labrador, M.; Gutierrez, A.; Garcia-Parrilla, M.C.;. Troncoso, A.M.; Melatonin, serotonin and other
bioactive compounds: anti-angiogenic mechanism against VEGF activity' 13TH European Nutrition Conference.
Dublin, Irlanda. Octubre 2019. Poster

Garcia-Parrilla, M.C. Design of a strawberry drink by gluconic fermentation. 2nd VLB Symposium on Acidic
Fermented Non-Alcoholic Beverages(SAFB). Versuchs- Und Lehranstalt Fiir Brauerei In Berlin “VLB Virtual
Campus”. 26 Mayo 2021. Ponencia invitada.

Garcia-Parrilla, M.C. Actualizacion de investigacion realizada por el grupo “Derivados de la uva” AGR 167.
Jornadas GIENOL 2021. Junio 2021. Comunicacién oral

85.- Rebollo-Romero, |; Gallardo-Fernandez, M; Gonzalez-Ramirez, M; Valero, E; Cantos-Villar, E; Cerezo, A.
B;Troncoso, A.M; Garcia-Parrilla, MC, Synthesis of the Bioactive Hydroxytyrosol By Different Winemaking Yeast
Strains 3R INTERNATIONAL CONFERENCES ON FOOD BIOACTIVE COMPOUNDS AND HEALTH. Poster
483. Parma. Junio, 2022.

86.- Cerezo, Ana B; Gallardo-Fernandez, M.;Hornedo-Ortega, R.; Labrador. M.; Troncoso, A. M. Garcia-Parrilla,
M. C. Bioactives Compounds present in fermented products by yeast synthesis from aromatic amino acids:
Antiangiogenic Properties. 3rd INTERNATIONAL CONFERENCES ON FOOD BIOACTIVE COMPOUNDS AND
HEALTH. Oral. Parma. Junio, 2022

87.- Cerezo, Ana B; Ruiz-Coronel, P-: Gallardo-Femandez, M.; Troncoso, A. M. Garcia-Parrilla, M. C. Dietary
Intake of Melatonin in the EU Population. 3rd INTERNATIONAL CONFERENCES ON FOOD BIOACTIVE
COMPOUNDS AND HEALTH. Poster. Parma, ltalia. Junio, 2022

88.- Gonzalez-Ramirez, M.; Valero, E.; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla, M.C. Screening of
hydroxytyrosol and tyrosine related metabolites in commercial wines by an UHPLC/MS validated method. IN
VINO ANALYTICA SCIENTIA IVAS. Poster Neustadt, Alemania. Julio 2022



89.- Gonzalez-Ramirez, M.; Guillamon, J.M.; Valero, E.; Cerezo, A.B.; Troncoso, A.M.; Garcia-Parrilla, M.C.
Factors influencing the production of the antioxidant hydroxytyrosol during alcoholic fermentation: Yeast
Assimilable Nitrogen and Sugar content. IN VINO ANALYTICA SCIENTIA IVAS. Poster Neustadt, Alemania.
Julio 2022

90.- Gallardo-Femandez; M.; Valls-Fonayet,J.; Valero. E.; Hornedo-Ortega. R-: Richard, T.;Troncoso. AM.;
Garcia-Parrilla, M.C. : Unravelling Saccharomyces cerevisiae biosynthethic pathways of melatonin, serotonin and
hydroxytyrosol by means of Isotopic labelling-based UPLC-HRMS analysis. . IN VINO ANALYTICA SCIENTIA
IVAS. Poster Neustadt, Alemania. Julio 2022

Tesis Doctorales dirigidas

1.-

Titulo: Efecto de las condiciones de acetificacion, tratamiento y envejecimiento sobre la calidad final de los vinagres de vino
Doctorando: : Wendu Tesfaye W. Michael

Universidad: Universidad de Sevilla

Facultad / Escuela: Facultad de Farmacia
Fecha: 6 de abril de 2001 CALIFICACION:: Sobresaliente cum laude por unanimidad

Titulo: Compuestos fendlicos del vino con capacidad antioxidante. Puesta a punto de métodos analiticos para estudios
previos de biodisponibilidad

Doctorando: M2 del Valle Martinez Ortega

Universidad: Universidad de Sevilla

Facultad / Escuela:Facultad de Farmacia

Afo: Marzo 2002. CALIFICACION: Sobresaliente cum laude por unanimidad

3.

Titulo Capacidad de absorcién de radicales de oxigeno de los compuestos antioxidantes del vino
Doctorando M2 Soledad Fernandez Pachon

Universidad: Universidad de Sevilla

Facultad / Escuela: Facultad de Farmacia
Fecha: Mayo de 2005 CALIFICACION: Sobresaliente cum laude por unanimidad
4

Titulo Evaluacion de la actividad antioxidante de frutos de acerola (Malpighia Emarginata DC) y sus derivados
Doctorando Tatiana Mezadri
Universidad: Universidad de Sevilla

Facultad / Escuela: Facultad de Farmacia

Fecha: Junio de 2005 CALIFICACION: Sobresaliente cum laude por unanimidad

5.

Titulo: Comparacidn de diferentes métodos de la medida de actividad antioxidante del vino y su relacion con el contenido
polifendlico

Doctorando: Debora Villafio Valencia
Universidad: Universidad de Sevilla

Facultad / Escuela: Facultad de Farmacia
Fecha: Junio de 2005 CALIFICACION: Sobresaliente cum laude por unanimidad
6

Doctorando: Benita Benitez
Titulo de la Tesis: “Elaboracion y envejecimiento acelerado de vinagres obtenidos a partir de vinos de Jerez’



Universidad: Sevilla
Facultad / Escuela: Farmacia )
Fecha: 13 de Enero de 2006 CALIFICACION: Sobresaliente cum laude por unanimidad

7.

Doctorando: Ana Belén Cerezo Lopez

Titulo de la Tesis: Composicién polifendlica de vinagres de vino tinto: influencia de la acetificacion y la madera
Fecha: 14 de Diciembre de 2009

Calificacion: Sobresaliente "cum laude” por unanimidad con Mencién Europea. Premio Extraordinario de Doctorado

8.

Doctorando: M- Isabel Rodriguez.Naranjo

Titulo de la Tesis: Seguimiento de la Melatonina durante la elaboracion de vinos tintos y blancos: Analisis, formacion por
Saccharomyces y actividad antioxidante

Fecha: 31 de Mayo de 2012

Calificacion: Apto cum laude por unanimidad

9.

Titulo de la Tesis: Actividad antioxidante de polifenoles de vino tinto tras digestion in vitro e ingesta dietética.
Doctorando: M2 Angeles Noguer Moreno

Directores: Dras. M2 Carmen Garcia Parrilla y Ana M Troncoso

Fecha: 11 de Enero de 2013

Calificacion: Apto cum laude por unanimidad

10.

Titulo de la Tesis: Potenciacion de las propiedades Saludables de los vinos

Doctorando: Mé Isabel Fernandez Marin

Directores: Emma Cantds Villar, Belén Puertas y M2 Carmen Garcia Parrilla
Fecha: 26 de abril de 2013.

Calificacion: Apto cum laude por unanimidad con Mencion Internacional.

11.

Titulo de la Tesis: Caracterizacion Quimica, Propiedades Antioxidantes y Evaluacion de los Efectos Neuroprotectores de
Bebidas Fermentadas.

Doctorando: Ruth Hornedo-Ortega

Directores: M2 Carmen Garcia Parrilla y Ana M2 Troncoso

Fecha: 14 de octubre de 2016

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad con Mencion Internacional.

12.

Titulo de la Tesis: Compuestos Bioactivos de Alimentos Fermentados Obtenidos a partir de Sustratos Naturales.
Doctorando: M2 Antonia Alvarez Fernadez

Directores: Mé Carmen Garcia Parrilla y Ana M2 Troncoso

Fecha: 12 de marzo de 2018

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad con Mencion Internacional. Premio Extraordinario de
Doctorado.

13.

Titulo de la Tesis: Evaluacién de compuestos con actividad bioldgica en productos vegetales y bebidas
fermentadas. Validacion de métodos y aplicaciones

Doctorando: José Luis Ordofez Diaz

Directores: M2 Carmen Garcia Parrilla Raquel M2 Callején Fernandez y Gema Pereira

Fecha: 10 de mayo de 2018

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad. Premio Extraordinario de Doctorado.

14,

Nota: Si necesita mas casos, afiddalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 22 caso.



Titulo de la Tesis: Caracterizacion quimica y bioactividad de compuestos producidos por levaduras y derivados
de la vid

Doctorando: Edwin Fernandez-Cruz

Directores: M2 Carmen Garcia Parrilla; Ana Belén Cerezo Lopez, Ana M2 Troncoso Gonzalez
Fecha: 10 de diciembre de 2018

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad. Mencién Internacional. Premio Extraordinario de
Doctorado.

15. Titulo de la Tesis: Factores que influyen sobre la produccion de hidroxitirosol durante la
fermentacion alcohdlica

Doctorando: Inmaculada Rebollo Romero

Directores: M2 Carmen Garcia Parrilla y Ana Belén Cerezo Lopez

Fecha: 20 de Julio de 2022

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad.

16. Titulo de la Tesis: Andlisis metaboldmico y evaluacion de la bioactividad de compuestos
producidos por levaduras presentes en los alimentos.

Doctorando: Marta Fernandez Gallardo

Directores: M2 Carmen Garcia Parrilla y Ana M2 Troncoso Gonzalez

Fecha: 25 de noviembre de 2022

Calificacion: Sobresaliente cum laude por unanimidad. Mencion Internacional.



Otros méritos o aclaraciones que se desee hacer constar
(utilice Gnicamente el espacio equivalente a una pagina).

Cuatro sexenios de investigacién reconocidos por la CNEAI (Comision Nacional Evaluadora de la actividad
investigadora), (Periodos 1993-1998; 1999-2004; 2005-2010; 2011-2016; uno en evaluacién)
Cinco quinquenios docentes (1993-1999; 1999-2004, 2004-2009; 2009-2014; 2015-2019)

Participacion en Comisiones Académicas y Organos Colegiados

Miembro de la Junta de Facultad en representacion del sector B (otro personal docente e investigador).
Miembro del Claustro Universitario en representacion del sector B (otro personal docente e investigador) de
1994-1996.

Miembro del Claustro Universitario en representacion del sector A. Marzo, 2000-2003

Miembro de la Comisién de Investigacion 1994 a1996.

Miembro de la Comisién de Estudios de Tercer Ciclo 1994-1996.

Miembro de la Comision de Contratacién de una plaza de Profesor Asociado del Area de Nutricion y
Bromatologia

Miembro de la Comisidn de Docencia del Departamento de Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal Cursos 2006-07; 2007-08, 2008-2009

Miembro de la Comisién Permanente del Departamento de Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal Cursos del 30 de Marzo de 2009 a 30/06/2009

Miembro de la Comisién de Docencia del Departamento de Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal Curso 2009-2010

Miembro de la Comisién Permanente del Departamento de Nutricion y Bromatologia, Toxicologia y Medicina
Legal desde el 1/07/2009

Cargos Académicos

Secretaria del Departamento de Bioquimica, Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal. Toma de posesion
01/04/2009. Cese 30/06/2009

Secretaria del Departamento de Nutriciéon y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal. Toma de posesion
01/07/2009 hasta 24-01-2018

Directora del Master en Seguridad Alimentaria. Titulo Propio de la Universidad de Sevilla desde el 01 de Febrero
de 2009 hasta 01 Febrero 2013

Directora del Departamento de Nutricién y Bromatologia, Toxicologia y Medicina Legal. Toma de posesion
25/01/2018 hasta 06/04/2022.

Asociaciones cientificas

Miembro fundador de la Sociedad de Amigos del Vino.

Miembro de Asociacion de Cientificos y Tecnélogos de Andalucia.
Miembro de la Sociedad Espafiola de Nutricién.

Miembro de los Grupos de Investigacion en Enologia

Miembro de Tribunales de Tesis Doctorales
Universidad de Cadiz, Septiembre de 1999.
Universidad de Sevilla, Junio de 2000.

Universidad de Salamanca, Noviembre de 2002



Universidad de Sevilla, Septiembre de 2004
Universidad de Granada, Marzo de 2006
Universidad de Cdrdoba, Octubre 2009
Universidad Rovira i Virgili. Noviembre 2016
Universidad de Cordoba. Mayo 2017
Universidad de Cérdoba. Diciembre de 2018.
Universidad de Cérdoba. Marzo 2019
Universidad del Pais Vasco. Septiembre 2020
Universidad Catélica San Antonio UCAM. Diciembre 2022
Universidad de Granada. Febrero de 2023
Universidad de Granada. Febrero de 2023

Miembro de tribunales de oposicién

Secretaria de la Comision Juzgadora de las pruebas de Habilitacion Nacional al Cuerpo de Profesores Titulares
de Universidad. Area de Nutricion y Bromatologia. Madrid, de 12 de Marzo a 1 de Junio de 2007.

Vocal Titular del Tribunal n2 71 (Area de Especializacién Cientifica y Tecnolégica Calidad y Caracterizacion de
Alimentos) de La Escala de Cientificos Titulares del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Octubre
2009.

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Titular de la Universidad Pablo de Olavide.
Octubre 2010.

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Titular de la Universidad Pablo de Olavide.
Diciembre 2011.

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Contratado Doctor de la Universidad de
Sevilla. Junio 2012.

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Titular de la Universidad de Sevilla. Octubre
de 2016.

Vocal Suplente que actué como Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad
de la Universidad de Valencia. Noviembre 2016.

Vocal Titular del Tribunal n? 76 del Proceso Selectivo de La Escala de Cientificos Titulares del Consejo Superior
de Investigaciones Cientificas (Ciencia y Tecnologia de Aceites y Aceitunas). Mayo 2017

Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad de la Universidad de
Granada. Octubre de 2017.

Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Profesor Contratado Doctor de la Universidad de
Sevilla. Enero de 2018.

Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad de la Universidad de
Granada. Mayo de 2018



Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad de la Universidad de
Granada. Octubre de 2018

Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad de la Universidad
de Barcelona. Mayo de 2019

Vocal Titular de la Comisidn evaluadora de una plaza de Profesor Titular de Universidad de la Universidad de
Sevilla. Abril de 2021

Vocal Titular de la Comision evaluadora de una plaza de Catedratico de Universidad de la Universidad de
Sevilla. Abril de 2021

Vocal Titular de la Comisidn niimero 2 por Resolucion de 10 de julio de 2020, de la Secretaria General para la
Administracion Publica, por la que se convoca proceso selectivo de acceso libre para ingreso enel Cuerpo
Superior Facultativo, especialidad Investigacion Agraria y Pesquera de la Junta de Andalucia (17 Julio de 2020).

Vocal Suplente, pero finalmente formo parte de la Comision evaluadora, de una plaza de Catedratico de
Universidad de la Universidad de Valencia. Septiembre de 2021

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Titular de Universidad de la Universidad de
Rovira i Virgili. Diciembre de 2021

Vocal Titular de la Comisién evaluadora de una plaza de Profesor Titular de Universidad de la Universidad de
Granada. Diciembre de 2021

Vocal Titular del Tribunal 31 del Proceso Selectivo de La Escala de Cientificos Titulares del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas para tres perfiles de Cientifico Titular; Calidad, Seguridad, Funcionalidad de
Alimentos (6 plazas del Turno General y 3 del Restringido); Seguridad Alimentaria de Contaminantes Quimicos
de Procesado (1plaza del Turno General) y Caracteristicas productivas del vifiedo y Calidad del Vino (1plaza del
Turno General).

Vocal Titular de la Comisidn evaluadora de una plaza de Catedratico de la Universidad de la Universidad de
Santiago de Compostela. Enero de 2023

Evaluacion

Revisién de articulos para revistas internacionales: J. Agric. Food Chem.; Food Chemistry, J Sci Food Agric,
Talanta European Food Research and Technology, Grasas y aceites, Analytica Chimica Acta, Food Chemistry, J.
Functional Foods

Evaluadora de Proyectos de Investigacion del Plan Nacional (Ministerio de Ciencia y Tecnologia, Agencia
Nacional de Evaluacién y Prospectiva, ANEP). Mas de 70 evaluaciones desde 2006

Evaluacion de becas FPI (Preseleccion de la Comision de la Universidad de Sevilla).

Evaluadora del Fondo Nacional de desarrollo Cientifico y Tecnolégico FONDECYT. Concurso Nacional de
Proyectos de Investigacion. Gobierno de Chile. Septiembre 2006.

Evaluadora para la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Castilla y Leon.



Evaluadora para la Agence Nationale de la Recherche / The French National Research Agency.
Evaluadora de Proyectos de Investigacion de la Fundacion Publica Andaluza Progreso y Salud

Evaluadora de candidatos para Marti i Franqués COFUND Fellowships Programme.Universitat Rovira i Virgili
2017,2018

Evaluadora de las "Ayudas para la recualificacion del sistema universitario espafol para 2021-2023" dentro del
marco del Real Decreto 289/2021, de 20 de abril de 2021 de la Universidad de Jaén, Modalidad A, Margarita
Salas (jovenes doctores).

Evaluadora de proyectos para The Science Fund of the Republic of Serbia (SF) 2019, 2022

Evaluadora de proyectos para National Science Centre, Polonia 2022

Miembro del Comité cientifico de Evaluacién de Proyectos de Investigacion 2016-2017, 2017-2018, 2018-2019
de la Agencia Nacional de Investigacion (Agence Nationale de la Recherche) de Francia. “Food and food
systems”.

Miembro de la Comision de evaluacion de la ANEP de la convocatoria de Ramon y Cajal 2019

Miembro de la Comision Técnica CAA - ALI del Plan Estatal 2020 (Evaluacion de Proyectos de investigacion)

Miembro de la Comision Técnica de evaluacion de los proyectos de Transicion Ecologica y Digital TED 2021
(ALI-GYA) 2022.

Premios y distinciones

Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Sevilla curso 1995

Premio de la Fundacion Farmacéutica Avenzoar al mejor trabajo cientifico , afio 1998

Seleccionada por el programa de la UNESCO “for women in science” para la publicacién Biocientificas

Espaniolas (Ed por Margarita Salas, 2003). *

Seleccionada por Who is Who in Medicine and Healthcare

Premio Academia |beroamericana de Farmacia a la trayectoria cientifica, convocatoria 2020

Primer Accésit del Premio Estrategia NAOS en el ambito sanitario al proyecto “Mejora de los habitos alimenticios
de los asistentes al Consejo Dietético de Atencion Primaria mediante el uso de una aplicacion mévil de nutricion:
Proyecto SAIBi educa’.

Premio a la publicacién cientifica del mes de la Facultad de Farmacia:

a.- Curso 2018-19 por el articulo HORNEDO ORTEGA, R.; DA COSTA, G.; CEREZO, A.B.,TRONCOSO, AM.;
RICHARD, T;GARCIA PARRILLA, M.CIn vitro effects of serotonin, melatonin and other related indole compounds
on amyloid B kinetics and neuroprotection Molecular Nutrition and Food Research 62(3),1700383, (2018).

b.- Curso 2018-19 por el articulo ALVAREZ-FERNANDEZ, M.A., FERNANDEZ-CRUZ, E., CANTOS-VILLAR, E.,
TRONCOSO, A.M., GARCIA-PARRILLA, M.C.Determination of hydroxytyrosol produced by winemaking yeasts
during alcoholic fermentation using a validated UHPLC-HRMS method. Food Chemistry 242, pp. 345-351,
(2018).

c.- Curso 2021-22 por el articulo GALLARDO-FERNANDEZ, M.; VALLS-FONAYET, J.; VALERO, E.,
HORNEDO-ORTEGA, R, TRONCOSO, A.M., GARCIA-PARRILLA, M.C.Isotopic labelling-based analysis



elucidates biosynthesis pathways in Saccharomyces cerevisiae for Melatonin, Serotonin and Hydroxytyrosol
formationFood Chemistry 374,131742 (2022).



