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Resumen General

Ha dirigido como investigador principal 2 proyectos de investigacion de &mbito autonémico y ha
participado como miembro del equipo investigador en 3 proyectos de |+D+i de &mbito nacional y en 9
de &mbito autondmico. Ademas, ha participado como miembro del equipo investigador en 28 contratos
de prestacion de servicios a entidades y empresas.

Premio extraordinario de doctorado en la Facultad de Veterinaria de Lugo en 2007, desde entonces se
incorpord a la Universidad de Santiago de Compostela primero como investigador postdoctoral,
«profesor ayudante doctor» y finalmente, hasta abril de 2021 en que fue nombrado «profesor titular de
universidad» en dicha universidad. Ha realizado estancias de investigacion postdoctorales por un
periodo de 30 meses (10 estancias en total), la mayoria de ellas en la Universidad Autonoma del
Estado de Hidalgo (México), Consiglio Nazionalle delle Riserce (ltalia) y Universidad Complutense de
Madrid (Espafa). Ha disfrutado de una beca postdoctoral Fullbright en la Universidad de Cornell (NY
USA)

Actualmente es el responsable técnico del Area de Microbiologia del Laboratorio de Higiene e
Inspeccion Alimentaria de la Facultad de Veterinaria de Lugo, acreditado por la Entidad Nacional de



Acreditacion para la investigacion de muestras de Salmonella procedentes del sector primario
(2014/LE1929).

Es autor de 154 articulos cientificos indexados, con un factor H de 38 (Scopus), en los que ha
participado junto a més de 48 autores, incluyendo investigadores que desarrollan su actividad en otros
19 paises. Ha dirigido un total de 11 tesis doctorales y ha participado como director o miembro del
comité organizador en 6 cursos de verano de la USC y 1 congreso nacional. También es autor de 28
publicaciones en revistas no indexadas, 7 capitulos de libros y 5 libros completos (el tltimo publicado
de la Royal Society of Chemistry). Ha recibido tres quinquenios y dos sexenios

Formacién académica

Titulacion superior Centro Fecha
. o Facultad de Veterinaria- Universidad de Santiago
Licenciado en Veterinaria de Compostela 16/03/1998
Doctorado Centro Fecha
o Facultad de Veterinaria- Universidad de Santiago
Doctor en Ciencias de Compostela 30/07/2007




Actividades anteriores de caracter cientifico profesional

Puesto Institucion Fechas
Corpo  Facultativo ~ Superior | Xunta de Galicia (Conselleria de Sanidade, | 27/12/1999-
Veterinario SERGAS e Conselleria de Medio Rural) 29/12/2007
Investigador “‘Angeles Alvarifio” | Universidad de Santiago de Compostela 30112/2007-
g g g P 29/12/2010
Investigador a tiempo parcial a |, . . . 18/01/2011-
cargo de proyecto Universidad de Santiago de Compostela 30/06/2011
Investigador “Parga Pondal” Universidad de Santiago de Compostela 01/07/2011-
30/09/2014
Investigador “Ayudas de apoyo a
la etapa posdoctoral 2014.|Universidad de Santiago de Compostela géﬁgggf’
Modalidad B”
_ , 01/12/2014-
Profesor Ayudante doctor Universidad de Santiago de Compostela 30/11/2019
, N N . 01/12/2019-
Profesor Interino de sustitucion Universidad de Santiago de Compostela 27/04/2020
Profesor contratado doctor Universidad de Santiago de Compostela SZ{%@?ZO'Z&
, N — . 24/04/2021-
Profesor titular de Universidad Universidad de Santiago de Compostela Actualidad
Idiomas (R = regular, B =bien, C = correctamente)
Idioma Habla Lee Escribe
Espafiol C C C
Portugués C C R
Gallego C C C
Inglés R B R




Participacion en proyectos de I+D+i financiados en convocatorias publicas.
(nacionales y/o internacionales)

Participacion en proyectos de investigacion como investigador principal:

1) Titulo: Implantacion de mejoras en el proceso productivo de explotaciones ganaderas y
empresas del sector lacteo que reduzcan su impacto ambiental y garanticen la seguridad
alimentaria de sus productos

NC investigadores: 6
Importe: 40.521,49 €
Entidad: Conselleria do Medio Rural (2012-CL082)

Duracion: 15/02/2012-31/10/2013

2) Titulo: Desarrollo de nuevas metodologias para la extraccion y purificacion de analitos
basados en el uso de polimeros de impronta molecular acoplados a sélidos magnéticos
para el control alimentario (proyectos de grupos emergentes)

N° investigadores: 6
Importe: 94.800 €
Entidad: Conselleria de Cultura, Educacion e Ordenacién Universitaria (2012-PG195)

Duracion: 26/06/2012-25/06/2015

3) Titulo: Proyecto Extraval
N° investigadores: 5
Importe: 11.000 €

Entidad: Centro para el Desarrollo Tecnoldgico Industrial (CDTI), Ministerio de Ciencia
e Innovacion

Duracion: 01/12/2020-31/12/2021

Participacion en proyectos de investigacion como membro do equipo investigador:



1) Titulo del proyecto: Desarrollo y aplicacion de nuevos modelos de reconocimiento
molecular en el control de antibidticos y corticosteroides en alimentos y en el medio
natural.

Entidad financiadora: Conselleria de Economia e Industria-Xunta de Galicia.

Duracion, desde: 13/07/2009  hasta: 01/12/2011

Cuantia de la subvencion: 92.933 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 5

2) Titulo del proyecto: Empleo de metodos basados en la biologia molecular para
diferenciar carnes y otros alimentos ecoldgicos de los obtenidos de manera convencional.
Entidad financiadora: Conselleria de Medio Rural-Xunta de Galicia

Duracion, desde: 06/08/2009  hasta: 04/12/2011
Cuantia de la subvencion: 69.494,99 €
Investigador responsable: Carlos Manuel Franco Abuin

Numero de investigadores participantes: 4

3) Titulo del proyecto: Desarrollo de polimeros de huella molecular (MIP) para la
deteccidn simultanea de antibioticos y corticosterioides por LC-MS/MS en productos de
origen animal.

Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovacion (6PN)
Entidades participantes: Universidad de Santiago de Compostela
Duracion, desde: 01/01/2010 hasta: 31/12/2012

Cuantia de la subvencion: 53.240 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 7



4) Titulo del proyecto: Desarrollo de polimeros de impronta (molecularly imprinted
polymers) para su aplicacion en el campo alimentario (MIPFOOD). Entidad financiadora:
Ministerio de Ciencia e Innovacion (INNPACTO)

Entidades participantes: Universidad de Santiago de Compostela
Duracion, desde: 22/06/2010 hasta: 31/12/2013

Cuantia de la subvencion: 52.340 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 4

5) Titulo del proyecto: Produccion de leche “fuente natural de selenio”. Valorizacion a
través de etiquetado nutricional (segun el Reg. (CE) 1924/2006.

Entidad financiadora: Conselleria de Economia e Industria-Xunta de Galicia
Duracion, desde: 08/08/2010 hasta: 30/09/2012

Cuantia de la subvencion: 22.407,90 €

Investigador responsable: José Luis Rodriguez Rodriguez

Numero de investigadores participantes: 10

6) Titulo del proyecto: Consolidacion y estructuracion de unidades de investigacion
competitivas (Grupos de referencia Competitiva)

Entidad financiadora: Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria-Xunta de
Galicia

Duracion, desde: 01/01/2011 hasta: 31/10/2013
Cuantia de la subvencion: 168.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 11

7) Titulo del proyecto: Consolidacion y estructuracion de unidades de investigacion
competitivas (Grupos de referencia Competitiva)



Entidad financiadora: Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria-Xunta de
Galicia

Duracion, desde: 24/06/2014 hasta: 31/12/2017
Cuantia de la subvencion: 320.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séaez

NUmero de investigadores participantes: 12

8) Titulo del proyecto: Consolidacion y estructuracion. Redes G11702 Rumigal. Red de
estudio multidisciplinar de los rumiantes de Galicia

Entidad financiadora: Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria-Xunta de
Galicia

Duracion, desde: 24/06/2014 hasta: 23/06/2016
Cuantia de la subvencion: 120.000 €
Investigador responsable: Rosario Panadero Fontan

NUmero de investigadores participantes: 20

9) Titulo del proyecto: Consolidacion y estructuracion. Redes G11702 Rumigal. Red de
estudio multidisciplinar de los rumiantes de Galicia

Entidad financiadora: Conselleria de Educacién e Ordenacién Universitaria-Xunta de
Galicia

Duracion, desde: 01/01/2017 hasta: 31/12/2019
Cuantia de la subvencion: 120.000 €
Investigador responsable: Pablo Diez Bafios

Numero de investigadores participantes: 28

10) Titulo del proyecto: Gestion y produccion sostenible de biorrecursos (BioReDes)-
Agrupaciones estratégicas

Entidad financiadora: Conselleria de Educacién, Universidade e Formacion Profesional-
Xunta de Galicia



Duracion, desde: 01/01/2018 hasta: 31/12/2020
Cuantia de la subvencion: 405.759,16 €
Investigador responsable: Paulino Martinez Portela

NUmero de investigadores participantes: 216

11) Titulo del proyecto: Consolidacion y estructuracion de unidades de investigacion
competitivas 2018 (Grupos de referencia Competitiva)

Entidad financiadora: Conselleria de Educacién, Universidades e Formacion Profesional -
Xunta de Galicia

Duracion, desde: 01/01/2019 hasta: 31/12/2021
Cuantia de la subvencion: 280.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

NUmero de investigadores participantes: 13

12) Titulo del proyecto: Obesidad y diabetes en Iberoamérica: factores de riesgo y nuevos
biomarcadores patogénicos y predictivos.

Entidad financiadora: Agencia Estatal de Investigacion- Programacién Conjunta
Internacional

Duracioén, desde: 01/07/2018 hasta: 30/06/2022
Cuantia de la subvencion: 88.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 7

13) Contrato entre CLUN y la USC para la realizacion del proyecto 'Nuevos alimentos
tecnoldgicos saludables para las nuevas necesidades sociales (TECFOOD) en el marco
del Programa CIEN

Entidad financiadora: Centro para el Desarrollo Tecnoldgico Industrial (CDTI),
Ministerio de Ciencia e Innovacion

Duracién, desde: 01/09/2018 hasta: 31/08/2021



Cuantia de la subvencién: 23.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 7

14) Titulo: Valorizacion de los subproductos quitinosos de productos de la pesca
mediante proyectos que disminuyan su impacto ambiental (ECOPROCESS)

Entidad financiadora: Centro para el Desarrollo Tecnoldgico Industrial (CDTI),
Ministerio de Ciencia e Innovacion

Duracion, desde: 01/09/2020 hasta: 31/08/2021
Cuantia de la subvencion: 38.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 5

15) Titulo: Consolidacién y estructuracion de unidades de investigacion competitivas
2018 (Grupos de referencia Competitiva)

Entidad financiadora: Conselleria de Cultura, Educacion y Universidad- Xunta de Galicia
Duracion, desde: 01/01/2022 hasta: 20/11/2025

Cuantia de la subvencion: 200.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 11

Nota: Si necesita mas casos, afiddalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.° caso.



Publicaciones o documentos cientifico-técnicos

(CLAVE: L = libro completo, CL = capitulo de libro, A = articulo, R = “review”, E =
editor,
S = Documento cientifico-técnico restringido)

Publicaciones incluidas en el Science Citation Index (indice h=26)

Publicaciones cientificas en revistas ranqueadas:

1) Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Véazquez, B.l., Fente, C.A., Barros Velazquez, J.
Cepeda, A. Titulo: Evaluation of Chromocult® enterococci agar for the isolation and selective
enumeration of Enterococcus spp. in broilers Revista: Letters in Applied Microbiology.
Volumen: 41 Paginas: 53-56 Fecha: 2005.

2) Autores: Lolo, M., Pedreira, S., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Franco, C.M., Cepeda, A.
Fente, C. Titulo: Effect of cooking on enrofloxacin residues in chicken tissue. Revista: Food
Additives and Contaminants. Volumen: 23 Péginas: 988-993 Fecha: 2006.

3) Autores: Aubourg, S.P., Losada, V., Gallardo, J.M., Miranda, J.M. Barros Velazquez, J.
Titulo: On-board quality preservation of megrim (Lepidorhombus whiffiagonis) by a novel
ozonized-slurry ice system. Revista: European Food Research and Technology. Volumen:
223 Paginas:232-237 Fecha: 2005.

4) Autores: Losada, V., Rodriguez, O., Miranda, J.M., Barros-Velazquez, J. Aubourg, S.P.
Titulo: Development of different damage pathways in Norway lobster (Nephrops norvegicus)
stored under different chilling systems. Revista: Journal of the Science of Food and
Agriculture. Volumen: 86 Paginas: 1552-1558 Fecha: 2006.

5) Autores: Aubourg, S.P., Losada, V., Prado, M., Miranda, J.M., Titulo: Improvement of the
commercial quality of chilled Norway lobster (Nephrops norvegicus) stored in slurry ice:
Effects of a preliminary treatment with an antimelanosic agent on enzymatic browning.
Revista: Food Chemistry. Volumen: 103 Paginas: 741-748 Fecha: 2007.

6) Autores: Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Velazquez, J., Cepeda, A.
Franco Abuin, C.M. Titulo: Antimicrobial resistance in Escherichia coli strains isolated from
organic and conventional pork meat: A comparative survey. Revista: European Food
Research and Technology. Volumen: 226 Paginas: 371-375 Fecha: 2008.



7) Autores: Mdgica, B., Barros-Velazquez, J., Miranda, J.M., Aubourg, S.P. Titulo:
Evaluation of a slurry ice system for the commercialization of ray (Raja clavata): Effects on
spoilage mechanisms directly affecting quality loss and shelf-life. Revista: LWT-Food
Science and Technology. Volumen: 103 Paginas: 741-748 Fecha: 2008.

8) Autores: Miranda, J.M., Guarddon, M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Velazquez, J.,
Cepeda, A. Franco, C.M. Titulo: Antimicrobial resistance in Enterobacteriaceae strains
isolated from organic chicken, conventional chicken and conventional turkey meat: A
comparative survey. Revista: Food Control. Volumen: 19 Péginas: 412-416 Fecha: 2008.

9) Autores: Miranda, J.M., Guarddon, M., Mondragén, A., Vazquez, B.l., Fente, C.A,,
Cepeda, A. Franco, C.M. Titulo: Antimicrobial resistance in Enterococcus spp. strains
isolated from organic chicken, conventional chicken and turkey meat: A comparative survey.
Revista: Journal of Food Protection. Volumen: 70 Paginas: 1021-1024 Fecha: 2007.

10) Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Barros-Velazquez, J.

Cepeda, A. Titulo: Evolution of resistance in poultry intestinal Escherichia coli during three

commonly used antimicrobial therapeutic treatments. Revista: Poultry Science. Volumen: 87
Paginas: 1643-1648 Fecha: 2008.

11) Autores: Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Calo-Mata, P., Cepeda, A. Franco,
C.M. Titulo: Comparison of antimicrobial resistance in Escherichia coli, Staphylococcus
aureus and Listeria monocytogenes strains isolated from organic and conventional poultry
meat. Revista: Journal of Food Protection Volumen: 71 Péginas: 2537-2549 Fecha: 2008.

12) Autores: Miranda, J.M., Mondragon, A., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Cepeda, A. Franco,
C.M. Titulo: Microbiological quality and antimicrobial resistance of Escherichia coli and
Staphylococcus aureus isolated from conventional and organic Arzla-Ulloa cheese. Revista:
CyTA-Journal of Food. Volumen: 7 Paginas: 103-110 Fecha: 2009.

13) Autores: Miranda, J.M., Mondragon, Martinez, B., Guarddon, M., Rodriguez, J.A. Titulo:
Prevalence and antimicrobial resistance patterns of Salmonella from different raw foods in
Mexico. Revista: Journal of Food Protection. Volumen:72 Paginas: 966-971 Fecha: 20009.

14) Autores: Miranda, J.M., Mondragon, A., Vazquez, B.1., Fente, C.A., Cepeda, A. Franco,
C.M. Titulo Influence of farming methods on microbiological contamination and prevalence
of resistance to antimicrobial drugs in isolates from beef. Revista: Meat Science. Volumen:
82 Péginas: 284-288 Fecha: 2009.

15) Autores: Miranda, J.M., Rodriguez, J.A., Galan-Vidal, C.A. Titulo Simultaneous
determination of tetracyclines in poultry muscle by capillary zone electrophoresis. Revista:
Journal of Chromatography A. Volumen: 216 Paginas: 3366-3371 Fecha: 20009.



16) Autores: Martinez, B., Miranda, J.M., Vézquez, B.l., Fente, C.A., Franco, C.M,,
Rodriguez, J.L., Cepeda, A. Titulo: Development of a hamburger patty with healthier lipid
formulation and study of its nutritional, sensory, and stability properties. Revista: Food and
Bioprocess Technology. Volumen: 5 Paginas: 200-208 Fecha: 2012.

17) Autores: Aguilar-Arteaga, K., Rodriguez, J.A., Miranda, J.M., Medina, J., Barrado, E.
Titulo: Determination of non-steroidal anti-inflamatory drugs in wastewaters by magnetic
solid phase dispersion-HPLC. Revista: Talanta Volumen: 80 Péaginas: 1152-1157 Fecha:
2010.

18) Autores: Miranda, J.M., Mondragon, A., Rodriguez, J.A., Galan-Vidal, C., Coronel-

Olivares, C. Titulo: Presence and antimicrobial resistance of Escherichia coli isolated from

foodstuffs in Hidalgo state (Mexico). Revista: CyTA-Journal of Food. Volumen: 8
Paginas: 15-21 Fecha: 2010.

19) Autores: Martinez, B., Miranda, J.M., Nebot, C., Rodriguez, J.L., Cepeda, A., Franco,
C.M. Titulo: Differentiation of farmed and wild turbot (Psetta maxima): proximate chemical
composition, fatty acid profile, trace minerals and antimicrobial resistance of contaminant
bacteria. Revista: Food Science and Technology International. Volumen: 16 Péginas:
435-441 Fecha: 2010.

20) Autores: Miranda, J.M., Martinez, B., Pérez, B., Antdn, X., Vazquez, B.l., Fente, C.A.,

Franco, C.M., Rodriguez, J.L., Cepeda, A. Titulo: The effects of industrial pre-frying and

domestic cooking methods on the nutritional compositions and fatty acid profiles of two

different frozen foods. Revista: LWT-Food Science and Technology. Volumen: 43
Paginas: 1271-1276 Fecha: 2010.

21) Autores: Martinez, B., Miranda, J.M., Franco, C.M., Cepeda, A., Vazquez, M. Titulo:
Evaluation of transglutaminase and caseinate for a novel formulation of beef patties enriched
in healthier lipid and dietary fiber. Revista: LWT-Food Science and Technology. Volumen:
44 Paginas: 949-956 Fecha: 2010.

22) Autores: Nebot, C., Regal, P., Martinez, B., Miranda, J., Cepeda, A., Fente, C. Titulo:
Confirmatory method for nine sulfonamides in miniature bovine muscle samples using
HPLC/MS/MS without using SPE. Revista: Journal of Food and Drug Analysis. Volumen: 18
Paginas: 191-201 Fecha: 2010.

23) Autores: Miranda, J.M., Martinez, B., Franco, C., Cepeda, A., Rodriguez, J.L. Titulo:
Development of a simple method for the quantitative determination of fatty acids in milk with
special emphasis on long chain fatty acids. Revista: CyTA-Journal of Food. Volumen: 10
Paginas: 27-35 Fecha: 2012.



24) Autores: Rodriguez, J.A., Espinosa, J., Aguilar-Arteaga, K., Ibarra, S., Miranda, J.M.
Titulo: Determination of tetracyclines in milk samples by magnetic solid phase extraction
flow injection andlisis. Revista: Microchimica Acta. Volumen: 171 Péginas: 407-413 Fecha:
2010.

25) Autores: Guarddon, M., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Rodriguez, J.A., Cepeda, A.,
Franco, C.M. Titulo: Real-Time polymerase chain reaction for the quantitative detection of
tetA and tetB bacterial tetracycline resistance genes in food. Revista: International Journal of
Food Microbiology. Volumen: 146 Paginas: 284-289 Fecha: 2011.

26) Autores: Miranda, J.M., Jorge, F., Domingues, L., Cepeda, A., Franco, C.M. Titulo: In
vitro growth inhibition of food-borne pathogensand food spoilage microorganism by vitamin
K5. Revista: Food and Bioprocess Technology. VVolumen: 4P&ginas: 1060-1065 Fecha: 2011.

27) Autores: Ibarra, 1.S., Rodriguez, J.A., Miranda, J.M., Vega, M., Barrado, E. Titulo:
Magnetic solid phase extraction on phenyl silica adsorbent for the determination of
tetracyclines in milk samples by capillary electrophoresis. Revista: Journal of
Chromatography A Volumen: 1218 Péginas: 2196-2202 Fecha: 2011.

28) Autores: Nebot, C., Iglesias, A., Regal, P., Miranda, J., Cepeda, A., Fente, C. Titulo:
Development of a multi-class method for the identification and quantification of residues of
antibiotics, coccidiostats and corticosteroids in milk liquid chromatography-tandem mass
spectrometry. Revista: International Dairy Journal. Volumen: 22 Paginas: 78-85 Fecha: 2012.

29) Autores: A. Samuel., Miranda, J.M., Guarddon, M., Nebot, C.G., Calo-Mata, P., Cepeda,
A. Franco, C.M. Titulo: Molecular characterization of lactic acid bacteria isolated from beef
and stored using vacuum-packaging and advanced packaging systems. Revista: CyTA-Journal
of Food Volumen: 9P4ginas: 335-341 Fecha: 2011.

30) Autores: Nebot, C., Iglesias, A., Regal, P., Miranda, J., Cepeda, A., Fente, C. Titulo:
Simultaneous determination of sulfonamides, penicillins and coccidiostats in pork by high-
performance liquid chromatography—tandem mass spectrometry. Revista: Journal of
Chromatographic Science. Volumen: 50 Paginas: 414-425 Fecha: 2012,

31) Autores: Nebot, C., Iglesias, A., Regal, P., Miranda, J.M., Fente, C., Cepeda, A. Titulo: A
sensitive and validated HPLC-MS/MS method for simultaneous determination of seven
coccidiostats in bovine whole milk. Revista: Food Control. Volumen: 27 Péaginas: 29-36
Fecha: 2012.

32) Autores: lIglesias, A., Nebot, C., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Cepeda, A. Titulo:
Detection and quantitative analysis of 21 veterinary drugs in river water using high-pressure



liquid chromatography coupled to tandem mass spectrometry. Revista: Environmental
Science and Pollution Research. Volumen: 19 Paginas: 3235-3249. Fecha: 2012.

33) Autores: Rey, M.S., Miranda, J.M., Aubourg, S., Barros-Velazquez, J. Titulo: Improved
microbial and sensory quality of clams (Venerupis rhomboideus), oyters (Ostrea edulis) and
mussels (Mytilus galloprovincialis) by refrigeration if a slurry ice packaging system. Revista:
International Journal of Food Science and Technology. Volumen: 47 Paginas: 861-869 Fecha:
2012.

35) Autores: Guarddon, M., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Cepeda, A., Franco, C.M. Titulo:
Direct quantification and distribution of tetracycline-resistant genes in meat samples by real-
time polymerase chain reaction. Revista: Journal of Food Science. VVolumen: 77 Paginas:
M372-M376 Fecha: 2012.

36) Autores: Ibarra, I.S., Rodriguez, J.A., Paez-Hernandez, M.E., Santos, E.M., Miranda, J.M.
Titulo: Determination of quinolones in milk samples using a combination of magnetic solid-
phase extraction and capillary electrophoresis Revista: Electrophoresis. Volumen: 33 Paginas:
2041-2048 Fecha: 2012.

37) Autores: Martinez-Hernandez, S., Vazquez-Rodriguez, G.A., Beltran-Hernandez, B.I.,
Prieto-Garcia, F., Miranda-L6pez, J.M., Franco-Abuin, C.M., Alvarez-Hernandez, A., Iturbe,
U., Coronel-Olivares, C. Titulo: Resistance and inactivation Kinetics of bacterial strains
isolated from the non-chlorinated and chlorinated effluents of a WWTP. Revista: International
Journal of Environmental Research and Public Health. Volumen: 10 Paginas: 3363-3383
Fecha: 2013.

38) Autores: Barreiro, R., Diaz-Bao, M., Regal, P., Miranda, J.M. Cepeda, A. Titulo:
Development of a HPLC-MS/MS confirmatory method for the simultaneous determination of
amphenicols in baby formulas using molecularly imprinted polymers. Revista: Analytical
Methods VVolumen: 5 Paginas: 3970-3976 Fecha: 2013.

39) Autores: Nebot, C., Iglesias, A., Barreiro, R., Miranda, J.M., Vazquez, B., Franco, C.M.,
Cepeda, A. Titulo: A simple and rapid method for the identification and quantification of
malachite green and its metabolite in hake by HPLC-MS/MS. Revista: Food Control.
Volumen: 31 Paginas:102-107 Fecha: 2013.

40) Autores: Iglesias, A., Nebot, C., Vazquez, B.1., Miranda, J.M., Abuin, C.M.F., Cepeda, A.
Titulo: Detection of veterinary drug residue in surface waters collected nearby farming areas
in Galicia, North of Spain. Revista: Environmental Science and Pollution Research. VVolumen:
21 Paginas: 2367-2377 Fecha: 2014.



41) Autores: Nebot, C., Regal, P., Miranda, J.M., Fente, C., Cepeda, A. Titulo: Rapid method
for quantification of nine sulfonamides in bovine milk using HPLC/MS/MS and without using
SPE. Revista: Food Chemistry. Volumen:141. Paginas:2294-2299 Fecha: 2013.

42) Autores: Iglesias, A., Carolina, N., Miranda, J.M., Vazquez, B.l., Franco, C.M., Cepeda,
A. Titulo: Determination of the presence of three antimicrobials in surface water collected
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Nutritional Ergogenic Aids in Cycling: A Systematic Review



Revista: Nutrients, Volumen: 16(11), Articulo nimero: 5 Fecha: 2024
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Participacion  en contratos de 1+D+i de especial relevancia con empresas y/o
administraciones (nacionales y/o internacionales)

1) Titulo: Determinaciones analiticas (2007)

Entidad Contratante: Universidad Complutense de Madrid
Duracion, desde: 01/01/2007 hasta: 31/12/2007

Cuantia: 34.206,0 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 7

2) Titulo: Contrato para actividades de asistencia técnica entre a USC e Pascual Silva, S.A,
Entidad Contratante: Pascual Silva, S.A.

Duracion, desde: 01/01/2007 hasta: 31/01/2008

Cuantia: 51.000,0 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 6

3) Titulo: Determinaciones analiticas (2011)
Entidad Contratante: Esfera Calidad, S.L.
Duracion, desde: 01/10/2007 hasta: 30/06/2011
Cuantia: 5.535,30 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 6




4) Titulo: Determinaciones analiticas (2008)
Entidad Contratante: VISAVET

Duracion, desde: 01/10/2008 hasta: 31/12/2008
Cuantia: 32.212,80,0 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 7

5) Titulo: Analiticas complementarias para programa de control de calidad
Entidad Contratante: IXP Ternera Gallega
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Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 6

7) Titulo: Determinaciones analiticas (2011)
Entidad Contratante: Embutidos R.M.

Duracién, desde: 01/10/2008 hasta: 30/06/2011




Cuantia: 579,55 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 6

8) Titulo: Optimizacion del contenido en omega-3 (EPA y DHA) de la leche Unicla de Feiraco
mediante aceites marinos encapsulados en nuevos materiales poliméricos y/o jabones célcicos,
vehiculados en piensos de lino para la alimentacién animal

Entidad contratante: Feiraco Sociedade Cooperativa Galega
Duracion, desde: 10/10/2008 hasta: 30/09/2010

Cuantia de la subvencion: 124.957,19 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 6

9) Titulo: Convenio para actividades de asistencia técnica entre a Indicacion Xeogréafica Protexida
Ternera Galega e a Universidade de Santiago de Compostela, ano 2008

Entidad contratante: Consello regulador das indicacions xeogréaficas protexidas de carne de vacun
de Galicia

Duracién, desde: 01/12/2008 hasta: 31/12/2009
Cuantia de la subvencion: 155.172,41 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 5

10) Titulo: Investigacion de sustancias marcadoras en alimentos para el control del empleo de
perdxido de hidrégeno en la industria alimentaria

Entidad contratante: AFCA

Duracion, desde: 01/12/2009 hasta: 31/12/2009




Cuantia de la subvencién: 13.200,0 €

Investigador responsable: Carlos Manuel Franco Abuin

NUmero de investigadores participantes: 6

11) Titulo: Determinaciones analiticas para Dispravias, S.L.

Entidad contratante: Dispravias, S.L.
Duracion, desde: 01/01/2009 hasta: 31/12/2009
Cuantia de la subvencion: 281,05 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séaez

NUmero de investigadores participantes: 6

12) Titulo: Determinaciones analiticas 2011
Entidad contratante: Montero e Hljos, S.L.
Duracion, desde: 01/01/2010 hasta: 30/06/2011
Cuantia de la subvencion: 250,73 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 6

13) Titulo: Determinaciones analiticas para Cogal, Sociedad Cooperativa Gallega

Entidad contratante: Conejos gallegos Cogal Sdad. Coop. Ltda.

Duracion, desde: 01/01/2011 hasta: 30/03/2012
Cuantia de la subvencion: 2.831,28 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 6




14) Titulo: Determinaciones analiticas 2012
Entidad contratante: Embutidos R.M.
Duracion, desde: 01/01/2012 hasta: 30/03/2012
Cuantia de la subvencién: 115,39 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séaez

Numero de investigadores participantes: 6

15) Titulo: Determinaciones analiticas para CONSA
Entidad contratante: CON-SA, S.C.

Duracion, desde: 01/01/2012 hasta: 31/01/2012
Cuantia de la subvencion: 90,10 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 6

16) Titulo: Analiticas

Entidad contratante: Deinal Soluciones Agroalimentarias S.L.
Duracion, desde: 01/01/2013 hasta: 31/12/2013

Cuantia de la subvencion: 5.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 8

17) Titulo: Contrato entre la Universidad de Santiago de Compostela y la empresa Clavo
Desarrollos Alimentarios, S.L. para la realizacion del proyecto “Desarrollo de nuevos productos




derivados del huevo”

Entidad contratante: Clavo Desarrollos Alimentarios, S.L.
Duracion, desde: 01/09/2013 hasta: 31/08/2015

Cuantia de la subvencion: 28.800 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 6

18) Titulo: Desarrollo de nuevos alimentos con calidad para afiadirles valor a las materias primas y
coproductos del sector alimentario gallego (proyecto Newgalimentos)

Entidad contratante: Agrupacion de Cooperativas Lacteas, S.L.
Duracion, desde: 22/10/2013 hasta: 31/12/2014

Cuantia de la subvencion: 14.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 5

19) Titulo: Desarrollo de nuevos alimentos con calidad para afiadirles valor a las materias primas y
coproductos del sector alimentario gallego (proyecto Newgalimentos)

Entidad contratante: Cabomar Congelados, S.A.
Duracion, desde: 22/10/2013 hasta: 31/12/2014
Cuantia de la subvencién: 53.100 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 5

20) Titulo: Desarrollo de nuevos alimentos con calidad para afiadirles valor a las materias primas y
coproductos del sector alimentario gallego (proyecto Newgalimentos)




Entidad contratante: Artesanos gallegos de la carne, S.L.
Duracion, desde: 22/10/2013 hasta: 31/12/2014
Cuantia de la subvencion: 14.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 5

22) Titulo: Contrato para la realizacion de actividades de asesoramiento en nutricion
Entidad contratante: Corporacion Noroeste

Duracion, desde: 01/11/2014 hasta: 30/11/2015

Cuantia de la subvencion: 4.958,68 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

Numero de investigadores participantes: 5

23) Titulo: Desarrollo de una chistorra marina elaborada a base de pulpo
Entidad contratante: Cabomar Congelados, S.A.

Duracion, desde: 08/01/2016 hasta: 31/12/2017

Cuantia de la subvencion: 4.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Séez

NUmero de investigadores participantes: 5

24) Titulo: Contrato entre CLUN y la USC para la realizacion del proyecto “nuevos alimentos
tecnoldgicos saludables para las nuevas necesidades sociales (TECFOOD) en el marco del

Programa CIEN

Entidad contratante: Cooperativas Lacteas Unidas




Duracion, desde: 01/09/2018 hasta: 31/08/2021
Cuantia de la subvencién: 23.000 €
Investigador responsable: Alberto Cepeda Séaez

NUmero de investigadores participantes: 5

25) Titulo: Analisis microbioldgico el jurel y la bacaladilla, noviembre y diciembre 2018
Entidad contratante: Asociacion Nacional Buques Armadores Pesca en Gran Sol
Duracion, desde: 01/11/2018 hasta: 31/12/2018

Cuantia de la subvencion: 23.000 €

Investigador responsable: Alberto Cepeda Saez

Numero de investigadores participantes: 5

25) Titulo: Proyecto OCEANWISE. Evaluacion de parametros microbioldgicos en cuatro
especies de pescado

Duracion, desde: 01/06/2021 hasta: 31/12/2021

Cuantia de la subvencion: 4.646,40 €

Investigador responsable: Jorge barros Velazquez

NUmero de investigadores participantes: 3

Patentes y modelos de utilidad

Inventores (p. o. de firma): Guarddon Garcia, M., Miranda Lopez, J. M., Franco Abuin, C.M.,
Martinez Ruiz, B., Vazquez Belda, B.I., Cepeda Séez, A.



Titulo: Métodos y reactivos para la deteccion y cuantificacion de bacterias resistentes a
tetraciclinas

N.° de solicitud: P20103085 Pais de prioridad: Espafia ~ Fecha de prioridad: 02/06/2010
Entidad titular: Universidad de Santiago de Compostela

Paises a los que se ha extendido:

Empresa/s que la estan explotando:



Estancias en centros extranjeros
(estancias continuadas superiores a un mes)

CLAVE: D = doctorado, P = posdoctoral, | = invitado, C = contratado, O = otras
(especificar).

Centro: Facultad de Veterinaria, Universidad Autonoma de Nayarit

Localidad: Pais: México Fecha: Octubre 2007  Duracion (semanas):
Compostela 4

Tema: : Estudio de propiedades antibacterianas de plantas medicinales

Clave: P

Centro: Universidad Auténoma del estado de Hidalgo.

Localidad: Pachuca de Soto Pais: México Fecha: 14/02/08-19/10/08 Duracion (semanas): 35.
Tema: Aprendizaje metodologias electroforesis capilar y HPLC. Estudio de resistencias a
antimicrobianos.

Clave: P

Centro: Universidad de Ledn.

Localidad: Leon Pais: Espafia Fecha: 01/11/09- 08/03/09 Duracién (semanas): 15.

Tema: Desarrollo industrial de alimentos funcionales-modificacion del pefil lipidico de los
alimentos.

Clave: P

Centro: Universidad Auténoma del estado de Hidalgo.

Localidad: Pachuca de Soto Pais: México Fecha: 03/04/09- 12/07/09 Duracion (semanas): 15.
Tema. Electroforesis capilar en la deteccion de resisuos de tetraciclinas y quinolonas en
huevo-Disefio de soportes magnéticos.

Clave: P

Centro: Universidad de Ledn

Localidad: Ledn Pais: Espafia Fecha: 01/08/09- 31/08/09 Duracion (semanas): 4,5.
Tema: Desarrollo industrial de alimentos funcionales.

Clave: P

Centro: Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari- Consiglio Nazionale delle Ricerche.
Localidad: Milan Pais: Italia Fecha: 01/09/09- 01/11/09 Duracién (semanas): 9.

Tema: Caracterizacion fenotipica y genotipica de la microbiota presente en el queso de los
Alpes “Val di Scalve”.

Clave: P



Centro: Area Académica de Quimica, Universidad Auténoma del Estado de Hidalgo
Localidad: Pachuca de Soto, Hidalgo Pais: Mexico Fecha: 12/12/09- 25/02/10 Duracién
(semanas): 10.

Tema. Disefio de estrategias de pre-concentracion de residuos de antimicrobianos mediante
extraccion en fase sélida magnética y su acoplamiento a sistemas de analisis en flujo

Clave: P

Centro: Centro de Vigilancia Sanitaria Veterinaria, Universidad Complutense de Madrid
Localidad: Madrid Pais: Espafia Fecha: 23/04/10- 30/09/10 Duracién (semanas): 21.

Tema: Identificacion de bacterias patdgenas de origen alimentario mediante PCR en tiempo
real/ deteccion mediante PCR de determinantes genéticos que codifican resistencia a
antimicrobianos

Clave: P

Centro: Department of Immunology, Cornell University

Localidad: Ithaca, NY Pais: USA Fecha: 01/06/22- 30/09/22 Duracién (semanas): 13.
Tema: Identificacion de virus presente en el tracto gastrointestinal humano.

Clave: P



Contribuciones a congresos

1. Titulo: "“Incidencia de Listeria en mejillones de la ria de Arosa”
Tipo de participacion: Poster

Congreso: IV Congreso Internacional de Quimica de la ANQUE
Publicacion:

Lugar de celebracion: Lugo, Espafia Fecha: Septiembre 1998

2. Autores: Bellén, M.J.V., Miranda, J.M., Franco, C.M., Fente, C.A., Vazquez, B.l. e
Cepeda, A.

Titulo: "“Estudio de la contaminacion por Listeria spp en mataderos y salas de despiece de

porcino”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: IV Congreso Internacional de Quimica de la ANQUE

Publicacion:

Lugar de celebracion: Lugo, Espafia Fecha: Septiembre 1998

3. Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Fente, C.A., Vazquez, B.l. e Cepeda, A.
Titulo: "“Effects of. sulfamides treatment in intestinal bacteria of chicken”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 2005 Annual Conference on Antimicrobial Resistance

Publicacion:

Lugar de celebracion: Bethesda, USA Fecha: Septiembre 2005

4. Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Fente, C.A., Vazquez, B.l. e Cepeda, A.
Titulo: "“Effects of doxycycline treatment in intestinal bacteria of chicken”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 2005 Annual Conference on Antimicrobial Resistance

Publicacion:

Lugar de celebracion: Bethesda, USA Fecha: Septiembre 2005

5. Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Fente, C.A., Vazquez, B.l. e Cepeda, A.
Titulo: "“Effects of enrofloxacin treatment in intestinal bacteria of chicken”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 2005 Annual Conference on Antimicrobial Resistance

Publicacion:

Lugar de celebracion: Bethesda, USA Fecha: Septiembre 2005

6. Autores: Miranda, J.M., Guarddon, M., Vazquez, B.l., Fente, C.A., Franco, C.M., e
Cepeda, A.

Titulo: "“Resistencia a antimicrobianos de Enterococcus spp. aislados de carne de pollo

ecologica, pollo convencional y pavo”



Tipo de participacion: Poster

Congreso: Congreso Iberoamericano sobre Seguridad Alimentaria
Publicacion:

Lugar de celebracién: Sevilla, Espafia Fecha: Mayo 2006

7. Autores: Miranda Lopez, J.M., Martinez Ruiz, B., Vazquez-Belda, B., Fente Sampayo, C.,
Franco-Abuin, C., Cepeda Séez, A.

Titulo: "“Influence of the degradation of frying oil in the fatty acids composition and total fat
content of precooked foodstuffs”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 236th National Meeting and Exposition American Chemical Society

Publicacion:

Lugar de celebraciéon: Philadelphia, USA Fecha: Agosto 2008

8. Autores: Miranda Lopez, J.M., Rodriguez J.A., Galan-Vidal, C.A.

Titulo: "“Evaluacion de la cuantificacion de tetraciclinas en orina mediante electroforesis
capilar”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: XXII Congreso Nacional de Quimica Analitica

Publicacion: Libro de Memorias in Extenso ISBN 978-968-9400-01-1

Lugar de celebracion: Mérida, Mexico Fecha: Junio 2008

9. Autores: Martinez Ruiz, B., Miranda Lopez, J.M., Rodriguez J.A., Cepeda A.

Titulo: "“Development of a new enriched in n-3 fatty acids and dietary fibre meat product”
Tipo de participacion: Poster

Congreso: VI Congreso Internacional de Alimentacion, Nutricion y Dietética.

Publicacion:

Lugar de celebracion: San Lorenzo de El Escorial, Espafia Fecha: Abril 2008.

10. Autores: Martinez Ruiz, B., Miranda, J.M., Rodriguez, J.A., Cepeda, A.

Titulo: "“Study of the shelf life of enriched in n-3 fatty acids and fibre beef burgers”.

Tipo de participacion: Poster

Congreso: VI Congreso Internacional de Alimentacion de Alimentacién, Nutricion y
Dietética.

Publicacion:

Lugar de celebracion: San Lorenzo de El Escorial, Espafia Fecha: Abril 2008.

11. Autores: Johanan Espinosa, José Antonio Rodriguez, Alicia C. Mondragon, José Manuel
Miranda.

Titulo: "“Desarrollo de un sistema de anélisis por inyeccion en flujo para la determinacion

simultanea de tetraciclinas”.

Tipo de participacion: Poster



Congreso: Foro “Jovenes en el desarrollo de la ciencia UAEH-2009".
Publicacion:
Lugar de celebracion: Pachuca de Soto, México Fecha: Junio 20009.

12. Autores: Martinez Ruiz, B., Miranda, J.M., Franco, C.M., Rodriguez, J.A., Cepeda, A.
Titulo: "“Development and evaluation of an Abbreviated method for the quantitative analysis
of fatty acids in milk with special emphasis in n-3 fatty acids”.

Tipo de participacion: Poster

Congreso: I1X Reunién cientifica de la sociedad espafiola de cromatografia y técnicas afines
Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: San Sebastian, Espafia Fecha: Octubre 2009.

13. Autores: Martinez Ruiz, B.,Marrone, M., Miranda, J.M., Franco, C.M., Rodriguez, J.A.,
Cepeda, A.

Titulo: "“Development and evaluation of a simple method for quantification of fatty acids in

soft cheese with special emphasis in n-3 fatty acids”.

Tipo de participacion: Poster

Congreso: IX Reunion cientifica de la sociedad espafiola de cromatografia y técnicas afines

Publicacidn: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: San Sebastian, Espafia Fecha: Octubre 20009.

14. Autores: Nebot, C.,Regal, P., Miranda, J.M., Fente, C., Cepeda, A.

Titulo: "“HPLC-MS/MS method for the detection of 23 veterinary medicine in pork muscle
micro-samples”.

Tipo de participacion: Poster

Congreso: I1X Reunién cientifica de la sociedad espafiola de cromatografia y técnicas afines
Publicacidn: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: San Sebastian, Espafia Fecha: Octubre 2009.

15. Autores: Miranda, J.M., Mondragon, A.C., Rodriguez, J.A.

Titulo: “Evaluacion del aceite de fritura mediante su perfil de acidos grasos y analisis de
componentes principales”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 28° Congreso nacional de educacion quimica

Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de Celebracion: Puebla, Mexico

Fecha: Julio 2009

16. Autores: Mondragon, A.C., Miranda, J.M., Romero, M.A., Vazquez, M.L.
Titulo: “Determinacion de tiamina y riboflavina en hortalizas de hoja verde”
Tipo de participacion: Poster

Congreso: 28° Congreso nacional de educacién quimica



Publicacién: Libro de abstracts
Lugar de Celebracion: Puebla, Mexico
Fecha: Julio 2009

17. Autores: Miranda, J.M., Espinosa, J., Mondragén, A.C., Rodriguez, J.A.

Titulo: “Determinacion analitica de tetraciclinas en orina humana mediante electroforesis
capilar”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: 28° Congreso nacional de educacién quimica

Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de Celebracion: Puebla, Mexico

Fecha: Julio 2009

18. Autores: Espinosa, J., Rodriguez, J.A., Mondragon, A.C., Miranda, J.M.

Titulo: “Determinacion de tetraciclinas en leche mediante analisis por inyeccion en flujo”
Tipo de participacion: Poster

Congreso: XI Congreso nacional de ciencia y tecnologia de los alimentos

Publicacién: Abstracts Book

Lugar de celebracion: Monterrey, Mexico

Fecha: Octubre 2009

19. Autores: Ibarra, S.I., Rodriguez, J.A., Pdez Hernandez, M.E., Miranda, J.M.

Titulo: “Determinacion de tetraciclinas en leche mediante extraccion en fase solida
magnética-electroforesis capilar”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: XXIII Congreso nacional de quimica analitica

Publicacidn: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: Acapulco, Mexico

Fecha: 2010

20. Autores: Miranda, J.M., Franco, C.M., Vazugez, B.l., Fente, C.A., Rodriguez, J.L.,
Cepeda, A.

Titulo: “Empleo de aceites de alto valor nutricional en la fabricacion de alimentos
precocinados y su influencia en el perfil lipidico final de los alimentos”

Tipo de participacion: Poster

Congreso: Jornadas nacionales de alimentacion 2010

Lugar de celebracion: Sevilla, Espana.

Fecha: Julio 2010

21. Autores: Guarddon, M., Miranda, J.M., Cepeda, A., Franco, C.M., Vazquez, B.I.
Titulo: Evaluation of the presence of tetracycline resistant bactaria in poultry meat using a
novel quantitative PCR method with FAM (6-carboxyfluorescein) as fluorescent marker



Tipo de participacion: Poster

Congreso: XIV International symposium on luminescence spectrometry
Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: Praga, Republica Checa

Fecha: Junio 2010

22. Autores: Guarddon, M., Miranda, J.M., Cepeda, A., Vazquez, B.I., Franco, C.M.
Titulo: A new real time quantitative PCR method using FAM (6-carboxifluorescein) as
fluorescent marker for the evaluation of tetracycline resistant bacteria present in food

Tipo de participacion: Poster

Congreso: XIV International symposium on luminescence spectrometry

Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: Praga, Republica Checa

Fecha: Junio 2010

23. Autores: Nebot, C., Regal, P., Miranda, J.M., Fente, C., Cepeda, A.

Titulo: determination of coccidiostats in cow’s milk by HPLC-MS/MS

Tipo de participacién: Poster

Congreso: 6™ International symposium on hormone and veterinary drug residue analysis
Publicacidn: Libro de abstracts

Lugar de celebracién: Ghent, Belgica

Fecha: Mayo 2010

Comunicaciones Orales

1. Autores: Miranda, J.M.

Titulo: Control sanitario de la carne en mataderos de la Union Europea
Tipo de participacion: Comunicacién Oral

Congreso: VII Semana académica, cultural y deportiva del ICBI
Publicacion:

Lugar de celebracion: Pachuca de Soto, Mexico

Fecha: Noviembre 2009

2. Autores: Miranda, J.M.

Titulo: Organizacion de los servicios veterinarios en Galicia, Espafia
Tipo de participacion: Conferencia oral

Congreso: Conferencia singular

Publicacion:

Lugar de Celebracion: Compostela, Nayarit, Mexico

Fecha: Octubre 2009



3. Autores: Nebot, C., Regal, P., Miranda, J.M., Fente, C., Cepeda, A.

Titulo: Simultaneous identification and quantification of five groups of veterinary drugs by
HPLC-MS/MS

Tipo de participacion: Comunicacion oral

Congreso: 6 International symposium on hormone and veterinary drug residue analysis
Publicacion: Libro de abstracts

Lugar de celebracion: Ghent, Belgica

Fecha: Mayo 2010

Nota: Si necesita mas casos, afiddalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.° caso.



Tesis doctorales dirigidas

1) Titulo: Alimentos funcionales con el perfil lipidico modificado: estrategias, herramientas y
disefio

Doctorando: Beatriz Martinez Ruiz (sobresaliente cum laude)

Universidad: Santiago de Compostela

Facultad/Escuela: Facultad de Veterinaria

Fecha: 08/07/2011

2) Titulo del trabajo: Caracterizacion molecular de Listeria monocytogenes aisladas de la
industria de platos preparados

Codirector/a tesis: Carlos Manuel Franco Abuin

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Alberto Manuel Portela Vazquez

Calificacion: Apto Cum Laude Fecha de lectura: 11/01/201

3) Titulo del trabajo: Desarrollo de alimentos de origen animal con perfil lipidico modificado
y sus efectos en la salud de diferentes segmentos de la poblacion.

Codirector/a tesis: Alberto Cepeda Saez

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Ana Elizabeth Alves da Silva

Calificacion: Apto Cum Laude Fecha de lectura: 14/01/2013

4) Titulo del trabajo: Desarrollo de un método de PCR en tiempo real para cuantificar
bacterias portadoras de los genes tet(A) y tet(B). Aplicacién a alimentos convencionales y
ecoldgicos.

Codirector/a tesis: Carlos Manuel Franco Abuin

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Mdnica Guarddon Garcia

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 17/12/2013

5) Titulo del trabajo: Nuevos retos en la industria alimentaria: Elaboracion de alimentos
nutricionalmente adecuados, con minima alteracion organoléptica y alergénicamente seguros
Codirector/a tesis: Carlos Manuel Franco Abuin

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Bernardo José Pérez Rodriguez



Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 02/02/2016

6) Titulo del trabajo: El huevo: caracteristicas nutricionales, efectos de su consumo a largo
plazo y desarrollo mediante procedimientos tecnolégicos de ovoproductos funcionales
Codirector/a tesis: Alberto Cepeda Sez

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Xaquin Anton Vazquez

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 02/02/2016

7) Titulo del trabajo: Caracterizacion molecular y desarrollo de métodos de PCR en tiempo
real para evaluar y cuantificar genes de virulencia de enterococos en alimentos fermentados y
no fermentados, y Bacillus sporothermodurans en leche UHT

Codirector/a tesis: Carlos Manuel Franco Abuin

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Mohamed Abouelnaga

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 30/11/2016

8) Titulo del trabajo: Evaluacion de la eficacia de los sistemas de autocontrol de la higiene en
las industrias carnicas de la Comunidad Autonoma de Galicia

Codirector/a tesis: Beatriz Isabel Vazquez Belda

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: José Luis Suéarez Iglesias

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 07/07/2017

9) Titulo del trabajo: Estudio de la influencia de factores externos en la modificacion del
microbioma y estado nutricional poblacional

Codirector/a tesis: Alejandra Cardelle Cobas

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Paula Roca Saavedra

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 23/04/2018

10) Titulo del trabajo: Aplicacién de extraccién en fase sélida magnética acoplada a sistemas
de separacion instrumentales para el anlisis de residuos de antibioticos en leche.
Codirector/a tesis: Jose Antonio Rodriguez Avila

Universidad que titula: Universidad Auténoma del Estado de Hidalgo Facultad/Escuela:
Instituto de Ciencias Basicas e Ingenieria Ciudad: Pachuca de Soto, Hidalgo, México
Doctorando-a/alumno-a: Israel Samuel Ibarra Ortega Calificacion: Apto Fecha de lectura:
23/05/2013



11) Titulo del trabajo: Estudio de la accion del prop6leo sobre las bacterias patdgenas del
tracto gastrointestinal de pollos de engorde

Universidad que titula: Universidad de Santiago de Compostela Facultad/Escuela: Facultad de
Veterinaria Ciudad: Lugo, Galicia, Espafia

Doctorando-a/alumno-a: Manly Enrique Espinosa Benavides

Calificacion: Sobresaliente Cum Laude Fecha de lectura: 18/02/2021

Participacion en comités y representaciones internacionales

Titulo del comité:

Entidad de la que depende:
Tema:

Fecha:

Titulo del comité:

Entidad de la que depende:
Tema:

Fecha:

Experiencia en organizacion de actividades de 1+D+i
Organizacion de congresos, seminarios, jornadas, etc., cientificos-tecnologicos

Titulo: Nuevas perspectivas en seguridad alimentaria
Tipo de actividad: Curso de verano de la USC Ambito: Nacional
Fecha: Julio 2009 Cargo desempefiado: Secretario

Titulo: Los alimentos y los medicamentos: ; COmo interaccionan?



Tipo de actividad: Curso de verano de la USC Ambito: Nacional
Fecha: Julio 2010 Cargo desempefiado: Secretario

Titulo: La grasa alimentaria: ¢enemiga o aliada?
Tipo de actividad: Curso de verano de la USC Ambito: Nacional
Fecha: Septiembre Cargo desempefiado: Secretario

Titulo: Seguridad alimentaria y nutricion: actualidad y nuevos enfoques
Tipo de actividad: Curso de verano de la USC Ambito: Nacional
Fecha: Julio 2012 Cargo desempefiado: Secretario

Nota: Si necesita mas casos, afiadalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2.° caso.



Otros meritos o aclaraciones que se desee hacer constar
(utilice unicamente el espacio equivalente a una pagina).

Con caracter previo a mi actividad investigadora, desempefié el cargo de veterinario oficial de
la Xunta de Galicia, tanto como inspector de sanidad en mataderos (8 meses), como inspector
de salud animal (3 afios y 4 meses). Ademas obtuve una nota de 40,44 (sobre un maximo de
50 puntos) en las ultimas oposiciones celebradas en Galicia para el acceso al cuerpo
facultativo superior veterinario de la Xunta de Galicia.

Docencia impartida

Centro: Facultad de Veterinaria/ Universidad de Santiago de Compostela

Asignatura: Higiene a Inspeccién de Alimentos

Curso académico (horas): 2007/2008 (40 horas), 2008/2009 (87) horas, 2009/2010 (59 horas),
2010/2011 (21 horas)

Centro: Facultad de Ciencias/ Universidad de Santiago de Compostela

Materia: Nutricion humana

Curso academico (horas): 2007/2008 (10 horas), 2010/2011 (20 horas).

Premios obtenidos
Premio extarordinario de doctorado Facultad de Veterinaria de Lugo curso 2006/2007

Revisor habitual de revistas cientificas

-Cyta-Journal of Food

-Food and Bioprocess Technology

-Food Research International

-International Journal of Food Microbiology
-Zoonoses and Publich Health

-African Journal of Applied Microbiology
-Electrophoresis



