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Fecha de inicio-fin: 12/03/2015 - 31/10/2015 Duración: 7 meses - 20 días

3 Entidad empleadora: TEAGASC, Food Research Centre
Ciudad entidad empleadora: Dublín, Irlanda
Categoría profesional: Investigador post-doc
Fecha de inicio-fin: 01/05/2012 - 31/12/2014 Duración: 2 años - 8 meses

4 Entidad empleadora: Universidad de Zaragoza
Ciudad entidad empleadora: Zaragoza, España
Categoría profesional: Técnico especialista
Fecha de inicio-fin: 01/04/2012 - 30/04/2012 Duración: 1 mes

5 Entidad empleadora: Universidad de Zaragoza
Ciudad entidad empleadora: Zaragoza, España
Categoría profesional: Becaria (Proyecto Europeo)
Fecha de inicio-fin: 01/01/2010 - 31/03/2012 Duración: 2 años - 3 meses

6 Entidad empleadora: Universidad de Zaragoza
Ciudad entidad empleadora: Zaragoza, España
Categoría profesional: Becaria
Fecha de inicio-fin: 01/05/2009 - 31/12/2009 Duración: 8 meses

7 Entidad empleadora: Universidad de Zaragoza
Ciudad entidad empleadora: Zaragoza, España
Categoría profesional: Becaria
Fecha de inicio-fin: 10/03/2006 - 09/03/2009 Duración: 3 años
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Formación académica recibida

Titulación universitaria

Estudios de 1º y 2º ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,
Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

1 Nombre del título: Grado en Ingeniería Agropecuaria y del Medio Rural
Ciudad entidad titulación: Ávila, España
Entidad de titulación: Unversidad Católica de Ávila
Fecha de titulación: 18/06/2012

2 Nombre del título: Doctor
Ciudad entidad titulación: Zaragoza, España
Entidad de titulación: Universidad de Zaragoza
Fecha de titulación: 09/06/2010

3 Nombre del título: Diploma de Estudios Avanzados
Ciudad entidad titulación: Zaragoza, España
Entidad de titulación: Universidad de Zaragoza
Fecha de titulación: 06/09/2007

4 Nombre del título: Master of Science
Ciudad entidad titulación: Zaragoza, España
Entidad de titulación: Instituto Agronómico Mediterráneo de Zaragoza
Fecha de titulación: 22/02/2007
Título homologado: Si

5 Nombre del título: Ingeniera Agrónoma
Ciudad entidad titulación: Córdoba, Argentina
Entidad de titulación: Universidad Católica de Córdoba
Fecha de titulación: 14/02/2003
Título homologado: Si

Actividad docente
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Formación académica impartida

1 Nombre de la asignatura/curso: Una Salud y Un Bienestar
Titulación universitaria: Máster Universitario en Salud Global: Integración de la Salud Ambiental, Humana y
Animal
Fecha de inicio: 01/09/2025 Fecha de finalización: 31/08/2026
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

2 Nombre de la asignatura/curso: Medio ambiente y salud en los sistemas agroalimentarios
Titulación universitaria: Máster Universitario en Salud Global: Integración de la Salud Ambiental, Humana y
Animal
Fecha de inicio: 01/09/2025 Fecha de finalización: 31/08/2026
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

3 Nombre de la asignatura/curso: Análisis Sensorial de los Alimentos
Titulación universitaria: Máster Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnología de los Alimentos
Fecha de inicio: 20/09/2021 Fecha de finalización: 31/08/2026
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

4 Nombre de la asignatura/curso: Integración en aves y conejos
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 19/09/2016 Fecha de finalización: 31/08/2026
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

5 Nombre de la asignatura/curso: Etnología y bienestar animal
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 21/09/2015 Fecha de finalización: 31/08/2026
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

6 Nombre de la asignatura/curso: One Health: Origen, evolución y futuro
Titulación universitaria: Máster Universitario en Salud Global: Integración de la Salud Ambiental, Humana y
Animal
Fecha de inicio: 01/09/2024 Fecha de finalización: 31/08/2025
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

7 Nombre de la asignatura/curso: One Welfare: Medio ambiente, sostenibilidad y relación animal-humano
Titulación universitaria: Máster Universitario en Salud Global: Integración de la Salud Ambiental, Humana y
Animal
Fecha de inicio: 14/09/2020 Fecha de finalización: 31/08/2025
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

8 Nombre de la asignatura/curso: ¿Cómo se producen los alimentos de origen animal?
Titulación universitaria: Actividades Académicas Complementarias, grado de experimentalidad 1
Fecha de inicio: 15/09/2022 Fecha de finalización: 31/08/2023
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

9 Nombre de la asignatura/curso: Análisis sensorial de los alimentos
Titulación universitaria: Máster Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnología de los Alimentos
Fecha de inicio: 18/09/2017 Fecha de finalización: 19/09/2021
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Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

10 Nombre de la asignatura/curso: Alimentación animal y calidad y seguridad de los alimentos
Titulación universitaria: Máster Universitario en Nutrición animal
Fecha de inicio: 16/09/2019 Fecha de finalización: 13/09/2020
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

11 Nombre de la asignatura/curso: Integración en rumiantes
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 17/09/2018 Fecha de finalización: 15/09/2019
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

12 Nombre de la asignatura/curso: Integración en porcino
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 17/09/2018 Fecha de finalización: 15/09/2019
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

13 Nombre de la asignatura/curso: Alimentación animal y calidad y seguridad de los alimentos
Titulación universitaria: Máster Universitario en Nutrición animal
Fecha de inicio: 18/09/2017 Fecha de finalización: 04/03/2018
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

14 Nombre de la asignatura/curso: Integración en rumiantes
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 01/11/2015 Fecha de finalización: 17/09/2017
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

15 Nombre de la asignatura/curso: Integración en porcino
Titulación universitaria: Graduado en Veterinaria
Fecha de inicio: 01/11/2015 Fecha de finalización: 17/09/2017
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

16 Nombre de la asignatura/curso: Alimentación animal y calidad y seguridad de los alimentos
Titulación universitaria: Máster Universitario en Nutrición animal
Fecha de inicio: 01/11/2015 Fecha de finalización: 18/09/2016
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza

Dirección de tesis doctorales y/o proyectos fin de carrera

1 Título del trabajo: Uso del conejo como animal de compañía y sus repercusiones en la salud y bienestar global
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Pérez Ibarra, Irene
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Ruth Cardona Albero
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 26/02/2025

2 Título del trabajo: USO DE FEROMONAS EN GALLINAS PONEDORAS
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
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Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Jesús García del Valle
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 20/06/2024

3 Título del trabajo: Iniciación en la valoración y mejora genética de la raza bovina menorquina
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Varona Aguado, Luis
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Aina Segui Levy
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 19/06/2024

4 Título del trabajo: Inclusión de hongos y microalgas en la dieta de broilers como alternativa al uso de antibióticos
y evaluación de su efecto sobre la calidad del producto.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Máster
Codirector/a tesis: Mur Palús, Leticia
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Ines Matute Lara
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 19/09/2023

5 Título del trabajo: Seguimiento de una crianza de broiler en invierno.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Raquel Boltaña Planchat
Calificación obtenida: Aprobado
Fecha de defensa: 28/02/2023

6 Título del trabajo: Feromonas tranquilizantes sobre el bienestar y los resultados productivos en conejas
reproductoras.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Yolanda Pérez Sanz
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 07/10/2022

7 Título del trabajo: Evaluación de las respuestas de estrés a la restricción física usando la termografía por
infrarrojos en dos líneas genéticas en pollo de carne.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Miranda de la Lama, Genaro Cvabodni
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Elena Pérez Ruiz
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 05/10/2022

8 Título del trabajo: Seguimiento de una crianza de broilers en otoño.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
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Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Ana Martínez Calleja
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 07/07/2022

9 Título del trabajo: Promotores del crecimiento en ganado vacuno de carne.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Barahona Marco, Marta
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Valero Serrano Echeverría
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 07/10/2021

10 Título del trabajo: Seguimiento crianza broilers.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Maria Lobato Sanchez
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 06/10/2021

11 Título del trabajo: Seguimiento de una crianza de broiler.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Agurtzane Lansaque Vivanco
Calificación obtenida: Sobresaliente
Fecha de defensa: 03/12/2020

12 Título del trabajo: Ganaderia de precisión en vacuno de carne.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Abecia Martínez, José Alfonso
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Cristian Alzate Henao
Calificación obtenida: Apto
Fecha de defensa: 02/12/2020

13 Título del trabajo: Estudio de variabilidad en producción láctea tras la intervención por desplazamiento de
abomaso.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Olleta Castañer, José Luis
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Berta Clemente Basols
Calificación obtenida: Aprobado
Fecha de defensa: 09/10/2019

14 Título del trabajo: Efecto de la época de sacrificio en la composición de la carne de vacuno producida en
sistemas de montaña.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Máster
Codirector/a tesis: Campo Arribas, María del Mar
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
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Alumno/a: Mohamed Bouzaida
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 12/07/2019

15 Título del trabajo: Comparación de producción de carne bovina entre España y Brasil
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Olleta Castañer, José Luis
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Xavier Salse Bernadó
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 06/10/2017

16 Título del trabajo: La producción de leche en la raza Ripollesa
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Grado
Codirector/a tesis: Olleta Castañer, José Luis
Entidad de realización: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad
Alumno/a: Ferran Burgaya Roma
Calificación obtenida: Notable
Fecha de defensa: 06/10/2017

Participación en proyectos de innovación docente

1 Título del proyecto: Jornada Una Salud: del aula a la realidad
Nombre del investigador/a principal (IP): Inmaculada Martín Burriel
Fecha de inicio-fin: 01/03/2022 - 27/01/2024

2 Título del proyecto: Aplicación de la docencia invertida en una granja de broilers
Nombre del investigador/a principal (IP): María del Mar Campo Arribas
Fecha de inicio-fin: 01/03/2022 - 27/01/2024

Experiencia científica y tecnológica

Grupos/equipos de investigación, desarrollo o innovación

1 Nombre del grupo: A04_23R CAL&TEC “Calidad y tecnología de la carne y el pescado”
Entidad de afiliación: Universidad de Zaragoza Tipo de entidad: Universidad

2 Nombre del grupo: Pertenencia a instituto de investigación universitaria
Entidad de afiliación: INSTITUTO
AGROALIMENTARIO DE ARAGÓN (IA2)

Tipo de entidad: Instituto Universitario de Investigación
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Actividad científica o tecnológica

Proyectos de I+D+i financiados en convocatorias competitivas de Administraciones o
entidades públicas y privadas

1 Nombre del proyecto: PID2024-158887OR-C33: Estrategias sostenibles para producir carne de vaca de
desvieje con calidad diferenciada mediante protocolos innovadores de maduración en seco de precisión
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María Helena Resano Ezcaray; Virginia Celia Resconi
Briggiler
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
AGENCIA ESTATAL DE INVESTIGACIÓN

UNION EUROPEA

Fecha de inicio-fin: 01/09/2025 - 31/08/2029 Duración: 4 años
Cuantía total: 130.000 €

2 Nombre del proyecto: CLIMAROMA / Influencia del cambio climático en el aroma de los vinos
del territorio POCTEFA: Evaluación y estrategias de adaptación EFA102/01 Cofinanciado al 65%
por la Unión Europea a través del Programa Interreg VI-A España-Francia-Andorra (POCTEFA
2021-2027). El objetivo del POCTEFA es reforzar la integración económica y social de la zona fronteriza
España-Francia-Andorra-Fondos Feder
Ámbito geográfico: Unión Europea
Entidad de realización: Facultad de Ciencias - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Ignacio Ontañón Alonso; Mónica Bueno Fernández
Nº de investigadores/as: 12
Entidad/es financiadora/s:
FONDOS FEDER

Fecha de inicio-fin: 01/03/2024 - 28/02/2027 Duración: 3 años
Cuantía total: 289.554,55 €

3 Nombre del proyecto: Reducción de estrés en puntos críticos de la cadena productiva de carne de
vacuno. Feromonas como estrategia para mejorar el bienestar de los animales y la calidad de la carne.
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas; Mónica Bueno
Fernández
Nº de investigadores/as: 11
Entidad/es financiadora/s:
FRIBIN

GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/01/2024 - 31/12/2026 Duración: 3 años
Cuantía total: 100.604,92 €
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4 Nombre del proyecto: A04_23R CAL&TEC “Calidad y tecnología de la carne y el pescado”
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 13
Entidad/es financiadora/s:
GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/01/2023 - 31/12/2025 Duración: 3 años
Cuantía total: 33.969,26 €

5 Nombre del proyecto: A04_20R: Calidad Y Tecnología De La Carne
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Antonio Beltrán Gracia
Nº de investigadores/as: 11
Entidad/es financiadora/s:
GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/01/2020 - 31/12/2022 Duración: 3 años
Cuantía total: 23.235 €

6 Nombre del proyecto: BOVINE / BovINE Beef Innovation Network Europe (H2020-Grant Agreement
862590)
Ámbito geográfico: Unión Europea
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Virginia Celia Resconi Briggiler
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
UNION EUROPEA

Fecha de inicio-fin: 01/01/2020 - 31/12/2022 Duración: 3 años
Cuantía total: 124.229,28 €

7 Nombre del proyecto: Actividades de seguimiento de los resultados reproductivos, productivos y de
bienestar en conejas manejadas en banda única sin incorporación de reposición, dentro del Proyecto:
DISEÑO DE UNA NUEVA FORMA DE PRODUCCIÓN CUNÍCOLA INDUSTRIAL, ACORDE CON
LAS RECOMENDACIONES DE LA NORMATIVA EUROPEA REFERIDAS A BIENESTAR ANIMAL Y
REVOLUCIÓN COMERCIAL
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
CAMPANALES BALAGUER AGRICOLA S.L.

Fecha de inicio-fin: 01/01/2020 - 15/10/2022 Duración: 2 años - 9 meses - 15 días
Cuantía total: 19.217,22 €

8 Nombre del proyecto: Actividades de estudio comparativo de la calidad en carne de vacuno, dentro del
Proyecto : VACUNO DE ARAGÓN, CONSUMO SOSTENIBLE
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Luis Olleta Castañer
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Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACION PRODUCTORES DE CARNE DE VACUNO DE ARAGON

Fecha de inicio-fin: 01/01/2020 - 30/09/2022 Duración: 2 años - 9 meses
Cuantía total: 3.025 €

9 Nombre del proyecto: Actividades de estudio comparativo de la calidad en carne de vacuno, dentro del
Proyecto: VACUNO DE ARAGÓN, CONSUMO SOSTENIBLE
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Luis Olleta Castañer
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACION ARAGONESA DE GANADEROS BOVINOS DE RAZA PIRENAICA (ASAPI)

Fecha de inicio-fin: 01/01/2020 - 30/09/2022 Duración: 2 años - 9 meses
Cuantía total: 3.025 €

10 Nombre del proyecto: DietaPYR2 / Innovaciones aplicadas a la cadena productiva pirenaica de vacuno
para valorizar una carne identificable por el consumidor EFA 144/16. Cofinanciado al 65% por el Fondo
Europeo de Desarrollo Regional a través del Programa Interreg V A España/Francia/Andorra - POCTEFA
2014-2020
Ámbito geográfico: Unión Europea
Entidad de realización: Escuela Politécnica Superior - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Pilar Santolaria Blasco
Nº de investigadores/as: 25
Entidad/es financiadora/s:
FONDOS FEDER

Fecha de inicio-fin: 01/01/2018 - 31/12/2021 Duración: 4 años
Cuantía total: 517.486 €

11 Nombre del proyecto: UZ2020-CIE-03: Retos emergentes de bienestar animal asociados al vacuno de
carne: Identificación y desarrollo nuevos indicadores iceberg de estrés y calidad de la carne (IceBovis-Start)
Ámbito geográfico: Otros
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Genaro Cvabodni Miranda de la Lama
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA

Fecha de inicio-fin: 01/10/2020 - 30/09/2021 Duración: 1 año
Cuantía total: 3.300 €

12 Nombre del proyecto: GRUPO DE REFERENCIA CALIDAD Y TECNOLOGÍA DE LA CARNE
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Antonio Beltrán Gracia
Nº de investigadores/as: 14
Entidad/es financiadora/s:
GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/01/2017 - 31/12/2019 Duración: 3 años
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Cuantía total: 35.940 €

13 Nombre del proyecto: VIAJE A BRUSELAS DESDE EL 17 AL 19 SEPTIEMBRE DE 2018
Ámbito geográfico: Otros
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Virginia Celia Resconi Briggiler
Nº de investigadores/as: 1
Entidad/es financiadora/s:
UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA

Fecha de inicio-fin: 17/09/2018 - 16/09/2019 Duración: 1 año
Cuantía total: 500 €

14 Nombre del proyecto: ACTIVIDADES DE ANÁLISIS DE LA CALIDAD DE LA CARNE Y ESTUDIO SOBRE
SOSTENIBILIDAD DE EXPLOTACIONES GANADERAS, DENTRO DEL PROYECTO: SOBRARBE
AUTÓCTONO Y SOSTENIBLE
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Luis Olleta Castañer
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACION ARAGONESA DE GANADEROS BOVINOS DE RAZA PIRENAICA (ASAPI)

D.G.A.

Fecha de inicio-fin: 01/01/2017 - 30/04/2018 Duración: 1 año - 4 meses
Cuantía total: 11.011 €

15 Nombre del proyecto: AYUDA ADICIONAL JUAN DE LA CIERVA IJCI-2014-19483 VIRGINIA RESCONI
BRIGGILER
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Virginia Celia Resconi Briggiler
Nº de investigadores/as: 1
Entidad/es financiadora/s:
MINECO. MINISTERIO DE ECONOMIA Y COMPETITIVIDAD

Fecha de inicio-fin: 01/11/2015 - 04/03/2018 Duración: 2 años - 4 meses - 4 días
Cuantía total: 6.000 €

16 Nombre del proyecto: GRUPO CONSOLIDADO A04 CALIDAD Y TECNOLOGÍA DE LA CARNE
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Pedro Roncales Rabinal
Nº de investigadores/as: 20
Entidad/es financiadora/s:
GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/01/2016 - 31/12/2016 Duración: 1 año
Cuantía total: 6.909 €

17 Nombre del proyecto: OTRAC / RAZA/TERRITORIO/PRODUCTO DE LA GENETICA A LA CARNE DE
CALIDAD PARA UN DESARROLLO ECONÓMICO SOSTENIBLE EN EL AREA PIRENAICA (MODELO
RAZA BOVINA)
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Ámbito geográfico: Unión Europea
Entidad de realización: Escuela Politécnica Superior - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Pilar Santolaria Blasco
Nº de investigadores/as: 17
Entidad/es financiadora/s:
UNION EUROPEA

Fecha de inicio-fin: 01/03/2009 - 31/12/2012 Duración: 3 años - 10 meses
Cuantía total: 493.367,06 €

18 Nombre del proyecto: INFLUENCIAS DEL CORTE COMERCIAL SOBRE LA COMPOSICIÓN NUTRITIVA
DEL TERNASCO DE ARAGÓN
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 9
Entidad/es financiadora/s:
INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGRARIA

Fecha de inicio-fin: 01/12/2009 - 30/11/2010 Duración: 1 año
Cuantía total: 20.020 €

19 Nombre del proyecto: INFLUENCIA DE DIFERENTES PROCESOS DE CONGELACIÓN Y TIEMPO DE
ALMACENAMIENTO EN LA COMPOSICIÓN AROMÁTICA Y CALIDAD DE LA CARNE DE TERNASCO DE
ARAGÓN IGP (PI 046/08)
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Ciencias - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Ana María Escudero Carra
Nº de investigadores/as: 16
Entidad/es financiadora/s:
GOBIERNO DE ARAGÓN

Fecha de inicio-fin: 01/10/2008 - 30/09/2010 Duración: 2 años
Cuantía total: 53.333 €

20 Nombre del proyecto: PET 2007-07-C08-02 ESTUDIO QUÍMICO, FRESCO Y COCINADO DEL
TERNASCO DE ARAGÓN
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGRARIA

Fecha de inicio-fin: 25/07/2007 - 24/07/2010 Duración: 3 años
Cuantía total: 108.600 €

21 Nombre del proyecto: PET 2007-04 OPTIMIZACIÓN DEL PESO AL SACRIFICIO Y CALIDAD DE LA
CARNE DE RAZA CARTERA
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
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INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGRARIA

Fecha de inicio-fin: 25/07/2007 - 26/01/2009 Duración: 1 año - 6 meses - 2 días
Cuantía total: 11.724 €

Contratos, convenios o proyectos de I+D+i no competitivos con Administraciones o entidades
públicas o privadas

1 Nombre del proyecto: CALIDAD DE LA CARNE Y DEL HUEVO
Ámbito geográfico: Otros
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
VARIAS EMPRESAS

Fecha de inicio: 16/05/2023 Duración: 5 años

2 Nombre del proyecto: INVESTIGACIÓN PARA MEJORAR EL CONOCIMIENTO DE A PRODUCTIVIDAD
Y CARACTERIZACIÓN DE LA CARNE DE GANADO BRAVO, DE LA RAZA DE LIDIA Y SU CALIDAD,
CON OBJETO DE ADECUAR LA PRODUCCIÓN A LA DEMANDA DEL MERCADO (BRAVOCARN)
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
INSTITUTO MADRILEñO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO RURAL, AGRARIO Y ALIMENTARIO

Fecha de inicio: 15/05/2023 Duración: 6 meses - 17 días

3 Nombre del proyecto: CALIDAD DE CARNE DE POLLO SOMETIDO A ESTRÉS DE CALOR Y
ALIMENTADO CON DISTINTOS SUPLEMENTOS
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
LUCTA, S.A.

Fecha de inicio: 15/02/2023 Duración: 4 meses - 1 día

4 Nombre del proyecto: CALIDAD DE CARNE DE POLLO SOMETIDO A ESTRÉS DE CALOR Y
ALIMENTADO CON DISTINTOS SUPLEMENTOS
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
LUCTA, S.A.

Fecha de inicio: 01/07/2022 Duración: 4 meses
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5 Nombre del proyecto: INVESTIGACIÓN PARA MEJORAR EL CONOCIMIENTO DE LA PRODUCTIVIDAD
Y CARACTERIZACIÓN DE LA CARNE DE GANADO BRAVO, DE LA RAZA DE LIDIA Y SU CALIDAD,
CON OBJETO DE ADECUAR LA PRODUCCIÓN A LA DEMANDA DEL MERCADO (BRAVOCARN)
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
INSTITUTO MADRILEñO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO RURAL, AGRARIO Y ALIMENTARIO

Fecha de inicio: 15/03/2022 Duración: 8 meses - 17 días

6 Nombre del proyecto: ANÁLISIS DE CALIDAD DE CARNE DE POLLO ALIMENTADO CON DISTINTOS
SUPLEMENTOS
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
LUCTA, S.A.

Fecha de inicio: 27/05/2021 Duración: 4 meses - 1 día

7 Nombre del proyecto: INICIACIÓN EN LA VALORACIÓN GENÉTICA DE LA RAZA MENORQUINA.
SEGUIMIENTO DE RESULTADOS PRODUCTIVOS DE TERNEROS CEBADOS EN EXPLOTACIONES
AMPARADOS POR LA MARCA DE CALIDAD: VERMELLA MENORQUINA
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Virginia Celia Resconi Briggiler
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
ASSOCIACIO DE RAMADERS DE BESTIA BOVI DE RAÇA MENORQUINA

Fecha de inicio: 01/10/2020 Duración: 4 años - 1 mes
Cuantía total: 7.260 €

8 Nombre del proyecto: MEJORA DEL CONOCIMIENTO DE LA PRODUCTIVIDAD OBTENIDA CON
DETERMINADOS CRUCES DE RAZAS CÁRNICAS.
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
INSTITUTO MADRILEñO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO RURAL, AGRARIO Y ALIMENTARIO

Fecha de inicio: 01/05/2020 Duración: 6 meses

9 Nombre del proyecto: ANÁLISIS DE CALIDAD DE CARNE DE POLLO ALIMENTADO CON DISTINTOS
SUPLEMENTOS
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 4
Entidad/es financiadora/s:
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LUCTA, S.A.

Fecha de inicio: 01/04/2020 Duración: 4 meses

10 Nombre del proyecto: CALIDAD DE LA CARNE EN PRODUCCIÓN ANIMAL
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
VARIAS EMPRESAS

Fecha de inicio: 10/12/2019 Duración: 5 años - 10 meses - 22 días

11 Nombre del proyecto: ANÁLISIS SENSORIAL DE MUESTRAS DE JAMÓN Y PALETA DE TERUEL
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
CRDOP JAMÓN DE TERUEL/PALETA DE TERUEL

Fecha de inicio: 01/11/2019 Duración: 4 años

12 Nombre del proyecto: EFECTO DE LA SUPLEMENTACIÓN DE DISTINTAS DOSIS DE RUMIPLUS
SOBRE PARAMETROS PRODUCTIVOS Y VIDA ÚTIL
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
SETNA NUTRICION, S.A.

Fecha de inicio: 01/07/2019 Duración: 6 meses

13 Nombre del proyecto: MEDICIONES MUESTRAS DE AVE
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadora/s:
CASA GUTIER, S.L.

Fecha de inicio: 01/01/2019 Duración: 1 año

14 Nombre del proyecto: OPTIMIZACIÓN DE LA CADENA DE FRÍO PARA MEJORAR SENSORIALMENTE
LA CALIDAD DE LA CARNE DE CERDO
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadora/s:
INDUSTRIAS CARNICAS LORIENTE PIQUERAS, S.A. - INCARLOPSA

Fecha de inicio: 01/06/2018 Duración: 1 año - 6 meses
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15 Nombre del proyecto: EFECTO DE LAS DIFERENTES ESTRATEGIAS DE HIGENIZACIÓN EN LA
CALIDAD DE LA CARNE DE BROILER
Ámbito geográfico: Otros
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 3
Entidad/es financiadora/s:
UVESA

Fecha de inicio: 20/03/2017 Duración: 4 meses - 1 día

16 Nombre del proyecto: MEDICIONES MUESTRAS DE AVE
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 5
Entidad/es financiadora/s:
CASA GUTIER, S.L.

LUCTA, S.A.

MIGUEL VERGARA

NANTA, S.A.

UVESA

Fecha de inicio: 01/01/2017 Duración: 1 año

17 Nombre del proyecto: COMPOSICIÓN NUTRICIONAL DE LA CARNE DE LOS PEQUEÑOS RUMIANTES
EN ESPAÑA
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACIÓN INTERPROFESIONAL AGROALIMENTARIA DEL OVINO Y EL CAPRINO- INTEROVIC

Fecha de inicio: 10/11/2016 Duración: 1 año

18 Nombre del proyecto: PUNTOS CRÍTICOS EN LA CADENA PRODUCTIVA DE CARNE DE VACUNO
PARA ALARGAR Y PREDECIR LA VIDA ÚTIL DEL PRODUCTO.
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
ELABORADOS CÁRNICOS MEDINA, S.A.

MARTÍNEZ LORIENTE, S.A.

Fecha de inicio: 15/03/2015 Duración: 2 años
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19 Nombre del proyecto: GESTIÓN INTEGRAL DE DATOS Y ESTUDIO DE LOS PUNTOS CRÍTICOS EN
PRODUCCIONES DE CALIDAD PARA VACUNO AUTÓCTONO EXTENSIVO.
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Luis Olleta Castañer
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
COMERCIALIZADORA DE VACUNO SELECTO AVILEÑO NEGRO IBÉRICO S. COOP

Fecha de inicio: 29/11/2013 Duración: 2 años - 5 meses - 1 día

20 Nombre del proyecto: INFLUENCE OF THE INCLUSION OF ANTIOXIDANTS IN THE DIET OF LAMBS
ON PRODUCTIVITY AND MEAT QUALITY
Ámbito geográfico: Unión Europea
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
PROVIMI HOLDING B.V.

Fecha de inicio: 27/03/2012 Duración: 5 meses - 4 días

21 Nombre del proyecto: ESTUDIO PRELIMINAR SOBRE LA COMPOSICIÓN EN ÁCIDOS GRASOS DEL
TERNASCO DE ARAGÓN SEGÚN LA EDAD DE SACRIFICIO
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
CONSEJO REGULADOR IGP DEL TERNASCO DE ARAGON

Fecha de inicio: 14/03/2011 Duración: 6 meses - 2 días

22 Nombre del proyecto: ESTUDIO DEL EFECTO DE LA INCLUSIÓN EN EL PIENSO DE SUSTANCIAS
FLAVONOIDES SOBRE LA CALIDAD DE LA CARNE EN TERNEROS SOMETIDOS A UN RÉGIMEN DE
CEBO..
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
UNIVERSITAT DE LLEIDA

Fecha de inicio: 01/01/2011 Duración: 8 meses

23 Nombre del proyecto: ACTITUDES DE COMPRA DEL CONSUMIDOR ARAGONÉS SOBRE LA CARNE
FRESCA DE RAZA OJINEGRA DE TERUEL
Ámbito geográfico: Autonómica
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Pedro Roncales Rabinal
Nº de investigadores/as: 11
Entidad/es financiadora/s:
CENRO, S. COOP.

Fecha de inicio: 01/12/2010 Duración: 1 año
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24 Nombre del proyecto: RELACIÓN ENTRE LA INGESTIÓN DE POLIFENOLES Y MADURACIÓN DE LA
CARNE POST-MORTEM
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): María del Mar Campo Arribas
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
UNIVERSITAT DE LLEIDA

Fecha de inicio: 01/12/2010 Duración: 8 meses

25 Nombre del proyecto: CARACTERIZACIÓN DE LOS PRODUCTOS DE LA RAZA CAPRINA BERMEYA,
AÑO II
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACIÓN DE CRIADORES DE CABRA BERMEYA (ACRIBER)

Fecha de inicio: 01/11/2010 Duración: 1 año

26 Nombre del proyecto: INFLUENCIA DE LA EDAD DE CASTACIÓN Y DEL PERFIL DE PROTEÍNA EN LA
DIETA SOBRE LA CALIDAD DE LA CARNE
Ámbito geográfico: Nacional
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
AGRÍCOLA MAS JONQUER, S.L.

Fecha de inicio: 01/07/2010 Duración: 2 años

27 Nombre del proyecto: CARACTERIZACIÓN DE LOS PRODUCTOS DE RAZA CAPRINA BERMEYA
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 7
Entidad/es financiadora/s:
ASOCIACIÓN DE CRIADORES DE CABRA BERMEYA (ACRIBER)

Fecha de inicio: 01/04/2010 Duración: 6 meses - 30 días - 23 horas

28 Nombre del proyecto: CARACTERÍSTICAS SENSORIALES DE LA CARNE DE HEMBRAS NACIDAS
DE REPRODUCTORAS DE RAZA AVILEÑA-NEGRA IBÉRICA Y SEMENTALES DE RAZAS
AVILEÑA-NEGRA...
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): José Luis Olleta Castañer
Nº de investigadores/as: 6
Entidad/es financiadora/s:
CONSEJO REGULADOR DE LA D.E. CARNE DE AVILA

Fecha de inicio: 01/02/2010 Duración: 3 meses
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29 Nombre del proyecto: PREDICCIÓN IN VIVO DE LOS PARÁMETROS DE CALIDAD DE LA CARNE DE
VACUNO MEDIANTE TÉCNICAS ULTRASÓNICAS Y GENÓMICAS
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria - Universidad de Zaragoza
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): Carlos Sañudo Astiz
Nº de investigadores/as: 8
Entidad/es financiadora/s:
S.C.A. GANADERA VALLE DE LOS PEDROCHES - COVAP

Fecha de inicio: 15/06/2009 Duración: 6 años - 6 meses - 16 días

Actividades científicas y tecnológicas

Producción científica

Publicaciones, documentos científicos y técnicos

1 Romero, Jakeline Vieira; Olleta, José Luis; Resconi, Virginia Celia; Santolaria, Pilar; Campo, María del Mar.
Genetic markers associated with beef quality: A review. LIVESTOCK SCIENCE. 289, pp. 105583 [13 pp.]. 2024.
ISSN 1871-1413
DOI: 10.1016/j.livsci.2024.105583
Tipo de producción: Artículo científico
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - AGRICULTURE, DAIRY &

ANIMAL SCIENCE
Índice de impacto: 1.9
Posición de publicación: 32 Num. revistas en cat.: 86

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Animal Science and Zoology
Índice de impacto: 0.586 Revista dentro del 25%: Si

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Veterinary (miscellaneous)
Índice de impacto: 0.586 Revista dentro del 25%: Si

2 Campo, M. M.; Vieira Romero, J..; Guerrero, A.; Bouzaida, M. D.; Resconi, V. C.; Tesniere, G.; Santolaria,
P.; Olleta, J. L.Nutrient composition of beef from the pyrenees. JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS. 133, pp. 106452 [9 pp.]. 2024. ISSN 0889-1575
DOI: 10.1016/j.jfca.2024.106452
Tipo de producción: Artículo científico
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - CHEMISTRY, APPLIED
Índice de impacto: 4.6
Posición de publicación: 20 Num. revistas en cat.: 75

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Índice de impacto: 4.6
Posición de publicación: 47 Num. revistas en cat.: 181

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Food Science
Índice de impacto: 0.844 Revista dentro del 25%: Si
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3 Vieira Romero, Jakeline; Resconi, Virginia C.Tecnología inteligente para responder a las necesidades del sector
vacuno de carne. TIERRAS VACUNO. 5, pp. 26 - 33. 2024. ISSN 2938-3420
Tipo de producción: Artículo científico

4 Guarnido-López, Pablo; Resconi, Virginia Celia; Campo, María del Mar; Guerrero, Ana; María, Gustavo Adolfo;
Olleta, José Luis. Slaughtering of heifers in a local or an industrial abattoir: Animal welfare and meat quality
consequences. LIVESTOCK SCIENCE. 259 -, pp. 104904 [10 pp]. 2022. ISSN 1871-1413
DOI: 10.1016/j.livsci.2022.104904
Tipo de producción: Artículo científico
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - AGRICULTURE, DAIRY &

ANIMAL SCIENCE
Índice de impacto: 1.8
Posición de publicación: 29 Num. revistas en cat.: 62

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Animal Science and Zoology
Índice de impacto: 0.529

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Veterinary (miscellaneous)
Índice de impacto: 0.529 Revista dentro del 25%: Si

Fuente de impacto: SCOPUS (CITESCORE) Categoría: Agricultural and Biological Sciences
(miscellaneous)

Índice de impacto: 3.600
Posición de publicación: 793 Num. revistas en cat.: 2.304

Fuente de impacto: SCOPUS (CITESCORE) Categoría: Veterinary (miscellaneous)
Índice de impacto: 3.600 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 59 Num. revistas en cat.: 269

5 Bouzaida M.D.; Resconi V.C.; Gimeno D.; Vieira Romero, J.; Calanche Morales, J.B.; Barahona Marco, M.; Olleta
Castañer, J.L.; María Levrino, G.A.Effect of dietary grape pomace on fattening rabbit performance, fatty acid
composition, and shelf life of meat. ANTIOXIDANTS. 10 - 5, pp. 795 [15 pp]. 2021. ISSN 2076-3921
DOI: 10.3390/antiox10050795
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finishing diets. MEAT SCIENCE. 86 - 3, pp. 865 - 869. 2010. ISSN 0309-1740
DOI: 10.1016/j.meatsci.2010.07.012
Tipo de producción: Artículo científico
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Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Índice de impacto: 2.619 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 15 Num. revistas en cat.: 125

34 Albertí, P.; Ripoll, G.; Panea, B.; Olleta, J.L.; Campo, M.M.; Resconi, V.C.; Mendizábal, J.A.; Arana, C.A.; Beriain,
M.J.; Insausti, K.; Purroy, A.; Sañudo, C.Importancia de la raza en la calidad de la carne de vacuno. EUROCARNE
(MADRID). 175, pp. 141 - 46. 2009. ISSN 1132-2675
Tipo de producción: Artículo científico

35 Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Escudero, A.; Ferreira, V.; Montossi, F.; Sañudo, C. Influencia del sistema de
alimentación soibre el aroma de la carne de cordero. Estudio sensorial y químico.EUROCARNE (MADRID). 181,
pp. 48 - 58. 2009. ISSN 1132-2675
Tipo de producción: Artículo científico

36 Resconi, V. C.; Campo,M. M.; Furnols,M. F.; Montossi,F.; Sañudo,C.Sensory Evaluation of Castrated Lambs
Finished on Different Proportions of Pasture and Concentrate Feeding Systems. MEAT SCIENCE. 83 - 1, pp. 31 -
37. 2009. ISSN 0309-1740
Tipo de producción: Artículo científico
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &

TECHNOLOGY
Índice de impacto: 1.954 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 26 Num. revistas en cat.: 117

37 Resconi, V. C.; Campo,M. M.; Richardson,R. I.Relación Entre El Contenido En Vitamina E y La Oxidación Lipídica
En Carne De Vacuno De Diferentes Sistemas De Producción. ITEA. PRODUCCIÓN ANIMAL. Extra - 28, pp. 789 -
791. 2007. ISSN 1130-6009
Tipo de producción: Artículo científico

38 Resconi Briggiler, Virginia Celia; Bueno, Mónica; Devincenzi, Thais. Chapter 24: Meat. FOOD AROMA
EVOLUTION: DURING FOOD PROCESSING, COOKING, AND AGING. CRC Press, 2019. ISBN 9781138338241
Tipo de producción: Capítulo de libro

39 Bueno, Monica; Resconi, Virginia C.; Campo, M.Mar; Ferreira, Vicente; Escudero, Ana. External control for SPME
in solid food samples: analysis of volatile compounds in raw beef. ADVANCES IN CHROMATOGRAPHY AND
RELATED TECHNIQUES 2016. BOOK OF ABSTRACTS. pp. P. 66. ISBN 13- 978-84-617-6155-5
Tipo de producción: Capítulo de libro

40 Sañudo Astiz, Carlos; Barahona Marco, Marta; Campo Arribas, Marimar; Catalán Rueda, Octavio; Guerrero
Barrado, Ana; Rodrigues Magalhaes, Danielle; Olleta Castañer, José Luis; Resconi Briggiler, Virginia Celia;
Guarnido López, Pablo; Maria Levrino, Gustavo Adolfo; Miranda-de la Lama, Genaro C.Identificación y calidad
de las canales bovinas en España. Efecto de la raza, la edad-peso y el sexo. pp. 72. Servet Editorial- Grupo Asis
Biomedia S.L., 2018. ISBN 978-84-17225-95-7
Tipo de producción: Libro o monografía científica

41 Carlos Sañudo ... [et Al.]. Identificación y calidad de las canales bovinas en España: efecto de la raza, la
edad-peso y el sexo. pp. X, 62. Servet, 2018. ISBN 9788417225957
Tipo de producción: Libro o monografía científica

42 XIV JORNADAS SOBRE PRODUCCIÓN ANIMAL. ISBN 978-84-615-00
Tipo de producción: Libro o monografía científica
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43 Resconi, Virginia Celia; Vieira Romero, Jakeline. Una Red Europea que propone soluciones para mejorar la
sostenibilidad de las ganaderías de carne vacuno. ALIMENTARIA. 541, pp. 29 - 31. 2023. ISSN 0300-5755
Tipo de producción: Comunicación

44 Resconi, V.C.; Pascual-Alonso, M.; Abecia, J.A., Olleta, J.L.; Campo, M.M.; Asenjo, B.; María, G.A.Performance
and meat quality in light lambs fed with organic or conventional commercial concentrates. ITALIAN JOURNAL OF
ANIMAL SCIENCE. 16 - S1, pp. 205 - 206. 2017. ISSN 1594-4077
Tipo de producción: Comunicación
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - AGRICULTURE, DAIRY &

ANIMAL SCIENCE
Índice de impacto: 0.99
Posición de publicación: 28 Num. revistas en cat.: 59

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - VETERINARY SCIENCES
Índice de impacto: 0.99
Posición de publicación: 68 Num. revistas en cat.: 139

Fuente de impacto: SCOPUS (SJR) Categoría: Animal Science and Zoology
Índice de impacto: 0.434

45 Bueno, M.; Resconi, V.C.; Campo, M. M.; Cacho, J.; Ferreira, V.; Escudero, A.Gas chromatographic-olfactometric
chracterisation of headspace and mothspace key aroma compounds in fresh and frozen lamb meat (vol 129, 1909,
2011). FOOD CHEMISTRY. 132 - 1, pp. 676 - 676. 2012. ISSN 0308-8146
DOI: 10.1016/j.foodchem.2011.10.089
Tipo de producción: Corrección
Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - CHEMISTRY, APPLIED
Índice de impacto: 3.334 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 9 Num. revistas en cat.: 71

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - FOOD SCIENCE &
TECHNOLOGY

Índice de impacto: 3.334 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 10 Num. revistas en cat.: 124

Fuente de impacto: WOS (JCR) Categoría: Science Edition - NUTRITION & DIETETICS
Índice de impacto: 3.334 Revista dentro del 25%: Si
Posición de publicación: 16 Num. revistas en cat.: 75

46 Lemes, J.S.; Resconi, V.C.; Gonçalves, M.S.; Osório, M.T.M.; Osório, J.C.S.; Sañudo, C.Aceptabilidad de carne
de diferentes grupos genéticos de ganado vacuno (enseñanzas de un curso de análisis sensorial). REVISTA
ARGENTINA DE PRODUCCIÓN ANIMAL. 31 - suppl. 1, pp. 98. 2011. ISSN 0326-0550
Tipo de producción: Comunicación

47 Lemes, J.S.; Resconi, V.C.; Pinheiro, M.S.; Gonçalves, M.S.; Freire, V.; Fiorentini, A.M.; Osório, M.T.M.; Osório,
J.C.S.; Esteves, R.M.G.Aceptabilidad y preferencia de productos de Carpinchos jóvenes y adultos. REVISTA
ARGENTINA DE PRODUCCIÓN ANIMAL. 31 - suppl. 1, pp. 97. 2011. ISSN 0326-0550
Tipo de producción: Comunicación

48 Salado, E.E.; Secanell, E.; Nigro, H.; Resconi, V.C.Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de
terneros cruza cebú engordados a corral. 2. Valor de la res. REVISTA ARGENTINA DE PRODUCCIÓN ANIMAL.
27 - suppl. 1, pp. 381 - 382. 2007. ISSN 0326-0550
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Tipo de producción: Comunicación

49 Salado, E.; Resconi, V.C.Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de terneros cruza cebú
engordados a corral. 3. Parámetros de calidad de carne. REVISTA ARGENTINA DE PRODUCCIÓN ANIMAL. 27 -
suppl. 1, pp. 382 - 384. 2007. ISSN 0326-0550
Tipo de producción: Comunicación

50 Salado, E.; Resconi, V.C.Reemplazo de silaje de sorgo por grano en el engorde a corral. 4. Evaluación
sensorial.REVISTA ARGENTINA DE PRODUCCIÓN ANIMAL. 27 - suppl. 1, pp. 384 - 385. 2007. ISSN 0326-0550
Tipo de producción: Comunicación

Trabajos presentados en congresos nacionales o internacionales

1 Título del trabajo: Lipid fraction composition of the longissimus thoracis of Lidia beef breed
Nombre del congreso: 74th Annual Meeting of the European Federation of Animal Science (EAAP)
Ámbito geográfico: Autonómica
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Lyon, Francia
Fecha de celebración: 26/08/2023
Publicación en acta congreso: Si
Campo, Maria del Mar; Barahona, Marta; Resconi, Virginia; Romero, Jakeline Vieira; Zabala, S.; Villalon, J.;
Olleta, José Luis. En: Lipid fraction composition of the longissimus thoracis of Lidia beef breed. pp. 429
- 429. 2023. ISBN 1382-6077

2 Título del trabajo: Tecnología Inteligente para responder a las necesidades del sector vacuno carne
Nombre del congreso: XX Jornadas sobre producción animal AIDA
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 14/06/2023
Vieira Romero, Jakeline.

3 Título del trabajo: Composición tisular y química de la espalda de cordero y cabrito en España
Nombre del congreso: XLIII Congreso Nacional y XIX Congreso Internacional de la Sociedad Española de
Ovinotecnia y Caprinotecnia (SEOC)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 19/09/2018
Publicación en acta congreso: Si
Sañudo, C.; Campo, M.M.; Castro, L.G.; Olleta, J.L.; Resconi, V.C.; Guerrero, A.; Silva, A.; López, M.;
López, F."Composición tisular y química de la espalda de cordero y cabrito en España". En: XLIII Congreso
Nacional y XIX Congreso Internacional de la Sociedad Española de Ovinotecnia y Caprinotecnia (SEOC).
CC-1, pp. null.

4 Título del trabajo: Aceptabilidad visual de la carne de cordero en tres países según la presentación
aleatoria o secuencial de imágenes
Nombre del congreso: II Congreso de la Asociación Española de Profesionales del Análisis Sensorial
(AEPAS)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster



4a2e8cf245b802c677df22bf4ccb8d18

34

Ciudad de celebración: Valencia, España
Fecha de celebración: 18/10/2017
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Passetti, R.; Campo, M.M.; Guerrero, A.; Cakmakci, C.; Couto Gomes, L.; Barahona, M.;
Sañudo, C.CA53, pp. 186 - 187.

5 Título del trabajo: Efecto de la alimentación, músculo y envasado sobre la aceptabilidad de carne de raza
Avileña-Negra Ibérica
Nombre del congreso: II Congreso de la Asociación Española de Profesionales del Análisis Sensorial
(AEPAS)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Valencia, España
Fecha de celebración: 18/10/2017
Publicación en acta congreso: Si
Barahona, M.; Olleta, J.L.; Hachemi, M.A.; Sañudo, C.; González, M.M.; Resconi, V.C.; Campo, M.M."II
Congreso de la Asociación Española de Profesionales del Análisis Sensorial (AEPAS)". En: Efecto de la
alimentación, músculo y envasado sobre la aceptabilidad de carne de raza Avileña-Negra Ibérica. CA7,
pp. 104 - 105. 2017.

6 Título del trabajo: Modifications of raw beef odor under different periods of retail display
Nombre del congreso: 15th Weurman Flavour Research Symposium
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Graz, Austria
Fecha de celebración: 18/09/2017
Publicación en acta congreso: Si
Lopez, Ricardo; Espada, Laura; de la Fuente, Arancha; Escudero, Ana; Bueno, Monica; Resconi; Virginia.
"Modifications of raw beef odor under different periods of retail display". En: Book of Abstracs Weurman
2017. pp. 47 - 47. 2017. ISBN 978-3-85125-549-2

7 Título del trabajo: Spanish and Brazilian consumers’ attitudes on purchase and consumption of beef
Nombre del congreso: 63rd International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Cork, Irlanda
Fecha de celebración: 13/08/2017
Publicación en acta congreso: Si
Magalhaes, D.; Maza, M.T.; Resconi, V.C.; Barahona, M.; Sañudo, C.; Olleta, J.L.; Campo, M.M."Spanish
and Brazilian consumers’ attitudes on purchase and consumption of beef". En: Book of Abstracts 63rd
ICoMST. pp. null. 2017.

8 Título del trabajo: Performance and meat quality in light lambs fed with organic or conventional commercial
concentrates
Nombre del congreso: 22nd Congress of Animal Science and Production Association (ASPA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Perugia, Italia
Fecha de celebración: 13/06/2017
Forma de contribución: Artículo científico
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Resconi, V.C.; Pascual-Alonso, M.; Abecia, J.A., Olleta, J.L.; Campo, M.M.; Asenjo, B.; María,
G.A."Performance and meat quality in light lambs fed with organic or conventional commercial
concentrates". En: Italian Journal of Animal Science. 16, pp. 205 - 206. 2017. ISBN 1594-4077

9 Título del trabajo: Moltura de ajo en la productividad, parámetros sanguíneos y calidad de la canal de
corderos ligeros tipo ternasco
Nombre del congreso: XVII Jornadas sobre Producción Animal (ITEA-AIDA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 30/05/2017
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Sañudo, C.; Kirinus, J.; Passetti, R.; Campo, M.M.; María, G.A.; Abecia, J.A."Moltura de ajo
en la productividad, parámetros sanguíneos y calidad de la canal de corderos ligeros tipo ternasco". En:
XVII Jornadas sobre Producción Animal. pp. 588 - 590. 2017. ISBN 978-84-697-3065-2

10 Título del trabajo: External control for SPME in solid food samples: analysis of volatile compounds in raw
beef.
Nombre del congreso: XVI Reunión Científica de la Sociedad Española de Cromatografía y Técnicas
Afines
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Sevilla, España
Fecha de celebración: 02/11/2016
Forma de contribución: Capítulo de libro
Bueno, M.; Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Ferreira, V.; Escudero, A."External control for SPME in solid food
samples: analysis of volatile compounds in raw beef". En: Advances in chromatography and related
techniques 2016. Book of Abstracts. pp. P. 66. ISBN 13- 978-84-617-6155-5

11 Título del trabajo: Increase of odorous compounds in raw beef during retail display according degree of
lipid oxidation.
Nombre del congreso: 62nd International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Bangkok, Tailandia
Fecha de celebración: 14/08/2016
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, Virginia C.; Bueno, Mónica; Escudero, Ana; Magalhaes, Danielle; Barahona, Marta; Ferreira,
Vicente; Campo, M.Mar. "Increase of odorous compounds in raw beef during retail display according
degree of lipid oxidation.". En: Book of Abstracts of 62nd International Congress of Meat Science and
Technology. pp. null. 2016. ISBN 978-616-338-0

12 Título del trabajo: Effects of iron content and lipid oxidation on colour of the knuckle in beef
Nombre del congreso: 62nd International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Bangkok, Tailandia
Fecha de celebración: 14/08/2016
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Magalhaes, D.; Barahona, M.; Olleta, J.L.; Resconi, V.C.; Sañudo, C."Effects of iron content
and lipid oxidation on colour of the knuckle in beef". En: Book of Abstracts 62nd ICoMST. P07, pp. 15.
2016. ISBN 978-616-338-068-5
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13 Título del trabajo: Indicators of beef quality for consumers: a systematic review
Nombre del congreso: 10th International European Forum on System Dynamics and Innovation in Food
Networks (IGLS FORUM)
Ámbito geográfico: Unión Europea
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Innsbruck, Austria
Fecha de celebración: 15/02/2016
Publicación en acta congreso: Si
Henchion, M.; Mccarthy, M.; Resconi, V.C."Indicators of beef quality for consumers: a systematic review".
En: Proceedings in System Dynamics and Innovation in Food Networks 2016. pp. 254 - 259. 2016. ISBN
2194-511X

14 Título del trabajo: Apariencia, información sobre ingredientes y precio en la decisión de compra de jamón
cocido
Nombre del congreso: XVI Jornadas de Producción Animal AIDA (2015)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 19/05/2015
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Barahona, M.; Keenan, D.F.; Guerrero, L.; Hamill, R.M."Apariencia, información sobre
ingredientes y precio en la decisión de compra de jamón cocido". En: XVI Jornadas sobre Producción
Animal. Tomo II, pp. 669 - 671. 2015. ISBN 978-84-606-7971-4

15 Título del trabajo: Effects of weaning age, period at fattening unit and slaughter age on lamb depot’s
composition.
Nombre del congreso: 64th Annual Meeting of the European Federation of Animal Science (EAAP)
Ámbito geográfico: Unión Europea
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Nantes, Francia
Fecha de celebración: 26/08/2013
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Resconi, V.C.; Conesa, A.; Horcas, E.; Sañudo, C."Effects of weaning age, period at fattening
unit and slaughter age on lamb depot’s composition.". En: Book of Abstracts of the 64th Annual Meeting
of the European Federation of Animal Science. 19, pp. 113. 2013. ISBN 978-90-8686-228-3

16 Título del trabajo: Starch and fibre in whole-muscle cooked ham: yield, microstructure and sensory
discrimination.
Nombre del congreso: 59th International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Izmir, Turquía
Fecha de celebración: 18/08/2013
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Keenan, D.F.; Gough, S.; Doran, L.; Allen, P.; Kerry, J.P.; Hamill, R.M."Starch and fibre in
whole-muscle cooked ham: yield, microstructure and sensory discrimination.". En: ICoMST 2013 E-Book of
Proceedings. 0-37, pp. null. ISBN 978-605-125-720-4

17 Título del trabajo: Efecto del tiempo de estancia en cebadero y de la edad de sacrificio sobre la
composición de la grasa de corderos de raza Rasa Aragonesa.
Nombre del congreso: XV Jornadas de Producción Animal (AIDA)



4a2e8cf245b802c677df22bf4ccb8d18

37

Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 14/05/2013
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Resconi, V.C.; Conesa, A.; Horcas, E.; Sañudo, C."Efecto del tiempo de estancia
en cebadero y de la edad de sacrificio sobre la composición de la grasa de corderos de raza Rasa
Aragonesa.". En: XV Jornadas sobre Producción Animal. Tomo II, pp. 748 - 750. 2013. ISBN
978-84-695-7685-4

18 Título del trabajo: Aceptabilidad de carne de diferentes grupos genéticos de ganado vacuno (enseñanzas
de un curso de análisis sensorial)
Nombre del congreso: 34º Congreso Argentino de Producción Animal
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Mar del Plata, Argentina
Fecha de celebración: 05/10/2011
Forma de contribución: Artículo científico
Lemes, J.S.; Resconi, V.C.; Gonçalves, M.S.; Osório, M.T.M.; Osório, J.C.S.; Sañudo, C."Aceptabilidad de
carne de diferentes grupos genéticos de ganado vacuno (enseñanzas de un curso de análisis sensorial)".
En: Revista argentina de producción animal. 31, pp. 98. 2011. ISBN 0326-0550

19 Título del trabajo: Aceptabilidad y preferencia de productos de Carpinchos jóvenes y adultos
Nombre del congreso: 34º Congreso Argentino de Producción Animal
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Mar del Plata, Argentina
Fecha de celebración: 05/10/2011
Forma de contribución: Artículo científico
Lemes, J.S.; Resconi, V.C.; Pinheiro, M.S.; Gonçalves, M.S.; Freire, V.; Fiorentini, A.M.; Osório, M.T.M.;
Osório, J.C.S.; Esteves, R.M.G."Aceptabilidad y preferencia de productos de Carpinchos jóvenes y adultos".
En: Revista argentina de producción animal. 31, pp. 97. 2011. ISBN 0326-0550

20 Título del trabajo: Gas chromatographic-olfactometric characterisation of key aroma compounds in fresh
and frozen lamb meat using new extraction methods
Nombre del congreso: Weurman Flavour Symposium
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 26/09/2011
Bueno, Mónica; Resconi, Virginia C.; Campo, M.Mar; Cacho, Juan; Ferreira, Vicente; Escudero, Ana.

21 Título del trabajo: Caracterización por cromatografía de gases-olfatometría de los compuestos relevantes
en el aroma de cordero fresco y congelado usando nuevos métodos de extracción
Nombre del congreso: VI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Valencia, España
Fecha de celebración: 08/06/2011
Publicación en acta congreso: Si
Bueno, M.; Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Cacho, J.; Ferreira, V.; Escudero, A."Caracterización por
cromatografía de gases-olfatometría de los compuestos relevantes en el aroma de cordero fresco y
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congelado usando nuevos métodos de extracción". En: VI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de
los Alimentos. CD, pp. null. 2011.

22 Título del trabajo: Descripción del aroma de la carne de ovino
Nombre del congreso: XIV Jornadas sobre Producción Animal. Asociación Interprofesional para el
DesarrolloAgrario (AIDA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 17/05/2011
Publicación en acta congreso: Si
Bueno, M.; Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Cacho, J.; Ferreira, V.; Escudero A."Descripción del aroma
de la carne de ovino". En: XIV Jornadas sobre Producción Animal. Tomo II, pp. 625 - 627. 2011. ISBN
978-84-615-00

23 Título del trabajo: Calidad de carne de caprinos de “Alto Camaquã” (Brasil), de diferentes edades
Nombre del congreso: XIV Jornadas sobre Producción Animal. Asociación Interprofesional para el
DesarrolloAgrario (AIDA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 17/05/2011
Publicación en acta congreso: Si
Lemes, J.S.; Osório, M.T.M.; Osório, J.C.S.; Borba,M.F.; Macedo, R.F.; Martins, L.; Resconi, V."Calidad
de carne de caprinos de “Alto Camaquã” (Brasil), de diferentes edades". En: XIV JORNADAS SOBRE
PRODUCCIÓN ANIMAL. Tomo II, pp. 694 - 696. 2011. ISBN 978-84-615-00

24 Título del trabajo: Efecto del sistema de producción previo al cebo sobre el perfil de ácidos grasos y
calidad sensorial de la carne de vacuno
Nombre del congreso: XIV Jornadas sobre Producción Animal. Asociación Interprofesional para el
DesarrolloAgrario (AIDA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 17/05/2011
Publicación en acta congreso: Si
Guerrero, A.; Sañudo, C.; Albertí, P.; Campo, M.M.; Olleta, J.L.; Resconi, V.; Panea, B.; Ripoll, G.;
Santolaria, P."Efecto del sistema de producción previo al cebo sobre el perfil de ácidos grasos y calidad
sensorial de la carne de vacuno". En: XIV JORNADAS SOBRE PRODUCCIÓN ANIMAL. Tomo II, pp. 664 -
666. 2011. ISBN 978-84-615-00

25 Título del trabajo: Descripción del aroma de la carne de ovino
Nombre del congreso: XIV Jornadas sobre Producción Animal. Asociación Interprofesional para el
DesarrolloAgrario (AIDA)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 17/05/2011
Forma de contribución: Libro o monografía científica
Bueno, Mónica; Resconi, Virginia C.; Campo, M.Mar; Cacho, Juan; Ferreira, Vicente; Escudero, Ana.
"Descripción del aroma de la carne de ovino". En: Jornadas sobre Producción Animal. 2, pp. 625 - 627.
2011. ISBN 978-84-615-00
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26 Título del trabajo: Estimation of Spanish consumers’ acceptability of lamb
Nombre del congreso: A sense of quality, Fourth European Conference on Sensory and Consumer
Research
Ámbito geográfico: Unión Europea
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Vitoria, España
Fecha de celebración: 05/09/2010
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Sañudo, C.; Resconi, V.C.; Font I Furnols, M.; Cañeque, V.; Montossi, F."Estimation of
Spanish consumers’ acceptability of lamb". P1.032, pp. null.

27 Título del trabajo: Influence of cooking method on mineral and vitamin B composition of edible lamb
Nombre del congreso: 56th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2010)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Jeju, República de Corea
Fecha de celebración: 15/08/2010
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Barahona, M.; Muela, E.; Resconi, V.; Olleta, J.L.; Oliván, A.; Sañudo, C."Influence of
cooking method on mineral and vitamin B composition of edible lamb". En: Proceedings ICoMST 2010. 56th
Congress of Meat Science and Technology. D044, pp. 134. 2010. ISBN 978-89-480-07

28 Título del trabajo: Características de canal y de carne de corderos cruzados de Rasa Aragonesa y Assaf.
Nombre del congreso: XXXIV Congreso Nacional de la Sociedad Española de Ovinotecnia y
Caprinotecnia (SEOC)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Barbastro, España
Fecha de celebración: 16/09/2009
Publicación en acta congreso: Si
Olleta, J.L.; Campo, M.M.; Sañudo, C.; Abecia, A."Características de canal y de carne de corderos cruzados
de Rasa Aragonesa y Assaf.". En: Proceedings. pp. 247 - 252. 0006.

29 Título del trabajo: Calidad de la canal de la raza Cartera
Nombre del congreso: XXXIV Congreso Nacional de la Sociedad Española de Ovinotecnia y
Caprinotecnia (SEOC)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Barbastro, España
Fecha de celebración: 16/09/2009
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Olleta, J.L.; Muela, E.; Resconi, V.C.; Sañudo, C."XXXIV Congreso Nacional de la Sociedad
Española de Ovinotecnia y Caprinotecnia (SEOC)". En: Calidad de la canal de la raza Cartera. pp. 237 -
241. 2009. ISBN 978-84-933556

30 Título del trabajo: Effect of modified atmosphere in aroma development of beef
Nombre del congreso: 55th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2009)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Copenhague, Dinamarca
Fecha de celebración: 16/08/2009
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Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Escudero, A.; Beltrán, J.A.; Sañudo, C.; Ferreira, V.; Campo, M.M."Effect of modified
atmosphere in aroma development of beef". En: Proceedings: The 55th International Congress of Meat
Science and Technology (ICoMST). PE7.22, pp. 1169 - 1172. 2009.

31 Título del trabajo: Influence of cooking method on the fatty acid composition of edible lamb
Nombre del congreso: 55th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2009)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Copenhague, Dinamarca
Fecha de celebración: 16/08/2009
Publicación en acta congreso: Si
Campo, M.M.; Resconi, V.C.; Muela, E.; Oliván, A.; Sañudo, C.En: Proceedings: The 55th International
Congress of Meat Science and Technology (ICoMST). PS7.04, pp. 1064 - 1067. 2009.

32 Título del trabajo: Effect of slicing and storage on the aroma composition of saveloy
Nombre del congreso: 55th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2009)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Copenhague, Dinamarca
Fecha de celebración: 16/08/2009
Publicación en acta congreso: Si
Holm, E.S.; Resconi, V.; Schäfer, A."Effect of slicing and storage on the aroma composition of saveloy". En:
Proceedings: The 55th International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST). PE8.21, pp.
1372 - 1375. 2009.

33 Título del trabajo: Lipid-derived carbonyl compounds in cooked lamb from different feeding systems
Nombre del congreso: 55th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2009)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Copenhague, Dinamarca
Fecha de celebración: 16/08/2009
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Ferreira, V.; Montossi, F.; Escudero, A."Lipid-derived carbonyl compounds in
cooked lamb from different feeding systems". En: Proceedings: The 55th International Congress of Meat
Science and Technology (ICoMST). PE7.23, pp. 1173 - 1176. 2009.

34 Título del trabajo: Efecto del sistema de la intensificación de la alimentación sobre la aceptabilidad de la
carne de vacuno en el mercado europeo
Nombre del congreso: INVAC. III Congreso Nacional de Carne de Vacuno
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia oral (comunicación oral)
Ciudad de celebración: Ávila, España
Fecha de celebración: 19/11/2008
Publicación en acta congreso: Si
Realini, C.; Font I Furnols, M.; Guerrero, L.; Oliver, M.A.; Nute, G.R.; Campo, M.M.; Resconi, V.; Sañudo, C.
"Efecto del sistema de la intensificación de la alimentación sobre la aceptabilidad de la carne de vacuno en
el mercado europeo". En: Proceedings. pp. null. 0006.

35 Título del trabajo: Efecto del sistema de la intensificación de la alimentación sobre la aceptabilidad de la
carne de vacuno en el Mercado Europeo
Nombre del congreso: INVAC. III Congreso Nacional de Carne de Vacuno
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Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Ávila, España
Fecha de celebración: 19/11/2008
Publicación en acta congreso: Si
Realini, C.E.; Font I Furnols, M.; Guerrero, L.; Oliver, M.A.; Nute, G.R.; Campo, M.M.; Resconi, V.C.;
Sañudo, C."Efecto del sistema de la intensificación de la alimentación sobre la aceptabilidad de la carne de
vacuno en el Mercado Europeo". pp. null. 2008.

36 Título del trabajo: Analysis in HS-SPE-GC-MS of carbonyl compounds in cooked lamb
Nombre del congreso: 12as Jornadas de Análisis Instrumental (JAI)
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Barcelona, España
Fecha de celebración: 21/10/2008
Resconi, V.C.; Escudero, A.; Cacho, J.; Sañudo, C.; Campo, M.M.; Ferreira, V.

37 Título del trabajo: Effect of bioflavonoids and other antioxidant agents on colour acceptability of beef
packaged with oxygen permeable film or modified atmosphere
Nombre del congreso: 54th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2008)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Cape Town, República Sudafricana
Fecha de celebración: 10/08/2008
Publicación en acta congreso: Si
Sañudo, C.; Campo, M.M.; Albertí, P.; Cilla, I.; Muela, E.; Olleta, J.L.; Resconi, V.C.; Catalán, O.3A.11, pp.
null. 2008.

38 Título del trabajo: Effect of different feeding systems in the sensory quality of Uruguayan beef
Nombre del congreso: 54th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2008)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Cape Town, República Sudafricana
Fecha de celebración: 10/08/2008
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Font I Furnols, M.; Oliver, M.A.; Luzardo, S.; San Julián, R.; Brito, G.;
Montossi, F.; Sañudo, C."Effect of different feeding systems in the sensory quality of Uruguayan beef". 9.14,
pp. null. 2008.

39 Título del trabajo: Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de terneros cruza cebú
engordados a corral. 2. Valor de la res
Nombre del congreso: 30º Congreso Argentino de Producción Animal
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Santiago del Estero, Argentina
Fecha de celebración: 03/10/2007
Forma de contribución: Artículo científico
Salado, E.E.; Secanell, E.; Nigro, H.; Resconi, V.C."Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la
dieta de terneros cruza cebú engordados a corral. 2. Valor de la res". En: Revista argentina de producción
animal. 27, pp. 381 - 382. 2007. ISBN 0326-0550
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40 Título del trabajo: Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de terneros cruza cebú
engordados a corral. 4. Evaluación sensorial de la carne
Nombre del congreso: 30º Congreso Argentino de Producción Animal
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Santiago del Estero, Argentina
Fecha de celebración: 03/10/2007
Forma de contribución: Artículo científico
Salado, E.E.; Resconi, V.C."Reemplazo de silaje de sorgo por grano en el engorde a corral. 4. Evaluación
sensorial.". En: Revista argentina de producción animal. 27, pp. 384 - 385. 2007. ISBN 0326-0550

41 Título del trabajo: Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de terneros cruza cebú
engordados a corral. 3. Parámetros de calidad de carne
Nombre del congreso: 30º Congreso Argentino de Producción Animal
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Santiago del Estero, Argentina
Fecha de celebración: 03/10/2007
Forma de contribución: Artículo científico
Salado, E.; Resconi, V.C."Reemplazo de silaje de sorgo por grano de maíz en la dieta de terneros cruza
cebú engordados a corral. 3. Parámetros de calidad de carne". En: Revista argentina de producción
animal. 27, pp. 382 - 384. 2007. ISBN 0326-0550

42 Título del trabajo: Sensory quality of Uruguayan lamb from different feeding systems
Nombre del congreso: 53rd International Congress of Meat Science and Technology (ICoMST)
Ámbito geográfico: Internacional no UE
Tipo de participación: Participativo - Póster
Ciudad de celebración: Beijing, China
Fecha de celebración: 05/08/2007
Publicación en acta congreso: Si
Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Font I Furnols, M.; Guerrero, L.; Cañeque, V.; San Julián, R.; Luzardo, S.;
Montossi, F.; Sañudo,C."Proceedings of 53rd International Congress of Meat Science and Technology".
En: Sensory quality of Uruguayan lamb from different feeding systems. IV, pp. 257 - 258. 2007. ISBN
978-7-81117-2

43 Título del trabajo: Relación entre el contenido en vitamina E y la oxidación lipídica en carne de vacuno de
diferentes sistemas de producción
Nombre del congreso: XII Jornadas sobre Producción Animal. Asociación Interprofesional para el
Desarrollo Agrario (AIDA).
Ámbito geográfico: Nacional
Tipo de participación: Participativo - Ponencia invitada/ Keynote
Ciudad de celebración: Zaragoza, España
Fecha de celebración: 16/05/2007
Forma de contribución: Artículo científico
Resconi, V.C.; Campo, M.M.; Richardson, R.I."Relación Entre El Contenido En Vitamina E y La Oxidación
Lipídica En Carne De Vacuno De Diferentes Sistemas De Producción". En: ITEA. Producción animal. Extra,
pp. 789 - 791. 2007. ISBN 1130-6009
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Gestión de I+D+i y participación en comités científicos

Organización de actividades de I+D+i

1 Título de la actividad: FAIM I, First Annual Conference on Body and Carcass Evaluation, Meat Quality,
Software and Traceability
Tipo de actividad: Organizing Comittee Ámbito geográfico: Unión Europea
Modo de participación: Organizador
Nº de asistentes: 150
Fecha de inicio-fin: 25/09/2012 - 26/09/2012 Duración: 2 días

2 Título de la actividad: XIII Weurman Flavour Research Symposium
Tipo de actividad: Member of the Organizing
Comittee

Ámbito geográfico: Internacional no UE

Modo de participación: Organizador
Nº de asistentes: 350
Fecha de inicio-fin: 27/09/2011 - 30/09/2011 Duración: 4 días

3 Título de la actividad: XIV Jornadas de Producción Animal
Tipo de actividad: Moderator of the session: “Non
Productive Factors - Quality of Products”

Ámbito geográfico: Autonómica

Modo de participación: Presidente
Nº de asistentes: 400
Fecha de inicio-fin: 17/05/2011 - 18/05/2011 Duración: 2 días

Evaluación y revisión de proyectos y artículos de I+D+i

1 Nombre de la actividad: Journal of Agricultural and Food Chemistry
Modalidad de actividad: Revisión de artículos en revistas científicas o tecnológicas
Fecha de inicio: 02/10/2012

2 Nombre de la actividad: INFLUENCIA DE LA ALIMENTACIÓN CON ALTOS NIVELES DE ÁCIDOS
GRASOS INSATURADOS EN LA CALIDAD DE LA CAN
Funciones desempeñadas: Tercer vocal
Entidad de realización: Facultad de Veterinaria
Ciudad entidad realización: Zaragoza, España
Modalidad de actividad: Miembro de tribunal de tesis de doctorado
Fecha de inicio: 16/05/2012

3 Nombre de la actividad: African Journal of Biotechnology
Modalidad de actividad: Revisión de artículos en revistas científicas o tecnológicas
Fecha de inicio: 28/03/2012

4 Nombre de la actividad: Animal: An International Journal of Animal Bioscience
Modalidad de actividad: Revisión de artículos en revistas científicas o tecnológicas
Fecha de inicio: 13/01/2012
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Otros méritos

Períodos de actividad investigadora

1 Nº de tramos reconocidos: 1
Entidad acreditante: Convenio CNEAI
Fecha de obtención: 27/08/2025

2 Nº de tramos reconocidos: 1
Entidad acreditante: Convenio CNEAI
Fecha de obtención: 27/06/2023

3 Nº de tramos reconocidos: 2
Entidad acreditante: ACPUA
Fecha de obtención: 10/12/2020
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