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 CURRÍCULUM VITAE 
 IMPRESO NORMALIZADO 
 Número de hojas que contiene:  
 
 
 

Nombre: Encarna Aguayo Giménez 
 
Fecha: Enero, 2023 

 
 
 
 
 
 
Declaro que son ciertos los datos que figuran en este currículum, asumiendo en 
caso contrario las responsabilidades que pudieran derivarse de las inexactidudes 
que consten en el mismo. 
 
 
 
- Este currículum no excluye que en el proceso de evaluación se le requiera para 
ampliar la información aquí contenida. 
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Apellidos: AGUAYO GIMÉNEZ Nombre: ENCARNA 
DNI: 34.830.111 Fecha de nacimiento: 19-10-1974 Sexo: MUJER 
 

Situación profesional actual      
Categoria profesional: Catedrática de Universidad. 
Número de registro profesional: 3483011113 A0504 
Fecha de inicio: 24 Julio 2018 en la mencionada categoría. (BOE 177 Julio 2018). 
 
Tramos de investigación acreditados: 3. Sexenios investigación: 1999 a 2004; 2005 a 2010; 2011 a 2016.  
Sexenio Transferencia: 2004 a 2009. 
Tramos de docencia acreditados: 4 (2001 a 2006; 2007 a 2011; 2012 a 2016; 2017 a 2021). 
Índice H (Scopus) = 28. 
Índice H (Google Scholar) = 35. 
 
ORCID: https://orcid.org/0000-0002-0052-4168 
Scopus: 6602947995 
Web: https://personas.upct.es/perfil/encarna.aguayo 
 
Organismo: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (UPCT) 
Facultad, Escuela o Instituto: ESCUELA TÉCNICA SUPERIOR DE INGENIERÍA AGRÓNOMICA 
Depto./Secc./Unidad estr.: INGENIERÍA DE ALIMENTOS Y DEL EQUIPAMIENTO AGRÍCOLA 
Dirección postal: CARTAGENA. PASEO ALFONSO XIII, 48.30203 
 
Teléfono (indicar prefijo, número y extensión): 968 325750. Fax: 968 325433 
Correo electrónico: encarna.aguayo@upct.es 
 
Especialización (Códigos UNESCO): 3309 
3309 Tecnología de Alimentos 
330913 Conservación de Alimentos 
330922 Refrigeración 
330934 Productos vegetales 
330991 Conservación Postrecolección 
 
Situación administrativa    Dedicación 

 X Plantilla    A tiempo completo X 
   
 

Líneas de investigación  
3309 Innovaciones tecnológicas y optimización de las técnicas del frío y técnicas complementarias a la regulación de la 
maduración, conservación y preservación de la calidad de productos hortofrutícolas y mínimamente procesados. Líneas: 
 

a) Selección de la materia prima.  
b) Herramientas que contribuyen a mejorar la calidad de los productos procesados en fresco. 
c) Optimización de los procesos de desinfección. 
d) Desarrollo y optimización del envasado y aplicación de nuevos gases. Tipos de polímeros. 

        e) Desarrollo de nuevas combinaciones de productos frescos.  
f) Desarrollo y optimización de los procesos de manipulación, preparación y acondicionamiento de los productos. 

 
3309 Control y regulación del metabolismo general hortofrutícola en la postrecolección, con incidencia en la calidad: 
actividad respiratoria, emisión de etileno, actividades enzimáticas, estrés oxidativo. 
 
3309 Estudio y desarrollo de nuevos métodos profilácticos físicos, alternativos a los químicos, de los desórdenes 
ocasionados por el frío y la senescencia. Optimización de las condiciones de conservación, transporte y distribución d los 
diferentes productos hortofrutícolas, enteros y procesados en fresco. 
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3309 Aprovechamiento de subproductos procedentes del procesado en fresco: Caracterización inicial de las materias 
primas y estudio de las principales transformaciones durante el procesado. Aplicación para la elaboración de nuevos 
productos funcionales. 
330934 Caracterización física, química, organoléptica y nutricional de productos vegetales alimentarios, enteros y 
mínimamente procesados en fresco. Calidad, higiene, seguridad y adecuación a los procesos tecnológicos. 
 
 

Participación en Proyectos de I+D financiados en Convocatorias públicas. 
(nacionales y/o internacionales) 

 
29.- Título: Revalorización sostenible de subproductos hortofrutícolas con tecnologías verdes para suplementar nuevos 
elaborados de frutas y hortalizas con biocompuestos clave extraídos.  
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovación. 
Duración: 01/09/2022 al 31/08/2025  
Presupuesto: 181.500 ¼.  
Investigador principal: Dr. Francisco Artés Hernández. 
Nº participantes: 7.  
Referencia: PID2021-123857OB-I0.  
 
28.- Título: Obtención a escala semiindustrial de dos tipos de vinos a partir del subproducto de una fruta. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca de la Región de Murcia.  
Duración: 01/2022 ² 12/2022.  
Presupuesto: �������¼.  
Investigador principal: Dr. Araxta Aznar Samper. 
Nº participantes: 4.  
Referencia: 21645/PDC/21.  
Modalidad: Prueba de Concepto. 
 
27.-Título: Unidad de cromatografía líquida de ultra alta definición (LC/MS QTOF).  
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades.  
Duración: 01/2019 ² 12/2020.  
3UHVXSXHVWR����������¼�� 
Investigador principal: Dr. José Antonio Fernández.  
Nº participantes: 8.  
Referencia: EQC2019-005733-P.  
 
26.-Título: Planta piloto de encapsulación por atomización.  
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades.  
Duración: 01/2019 ² 12/2020.  
3UHVXSXHVWR����������¼�� 
Investigador principal: Dr. Antonio López.  
Nº participantes: 8.  
Referencia: EQC2019-006059-P.  
Modalidad: Convocatoria de adquisición de Equipamiento Científico-Técnico 2019. 
 
25.- Título: Desarrollo de un Laboratorio de análisis de cambio climático.  
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades.  
Duración: 01/2019 ² 12/2020.  
Presupuesto: 423.016 ¼�� 
Investigador principal: Dr. Marcos Egea.  
Nº participantes: 12.  
Referencia: EQC2019-0054714-P.  
Modalidad: Convocatoria de adquisición de Equipamiento Científico-Técnico 2019. 
 
24.-Título: Optimización de la cadena de valor del sector hortofrutícola desde una perspectiva holística: análisis de ciclo de 
vida ambiental, social y económico (Karp0-LIFE). 
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades (MICINN). 
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Referencia: RTI2018-099139-B-C21. 
Duración: 01/01/2019-30/09/2022 (3 años y 9 meses). 
Presupuesto: 187.550 ¼�� 
Investigador principal: Encarna Aguayo.  
Número de investigadores participantes: 7. 
 
23.- Título: Mejora del laboratorio de Análisis Elemental 
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades. 
Referencia: EQC2018-005339-P. 
Duración: 01/01/2018-31/12/2019 (24 meses). 
Presupuesto: 143.928 ¼�� 
Investigador principal: José Álvarez Rogel. 
Número de investigadores participantes: 6. 
 
22.- Título: Dispositivo electrónico comercial para la medición de vitamina C en la industria alimentaria (e-DiVITA). 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Referencia: 20509/PDC/18. 
Duración: 01/01/2019-31/12/2019 (12 meses). 
3UHVXSXHVWR���������¼�� 
Investigador principal: Antonio Javier García Sánchez. 
Número de investigadores participantes: 5. 
 
21.- Título: Implantación de técnicas ecoinnovadoras para la mejora de la producción, calidad y comercialización de una 
nueva variedad de melón (Ever-Fresh). 
Entidad financiadora: Instituto de Fomento (programa de cooperación público-privada y la transferencia de tecnología en los 
ámbitos de especialización de la estrategia de investigación e innovación para la especialización inteligente de la Región de 
Murcia, RIS3MUR) y Jimbofresh International. 
Referencia: 4666/16 IAEA. 
Duración: 01/04/2017-31/12/2018 (21 meses). 
3UHVXSXHVWR������������¼�� 
Investigador principal: Encarna Aguayo.  
Número de investigadores participantes: 3. 
 
20.- Título: VIII International Postharvest Symposium. 
Entidad financiadora: Ministerio de Economía y Competitividad (MINECO). 
Referencia: AGL2015-62991-CIN. 
Duración: 01/01/2015 al 31/12/2016.  
3UHVXSXHVWR��&XDQWtD���������¼� 
Investigador principal: Dr. Francisco Artés Hernández. 
Número de investigadores participantes: 10. 
 
19.- Título: Innovaciones en el procesado mínimo de nuevos batidos refrigerados de hortalizas frescas optimizando su 
saludabilidad durante su vida comerciaL. 
Entidad financiadora: Ministerio de Economía y Competitividad (MINECO). 
Referencia: AGL2013-48830-C2-1-R. 
Duración: 01/01/2014 al 31/12/2016.  
Presupuesto: Cuantía: 169.40��¼� 
Investigador principal: Dr. Francisco Artés Hernández. 
Número de investigadores participantes: 11. 
 
18.- Título: Eurolegume: Enhancing of legumes growing in Europe through sustainable cropping for protein supply for food 
and feed. 
Entidad financiadora: EU-KBBE- FP7.  
Referencia: FP7 613781. 
Duración: 48 meses. Desde: 01/01/2014 a 31/12/2018. 
3UHVXSXHVWR������PLOORQHV�¼����������¼�SDUD�OD�83&7�� 
Investigador principal en la UPCT: Dr. Juan Fernández. 
Número total de investigadores (UPCT): 12 
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17.- Título: ACADIA: African Center for Applicative Development & Innovation in Agribusiness. 
Entidad financiadora: UE. 
Duración: 36 meses. Desde: 10/10/2013 a 30/11/2016. 
Referencia: DCI-AFS/2013/320-339 
3UHVXSXHVWR�������������¼� 
Investigador principal: Dra. María Dolores de Miguel Gómez.  
Número total de investigadores: 21. 
 
16.- Título: Producción artesanal de hortalizas de IV y V gama: Inocuidad y valor funcional (HortyFresco). 
Entidad financiadora: CYTED 
Duración: 48 meses (enero 2013 a diciembre 2016). 
PresupueVWR�����������¼� 
Código: 113RT0480, www.hortyfresco.cl 
Coordinadora Internacional: Dr. Víctor Hugo Escalona (Universidad de Chile). 
Participantes: Universidades e Institutos de Investigación y 10 empresas de Chile, Argentina, Brasil, México, Honduras, 
Ecuador y España. 
Número total de investigadores: 24 grupos de investigación (102 investigadores).  
 
15.- Título: Retos y soluciones tecnológicas en logística y transporte refrigerado de frutas y hortalizas. Acción 
Complementaria: AC2010-00017-00-00.  
Entidad Financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovación. 
Entidad solicitante: UPCT 
Centro: ETSIA 
Fecha de la Acción: 13/04/2010 a 31/12/2010. 
Investigador principal: Dr. Francisco Artés. 
&XDQWtD��������¼� 
Número de investigadores participantes: 4. 
 
14.- Título del proyecto: Influencia del riego deficitario en la calidad postcosecha del producto entero y mínimamente 
procesado en fresco.  
Entidad financiadora: Ministerio de Ciencia e Innovación (FEDER). 
Ref.: AGL2010-19201-C04-02-AGR. 
&XDQWtD����������¼� 
Duración: desde: 31/12/2010 a 30/04/2014. 
Investigador principal: Dr. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 7. 
 
13.- Título del proyecto: Desarrollo de un sistema integral de la mejora de la calidad y seguridad de las frutas durante la 
confección, el transporte y la comercialización mediante nuevas tecnologías de inspección y monitorización. 
Línea de investigación: Inocuidad, calidad, trazabilidad en la producción agroindustrial. 
Entidad financiadora: CYTED 
Código: 109RT0383C 
Duración: 48 meses. Desde 01/01/2009 a 31/12/2012. 
Presupuesto: 131.000 ¼� 
Coordinadora Internacional: Dra. Margarita Ruiz (UPM). 
Grupos participantes: Universidad Politécnica de Madrid y Cartagena, Complutense de Madrid, IRTA-Universidad de Lleida, 
L-TASCENIM-CSIC(España), Universidad de Chile, Universidad de Costa Rica y Heart (Costa Rica), Universidad de la 
República (Uruguay), Universidad de Federal de Río Grande Do Sul y de Pelotas y EMBRAPA (Brasil), Universidad de 
Oriente (Cuba), INTA Balcarce (Argentina), ANECOOP S.Coop., Multiscan Technologies y MAERSK Line Ibérica S.A. 
(España), MACADEL S.A., FORBEL S.A y C.A.M.M (Uruguay), SENSITECH S.A (Chile), RASIP AGROPASTORIL S.A, 
CEAGESP, AGROPECUARIA SCHIO LTDA (Brasil). 
Número total de investigadores: 75. 
 
12.- Título del proyecto: Desarrollo de técnicas sostenibles y emergentes en el procesado mínimo de hortalizas foliáceas 
tipo Baby para mezclas de ensaladas.  
Entidad financiadora: Ministerio de Educación y Ciencia. 
Ref.: AGL2007-63861/ALI 
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&XDQWtD����������¼� 
Duración: desde: 01/10/2007                    hasta: 04/10/2010 
Investigador principal: Dr. Francisco Artés Hernández. 
Número de investigadores participantes: 5. 
 
11.- Título del proyecto: Equipamiento científico técnico IBV 
Entidad financiadora: Ministerio de Economía y Competitividad. 
&XDQWtD����������¼� 
Número participantes: 9 
Referencia: UPCA13-2E-1653 
Duración: 01/01/2013 al 31/12/2015. 
Investigador principal: Dr. Francisco Artés Calero. 
 
10.- Título del proyecto: Morphological, genetic and biochemical nutritional characterization of local genetic resources of 
artichoke and melon 
Entidad financiadora: Ministerio de Educación y Ciencia. 
Cuantía: 11.490 ¼� 
Número participantes: 15 
Referencia: HI2007-0199 
Duración: 01/01/2008 al 31/12/2009. 
Investigador principal: Dr. Juan Fernández. 
 
9.- Título del proyecto: Desarrollo de tecnología e innovaciones en la elaboración de sandía mínimamente procesada en 
fresco 
Entidad financiadora: Consejería de Economía, Industria e Innovación de la Región de Murcia y Empresa Pozo Sur. SUE-
OA/06-008 
Entidades participantes: UPCT 
Duración:  desde: 06/01/2007  hasta: 31/03/2009   
&XDQWtD�GH�OD�VXEYHQFLyQ������������¼��&RQVHMHUtD�GH�(FRQRPtD�����������¼��3R]R�6XU�� 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 6 
 
8.- Título del proyecto: Pretratamientos innovadores para mejorar la calidad de pimiento y melones mínimamente 
procesados en fresco. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca de la Región de Murcia.  
Ref.: 00553/PI/04 
Entidades participantes: UPCT 
Duración: 01/01/2005              hasta: 31/12/2007               
&XDQWtD�GH�OD�VXEYHQFLyQ���������¼� 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 5 
Tipo de participación: Miembro del equipo. 
 
7.- Título del proyecto: Development of novel technologies to yield fresh and processed products extracted from 
pomegranate fruits. 
Entidad financiadora: Commission of the European Communities. D.G. for Science Research and Development (DGXII). 
CRAFT Programme. Cooperative Research Project POMEVAL-QLK1-1999-707917;  
Ref.: OLK1-CT-2002-707917.  
&XDQWtD����������¼�SDUD�OD�83&7�� 
Duración: 01/02/2003            hasta: 31/01/ 2005.  
Coordinador internacional: Juran Metal Works Ltd. 
Investigador principal español: Dr. Francisco Artés Calero 
Organismos y empresas participantes: Empresas: Juran Metal Work sLtd. (Israel), Rimonest Ltd. (Israel), Orgagro (Grecia), 
Santiago Mira S.L. (España), FRUVECO S.A. (España) y Novexel (Francia). Organismos de Investigación: ARO-Volcani 
Center (Bet Dagan, Israel), Univ. Politécnica de Cartagena (Cartagena, España), IVIA (Valencia, España) y ADRIAC (Reims, 
Francia).  
Numero total de investigadores: 12. 
Tipo de participación: Miembro del equipo. 
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6.- Título del proyecto: Optimización de la calidad de la lechuga, apio y pimiento mediante nutrición nitrogenada y técnicas 
postrecolección respetuosas del ambiente. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca de la Región de Murcia.  
Ref.: AGR/3/FS/02  
Entidades participantes: UPCT  
&XDQWtD������������¼� 
Duración:  01/01/2001 a 31/12/2004.  
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 4 
Tipo de participación: Miembro del equipo. 
 
5.- Título del proyecto: Ayuda de apoyo a grupos consolidados y de alto rendimiento. 
Referencia: AR3-02667/FS/02 
Duración:  desde: 03/07/2002  hasta: 30/06/2003 
Cuantía de la subvención: 9.616 ¼� 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero. 
Número de investigadores participantes: 4. 
Tipo de participación: Miembro del equipo. 
 
4.- Título del proyecto: Desarrollo y aplicación de nuevas tecnologías en la maduración y postrecolección de la uva de mesa 
Entidad financiadora: CYCIT-FEDER 1FD97-0760-C03-01 
Entidades participantes: CEBAS, IMIDA, UNIVERSIDAD MIGUEL HERNÁNDEZ 
Referencia: OLK1-CT-2002-70791 
Duración:  desde: ENERO 2001  hasta: OCTUBRE 2001   
&XDQWtD�GH�OD�VXEYHQFLyQ�����������¼���� 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 16 
Tipo de participación: Contrato asociado al proyecto 
 
3.- Título del proyecto: Desarrollo de tecnología para la preparación de nuevos productos procesados en fresco 
Entidad financiadora: COMISIÓN INTERMINISTERIAL DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA.  
Referencia: ALI98-1006 
Entidades participantes: CEBAS 
Duración:  desde: 03/11/98 hasta: 03/01/01  
&XDQWtD�GH�OD�VXEYHQFLyQ������������¼������ 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 4 
Tipo de participación: Miembro del equipo. 
 
2.- Título del proyecto: Recolección, multiplicación y evaluación de los recursos filogenéticos hortícolas para su 
conservación en los bancos de germoplasma. 
Entidad financiadota: INIA 94-010-C10-2. 
Duración:  desde: 01/01/98 hasta: 31/12/00  
Investigador responsable: D. Joaquín Costa García. 
Número de investigadores participantes: 5.  
Tipo de participación: Colaboración como becaria. 
 
1.- Título del proyecto: Mejora de las resistencias al virus del bronceado en pimiento. 
Entidad financiadora: INIA SC93-183-C3-3 
Investigador responsable: D. Joaquín Costa García. 
Número de investigadores participantes: 5.  
Tipo de participación: Colaboración como becaria. 
 
22.- Título: Programa de actividades 2022/2023 en la UCC+i de la Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT) 
Entidad financiadora: FECYT. 
Duración:  Desde: 01/07/2020 a 30/06/2021 
Presupuesto: 28.0���¼� 
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Investigador principal: José Luis, Serrano Martínez  
Número total de investigadores: 32 
Referencia: FCT-21-16623. 
 
21.- Título: Programa de actividades 2021/2022 en la UCC+i de la Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT) 
Entidad financiadora: FECYT. 
Duración:  Desde: 01/07/2020 a 30/06/2021 
Presupuesto: 28.0���¼� 
Investigador principal: José Luis, Serrano Martínez  
Número total de investigadores: 32 
Referencia: FCT-20-15956- Programa de actividades 2020/2021 en la UCC+i 
 
20.- Título: Programa de actividades 2020/2021 en la UCC+i de la Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT) 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración:  Desde: 01/07/2020 a 30/06/2021 
Presupuesto: 28.0���¼� 
Investigador principal: José Luis, Serrano Martínez  
Número total de investigadores: 32 
Referencia: FCT-19-14322 
 
19.- Título: IX Olimpiadas regionales y V Olimpiadas nacionales Agroalimentarias y Agroambientales  
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración:  Desde: 01/02/2019 a 30/06/2019 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador principal: Dra. Aránzazu Aznar. 
Número total de investigadores: 8 
Referencia: 21020/OLIM /18 
 
18.-Título: UPCT-INGENIOSANOS: sueños muy reales. 
 Entidad financiadora: FECYT 
Duración: 01/04/2019 a 30/06/2020 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador principal: José Luis Serrano. 
Número total de investigadores: 15 
Referencia: FCT-18-13460 
Modalidad: Línea de actuación 2. Educación y vocaciones científicas 
    
17.- Título: Programa de actividades 2019/2020 en la UCCi de la Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT) 
Entidad financiadora: FECYT. 
Duración: 01/04/2019 a 30/06/2020 
3UHVXSXHVWR���������¼� 
Investigador principal: José Luis, Serrano Martínez. 
Número total de investigadores: 22 
Referencia: FCT-18-13297 
Modalidad: 4.1 Red de unidades de cultura científica y de la innovación (UCC+i) 
 
16.- Título: VIII Olimpiadas regionales y IV Olimpiadas nacionales Agroalimentarias y Agroambientales  
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 8 meses. Desde: 01/01/2018 a 31/12/2018 
Presupuesto: 8.8���¼� 
Investigador principal: Dra. Aránzazu Aznar. 
Número total de investigadores: 8 
Referencia: 20420/OLIM /17 
 
15.- Título: UPCT-INGENIOSANOS: Superhéroes y Heroínas de la Ciencia. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 12 meses. Desde: 01/01/2018 a 31/12/2018. 
Referencia: FCT-17-12846. 
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Presupuesto: 8.8���¼� 
Investigador Principal: José Luis, Serrano Martínez. 
Número total de investigadores: 15. 
 
14.- Título: Programa de actividades 2018 en la UCCi de la Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT). 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 12 meses. Desde: 01/01/2018 a 31/12/2018. 
Referencia: FCT-17-11998. 
Presupuesto: 20�����¼� 
Investigador Principal: José Luis, Serrano Martínez. 
Número total de investigadores: 32. 
 
13.- Título: Rutas Biotecnológicas e Itinerarios Docentes Agroalimentarios. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Referencia: 5/DIVU/18 
Duración: 3 meses. Desde: 01/02/2018 a 30/04/2018. 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador Principal: María Aranzazu Aznar Samper. 
Número total de investigadores: 10. 
 
12.- Título: Ingeniería en tu biblioteca: Circuito de Talleres Tecnológicos de la UPCT. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 2,5 meses. Desde: 01/10/2016 a 14/12/2016. 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador Principal: José Luis, Serrano Martínez. 
Número total de investigadores: 18. 
 
11.- Título: 3UR\HFWR�GH�,QQRYDFLyQ�µ(TXLSRV�'RFHQWHV¶��3URJUDPD�GH�5HGHV�GH Investigación en Docencia Universitaria del 
Vicerrectorado de Profesorado e Innovación Docente de la UPCT. Equipo Docente: Innovación y carácter emprendedor. 
Edición: 2013 a 2014. 
 
10.- Título: El huerto urbano como recurso de enseñanza-aprendizaje de la ingeniería agroalimentaria para alumnos de 
bachillerato. 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 9 meses. Desde: 13/05/2013 a 30/09/2013. 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador principal: Dr. Bernardo Martín Górriz. 
Número total de investigadores: 31. 
 
9.- Título: IV Olimpiada Regional Agroalimentaria y Agroambiental 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 10 meses. Desde: 01/01/2014 a 30/10/2014. 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador principal: Dr. Alejandro Pérez Pastor. 
Número total de investigadores: 7 
Referencia: 19186/PCC/14 
 
8.- Título: III Olimpiada Regional Agroalimentaria y Agroambiental 
Entidad financiadora: Fundación Séneca. 
Duración: 9 meses. Desde: 01/01/2013 a 30/09/2013. 
3UHVXSXHVWR��������¼� 
Investigador principal: Dr. Alejandro Pérez Pastor. 
Número total de investigadores: 7 
Referencia: 18778/PCC/13. 
 
7.- Título del proyecto: Towards the innovation of the food chain through the modernization of Food Studies-LLP Erasmus 
ISEKI_Food-4  
Entidad financiadora: UE. 
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Referencia: 518415-LLP-1-2011-1-IT -Erasmus-ENW. 
Duración: desde: 01/10/2011                    hasta: 30/09/2014 
Investigador principal: Dra. Paola Pittia. 
 
6.- Título del proyecto: ISEKI_Food 3 - Innovative Developments and Sustainability of ISEKI_Food and ISEKI_Mundus 2 - 
Internationalization and Sustainability of ISEKI_Food Network. 
Entidad financiadora: UE. 
Referencia: 142822-LLP-1-2008-PT-ERASMUS-ENW (ISEKI Food 3) y 145585-PT-2008-ERAMUNDUS - EM4EATN (ISEKI 
Mundus).  
Duración: desde: 01/10/2008 hasta: 30/09/2011. 
Investigador principal: Dra. Cristina Silva. 
 
5.- Título del Proyecto EDUCATIVO: Itinerarios docentes agroalimentarios (proyectos de fomento de las vocaciones 
científicas). 
Duración: 16/04/10 al 30/06/11. 
Cuantía: 10.000 ¼� 
Referencia: FCT-10-1344. 
Investigador principal: Alejandro Pérez Pastor. 
Número de investigadores participantes: 17 
 
4.- Título del proyecto EDUCATIVO: Programa Científicos en el Aula promovido por la Consejería de Educación, Ciencia e 
Investigación a través de la Dirección General de la Ordenación Académica de la Región de Murcia y en colaboración con 
las Universidades de Murcia y UPCT. Este programa está destinado a favorecer el desarrollo de las vocaciones científicas y 
se ha realizado en alumnos de sexto de Primaria y de Educación Secundaria Obligatoria Desde 2009 hasta Septiembre 
2010. 
 
3.- Título del Proyecto EDUCATIVO: Itinerarios didácticos para la educación primaria (proyectos de fomento de las 
vocaciones científicas). 
Duración: 01/08/08 al 30/06/09. 
&XDQWtD��������¼� 
Referencia: 09111/PCC/08. 
Investigador principal: Alejandro Pérez Pastor. 
Número de investigadores participantes: 37. 
 
2.- Título del proyecto EDUCATIVO: Disfrutar la ciencia en imágenes.  
3XEOLFDFLyQ�GH�XQ�&'�WLWXODGR�µ&LHQFLD�HQ�,PiJHQHV¶��,6%1�����-84-694-0127-9 
 
Entidad financiadora: FUNDACIÓN SÉNECA. Programa: Ciencia, Cultura y Sociedad-Agencia de Ciencia y Tecnología de la 
Región de Murcia en el marco del II PCTRM 2007-2010. 
&XDQWtD��������¼� 
Referencia: 09096/PCC/08. 
Duración: desde: 01/08/2008                    hasta: 30/06/ 2010. 
Investigador principal: Dr. Juan Ignacio Moreno Sánchez y María Jesús Legaz Mellado. 
Número de investigadores participantes: 6. 
 
 
1.- Título del proyecto EDUCATIVO: Tutoración en el programa de Acción Tutorial (PATU) de la Escuela Técnica Superior 
de Ingenieros Agrónomica durante el curso 2006/2007 como acción de adaptación al EEES dentro del Eje 2 de Impulso de 
la Excelencia e Innovación Docente, Acción 2.3 Innovación Educativa y Renovación de las Metodologías Docentes: 
Programa de Acción Tutorial. Esta acción pertenece al Plan de Convergencia Europea de la Universidad Politécnica de 
Cartagena.  
Desde: Septiembre 2007 hasta 2010. 
 
 
 

Publicaciones o Documentos Científico-Técnicos  
 

(No se incluyen en esta sección las publicaciones de congresos con ISBN o actas Horticulturae). 
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76.- Ben-Amor, R., de Miguel M.D., Dhouibi, M.H., Nouha, H., Aguayo, E. 2019. Freezing treatments for Ectomyelois 
ceratoniae mortality and maintenance of Deglet Noor palm date quality. Journal of Food Quality. Article ID 8941407, 9 
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procesados en mitades. Alimentaria, 375, 89-75.  
 
10.- Aguayo E., Escalona V.H., Artés F. 2005. Revisión: el ozono y su utilización en la industria agroalimentaria. 
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Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos, Granada (España). 
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Aguayo, E., Gomaríz, J., Tomás, M., Catalá, M.S., Costa, J. 1999. Valoración de lineas experimentales de pimiento picante 
GH�WLSR�³FKLOL-MZDOD´�SDUD�HO�PHUFDGR�GH�UHLQR�XQLGR. POSTER. VIII Congreso Nacional de Ciencias Hortícolas. Publicado en: 
Actas de Horticultura, Vol. 1, pág. 32-35. ISBN: 84-00-07796-2. Edita Sociedad Española de Ciencias Hortícolas. Murcia 
(España). 
 
 

Congresos y publicaciones Docentes (Internacionales y nacionales) 
 

FORO INTERNACIONAL SOBRE LA EVALUACIÓN DE LA CALIDAD DE LA INVESTIGACIÓN  
Y DE LA EDUCACIÓN SUPERIOR (XII FECIES) Sevilla (España), Julio de 2015. 
 
� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2017. Confusión entre el proceso de aprendizaje y la configuración de un 

ordenador. XIV Foro Internacional sobre la evaluación de la calidad de la investigación y de la educación superior 
(FECIES). Granada, 22-24 de Junio. Sin actas. 
 

� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2017. Las matemáticas con apellidos en la enseñanza de la ingeniería. 
XIV Foro Internacional sobre la evaluación de la calidad de la investigación y de la educación superior (FECIES). 
Granada, 22-24 de Junio. Sin actas. 

 
� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2017. Innovación y contradicción en la enseñanza de la ingeniería. XIV 

Foro Internacional sobre la evaluación de la calidad de la investigación y de la educación superior (FECIES). Granada, 
22-24 de Junio. Sin actas. 
 

� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Ojados-González M.D., Aguayo, E. 2016. Kit de Matlab para el investigador primerizo, 
para el manejo, tra-tamiento, ajuste y representación bidimensional y tridimensional, de datos experimentales. 24 
Congreso Universitario de Innovación Educativa en las Enseñanzas Técnicas. Puerto Real, Cádiz. 29 Octubre. Sin 
actas. 
 

� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2016. Un buen modelo de Aprendizaje de la Ingeniería para nuestras 
Escuelas. XVI Congreso Nacional y VII Congreso Iberoamericano de Pedagogía Sociedad Española de Pedagogía. 
Madrid, 18 al 30 de Junio. Oral. Publicado en: Libro de Actas del XVI Congreso Nacional y VII Congreso 
Iberoamericano de Pedagogía: Democracia y Educación en el siglo XXI. La obra de John Dewey 100 años después. 
Pág. 8 a 9. Editores: González Barbera, C. y Castro Morera, M. ISBN: 9 788460 882374. 

 
� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2016. El alumno de ingeniería. Esa carga docente de la que hablamos 

poco. IX Congreso Iberoamericano de docencia universitaria. La Universidad en cambio: Gobernanza y renovación. 
Murcia, 31 de marzo al 2 de abril de 2016. Oral. Publicado en: Educación Evaluación e identidad del alumnado en 
Educación Superior. Editores: María José Bolarín Martínez, Mónica Porto Currás, María Luisa García Hernández, pág. 
714-718. Edita: Universidad de Murcia. ISBN: ISBN-13: 978-84-608-8697-6. 
 

� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2015. Problemática de la evaluación de alumnos en la enseñanza de la 
ingeniería. XII Foro Internacional sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y de la Educación superior 
(FECIES). Sevilla, 9-11 julio, 2015. Edita: Ramiro, T., Ramiro-Sánchez, T., Bermúdez, M.P. Asociación Española de 
Psicología Conductual (AEPC). Publicado en: Libro de Resúmenes XII FECIES. ISBN: 978-84-606-6428-4. Pg 817. 
 

� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2015. Obstáculos para la innovación en la enseñanza de la ingeniería. XII 
Foro Internacional sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y de la Educación superior (FECIES). Sevilla, 9-
11 julio, 2015. Edita: Ramiro, T., Ramiro-Sánchez, T., Bermúdez, M.P. Asociación Española de Psicología Conductual 
(AEPC). Publicado en: Libro de Resúmenes XII FECIES. ISBN: 978-84-617-6293-4. Pg 1807-1813 (Publicado trabajo 
completo). 

 
� Vicens-Moltó, J.L., Zamora, B., Aguayo, E. 2015. Obstáculos al aprendizaje metacognitivo en la enseñanza de la 

ingeniería. XII Foro Internacional sobre Evaluación de la Calidad de la Investigación y de la Educación superior 
(FECIES). Sevilla, 9-11 julio, 2015. Edita: Ramiro, T., Ramiro-Sánchez, T., Bermúdez, M.P. Asociación Española de 
Psicología Conductual (AEPC). Publicado en: Libro de Resúmenes XII FECIES. ISBN: 978-84-606-6428-4. Pg 819. 
Seleccionado para su publicación en el libro. FECIES, 2015. 
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� Herrero Martín, R., García Martín, A. 2014. 7 Competencias UPCT. Capítulo: Guía para la integración en la docencia 
de la competencia 7: Diseñar y emprender proyectos innovadores. Autores (equipo Docente Innovación y Carácter 
Emprendedor): Aguayo, E., Briones-Peñalver, A.J., Cegarra-Leiva, D., García-Bermejo, J., García- Martín, A., García-
Martínez, J.C., Hernández-Gómez, E., Lozano-Gutiérrez, M.C., Martínez- Martínez, A., Martínez-Sala, A., Medina-
Vidal, F., Monzó-Cabrera, J., Suardiaz-Muro, J. Pag. 167-185. Edita UPCT. ISBN 978Ǧ84Ǧ942562Ǧ1Ǧ9. 
http://repositorio.upct.es/handle/10317/4103     

 
� Herrero Martín, R., García Martín, A. 2014. Equipos Docentes: experiencias y resultados (2013-2014). Capítulo: Pág. 

161-162. ISBN 978-84-16325-01-6. 
 
ƒ Moreno, J.I., Aguayo, E., León G., Legaz-Mellado, M.J. 2014. Enjoying Science and Engineering in Pictures. 

Publicado en: INTED2014 Proceedings Conference, 5750-5759. Edita: L. Gómez Chova, A. López Martínez, I. Candel 
Torres, I. 8th International Technology, Education and Devevopment Conference.10-12 de Marzo 2014, Valencia, 
Spain. ISBN: 978-84-616-8412-0. ISSN: 2340-1079. Indexed in the CPCI database. 

 
ƒ Vicéns, J.L., Aguayo, E. 2014. La Dinámica Computacional de Fluidos y el Método de Elementos Finitos como 

Herramientas de Apoyo al Estudio de la Refrigeración de Productos Poscosecha. CUIEET (XXII Congreso 
Universitario de Innovación Educativa en las Enseñanzas Técnicas). 17 a 19 de Septiembre, Almadén (Castilla La 
Mancha). Publicado en: Innovación educativa en las enseñanzas técnicas: 639-650. Volumen II/coordinadora, Mª 
Carmen Mata Montes±Cuenca: Ediciones de la Universidad de Castilla-La Mancha, 2015. 1090 p.±I.S.B.N.: 978-84-
9044-108-4 

 
ƒ Aguayo, E., Moreno, J.I. 2013. Scientists in the Classroom: From university to primary and secondary school, 1679-

1686. 6th International Conference of Education, Research and Innovation. Sevilla, España. Noviembre 18th-20th. 
Publicado en: ICERI2013 Proceedings. Edita: Gómez Chova, L., López Martínez, A., Candel Torres, I. International 
Association of Technology, Education and Development (IATED). ISBN: 978-84-616-3847-5. ISSN: 2340-1095. 
 

ƒ Asistencia al XXI CUIEET (Congreso Universitario de Innovación Educativa en las Enseñanzas Técnicas). Valencia, 
10 al 12 de Julio, 2013. 

 
ƒ Asistencia al II Congreso Internacional sobre Aprendizaje, Innovación y Competitividad. Madrid, 6 al 8 de Noviembre, 

2013. 
 
 
- Miembro de los Equipos docentes de ´Docencia orientada a la profesión y desarrollo de competencias 
profesionales´ (2012-2013) y del ³Proyecto de Innovación y carácter emprendedor´. Edición: (2013 a 2014). 
http://repositorio.upct.es/bitstream/handle/10317/3658/edi.pdf?sequence=1&isAllowed=y    
http://repositorio.upct.es/handle/10317/4103     
 
- Miembro del Programa anual de actividades de la Unidad de Cultura Científica y Tecnológica, dependiente del 
Vicerrectorado de Investigación, programa financiado por la FECYT (FCT-17-11998). Colaboración en el proyecto de 
EDFKLOOHUDWR�GH�LQYHVWLJDFLyQ�WLWXODGR�³'HWHUPLQDFLyQ�GH�OD�SHUR[LGDFLyQ�OLStGLFD�HQ�PXHVWUDV�GH�HVSLQDDV�WUDWDGDV�FRQ�89-
&´��&XUVR������-2018. 
 
Participación en contratos de I+D de especial relevancia con Empresas y/o Administraciones (nacionales y/o 
internacionales) 
 
36.- Título: Cátedra de Investigación Marnys. 
Equipo de investigación: Esteban Maestre, Pérez Ceniza, B., M.D., Aguayo, E. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Martínez Nieto S.A.  
Duración: 08/03/2020-31/12/2021. 
Financiación recibida: 141.616 ¼��VLQ�,9$�� 
 
35.-Título: Optimización de la calidad sensorial de melón mediante la aplicación de tecnologías postcosecha.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Referencia: 6286/20IA.  
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Entidad financiadora: Cooperativa Levante Sur.  
Duración: 20/05/2020-31/07/2020.  
Financiación recibida������������¼�� 
 
34.-Título: Desarrollo de nuevos productos de V Gama.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Referencia: 6179/20IA. 
Entidad financiadora: Cooperativa Levante Sur. 
Duración: 17/01/2020-17/05/2020.  
)LQDQFLDFLyQ�UHFLELGD������������¼�� 
 
33.- Título: Cátedra de Investigación Marnys. 
Equipo de investigación: Esteban Maestre, Pérez Ceniza, B., M.D., Aguayo, E. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Martínez Nieto S.A.  
Duración: 08/03/2019-08/03/2020. 
Financiación recibida: 72411,9��¼ (sin IVA). 
 
32.- 7tWXOR��³(YDOXDFLyQ�GHO�3RWHQFLDO�)XQFLRQDO�GH�OD�&DxD�GH�$]~FDU´ (prestación servicios) 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Referencia del proyecto: 5925/IA. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Frutos Los Pisaos S.L. 
Duración: 20/02/2019-3/07/2019. 
Financiación recibida: 2.000 ¼��VLQ�,9$�� 
 
31.- 7tWXOR��³3UHVHQWDFLyn de nuevos productos elaborados a partir de melón y sandía´. Ponencia y participación en mesa 
redonda en el Evento Internacional Melón & Sandía organizado por Seminis (Bayer), (prestación servicios). 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Referencia del proyecto: 5926/IA. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Nitrógeno Estudio S.L. 
Duración: 3/06/2019-3/07/2019. 
Financiación recibida: 4.370 ¼��VLQ�,9$�� 
 
30.- 7tWXOR��³Estudio comparativo post cosecha de las variedades Romea y Baby Bold 6 para la obtención de la Indicación 
geográfica protegida del melocotón de Cieza. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés Calero, José Ginés Abril. 
Referencia del proyecto: 5395/IAEA. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Ayuntamiento de Cieza. 
Duración: 3/07/2018-4/12/2018. 
Financiación recibida: 11.135,29 ¼��VLQ�,9$�� 
 
29.- Título: Analizar el contenido de compuestos bioactivos (minerales, citrulina, licopeno) de un zumo comercial (prestación 
servicios) 
Equipo de investigación: Martínez-Sánchez, A., Aguayo, E. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Nunhems Spain S.A.  
Duración: 01/06/2018-01/07/2018 
Financiación recibida: 480 ¼��VLQ�,9$�� 
 
28.- Título: Cátedra de Investigación Marnys. 
Equipo de investigación: Esteban Maestre, Pérez Ceniza, B., M.D., Aguayo, E. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Martínez Nieto S.A.  
Duración: 08/03/2018-08/03/2019. 
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FLQDQFLDFLyQ�UHFLELGD������������¼��VLQ�,9$�� 
 
27.- Título: Cátedra de Investigación Marnys. 
Equipo de investigación: Esteban Maestre, Pérez Ceniza, B., M.D., Aguayo, E. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Martínez Nieto S.A.  
Duración: 08/03/2017-08/03/2018. 
)LQDQFLDFLyQ�UHFLELGD������������¼��VLQ�,9$�� 
 
26.- Título: ³,QLFLDFLyQ�DO�HVWXGLR�SRVWFRVHFKD�GH�YDULHGDGHV�ORFDOHV�SDUD�OD�REWHQFLyQ�GH�OD�LQGLFDFLyQ�JHRJUiILFD�Srotegida 
del melocotón de Cieza. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés Calero. 
Referencia del proyecto: 4919/17IAEA. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Ayuntamiento de Cieza. 
Duración: 1/06/2017-30/11/2017. 
Financiación recibida: 7.364,71 ¼�(sin IVA). 
 
25.- 7tWXOR��³Evaluación del tratamiento postcosecha sobre el perfil de flavonoides en variedades de FtWULFRV´ 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Agencia de Certificación en Innovación española, S.L.  
Duración: Septiembre, 2017. 
FinanciaciyQ�UHFLELGD������¼�(sin IVA). 
 
24.- 7tWXOR��³'HVDUUROOR�GH�XQD�QXHYD�solución QDWXUDO�\�VRVWHQLEOH�SDUD�HO�WUDWDPLHQWR�SRVWFRVHFKD�GH�SHUD´ 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo. 
Entidad financiadora: Agencia de Certificación en Innovación española, S.L.  
Duración: Enero, 2017. 
)LQDQFLDFLyQ�UHFLELGD������¼��VLQ�,9$�� 
 
23.-Título: Curso de formación en tecnología y comercialización de cultivos hortícolas 
Equipo de investigación: 12 investigadores. 
Investigador principal: Arantxa Aznar. 
Entidad financiadora: Alcantara Systems S.L. 
Duración: 23/01/2017 a 03/02/2017 
Financiación recibida: 8.050 ¼��VLQ�,9$�� 
 
22.- Título: Analizar el contenido en L-citrulina muestras procedentes de la empresa AMC y elaboración de informe 
(prestación servicios). 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Ascensión Martínez Sánchez. 
Referencia del proyecto: 4847/17 IAEA (Prestación de Servicios). 
Investigadora principal: Encarna Aguayo.  
Entidad financiadora: AMC Juice and Drink 
Duración: 30/12/2016-01/03/2017 (3 meses) 
Financiación recibida: ������¼�(sin IVA). 
 
21.- Título: Aprovechamiento integral de la vaina de algarroba en la elaboración de alimentos funcionales. 
Equipo de investigación: Ascensión Martínez Sánchez, Encarna Aguayo 
Referencia del proyecto: 573/1 IAEA. 
Investigadora principal: Ascensión Martínez Sánchez.  
Entidad financiadora: Gregorio Martínez Fortún. 
Duración: 16/07/2016-30/12/2017. 
Financiación recibida: 12.00��¼ (sin IVA). 
 
20.- Título: Efecto del agua de riego ozonizada en el FXOWLYR�GH�SOiQWXODV�GH�VDQGtD�\�SLPLHQWR´� 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Ascensión Martínez Sánchez. 
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Referencia del proyecto: 4810/17IAEA. 
Investigadora principal: Encarna Aguayo.  
Entidad financiadora: Cosemar Ozono. 
Duración: 30/01/2017-30/07/2017 (6 meses) 
Financiación recibida: 14.260 ¼ (sin IVA).  
 
 
19.-Título: Desarrollo de nueva tecnología sustitutiva a biocidas químicos en productos hortofrutícolas 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Ascensión Martínez Sánchez. 
Referencia del proyecto: 4466/16 IAEA-P 
Investigador principal: Encarna Aguayo.  
Entidad financiadora: VERDIMED (Tipo CDTI). 
Duración: 10/12/2015-10/12/2017 (24 meses). 
Financiación recibida: 77 k¼ (sin IVA). 
 
18.- Título: Condiciones técnicas postcosecha para la maduración acelerada de una nueva variedad de melón. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Natalia Falagán Sama. 
Referencia del proyecto: 4666/16 IAEA. 
Investigador principal: Encarna Aguayo.  
Entidad financiadora: JIMBOFRESH INTERNATIONAL. 
Duración: 15/07/2016-15/09/2016 (4 meses) 
Financiación recibida: 9.764,71 ¼��VLQ�,9$�� 
 
17.- Título: Respuesta al ejercicio de carrera de media maratón valorando el daño muscular y rendimiento tras la ingesta de 
zumo de sandía fashion.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Ascensión Martínez Sánchez, Fernando Alacid. 
Empresa: AGF, Grupo Fashion S.A.  
Referencia: 4213/15 IAEA 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración: Desde: 26/05/2015   Hasta: 25/04/2016. 
Investigador responsable: Dra. Encarna Aguayo. 
Número total de investigadores: 3. 
Cuantía: �������¼�(sin IVA). 
 
16.- Título: Influencia de la genética en la concentración de L-citrulina presente en sandía. 
Empresa financiadora: Nunhems Spain S.A. 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 15-07-2014  hasta: 31-10-2014. 
Referencia: 3930/14 IAEA. 
Investigador responsable: Dra. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 1. 
Precio total del proyecto: 7.000 ¼ (sin IVA). 
 
15.-Título: Innovaciones tecnológicas para la obtención y diseño de un zumo funcional de sandía, enriquecido de forma 
natural en L-citrulina, para la mejora del rendimiento físico de deportistas. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Ascensión Martínez Sánchez, Fernando Alacid.Empresa financiadora: AMC 
Innova Juice and Drinks. 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 05/06/2014  hasta: 25/05/2015. 
Referencia: 3908/14IAEA-P 
Investigadora responsable: Dra. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 3. 
Precio total del proyecto: 70.000 ¼ (sin IVA). 
 
 
14.- Título: Optimización de la radiación UV en melón Galia.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: SAT 9821 GRUPO CFM.  



 40 

Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 20/01/2015.  hasta: 02/03/2015. 
Referencia: 3925/14IAEA. 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero. 
Número de investigadores participantes: 4. 
Precio total del proyecto: 13.000 ¼ (sin IVA). 
 
13.- Título: Optimización de la radiación UV en frutos de pimiento de carne gruesa.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: SAT 9821 GRUPO CFM.  
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 17/12/2013.  hasta: 16/03/2014. 
Referencia: 3841/14IAEA. 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero. 
Número de investigadores participantes: 4. 
Precio total del proyecto: 10.800 ¼ (sin IVA). 
 
12.- Título: Optimización de las condiciones de procesado en la elaboración de mermelada de uva ecológica. 
Empresa financiadora: PROBICASA (Productos Bionaturales de Calasparra S.A.).  
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 27-09-2013  hasta: 26-12-2013. 
Referencia: 3679/13 CTA 
Investigadora responsable: Dra. Catalina Egea Gilabert. 
Número de investigadores participantes: 2. 
Precio total del proyecto: 5.529 ¼ (sin IVA). 
 
11.- Título: Manejo de los factores que condicionan la síntesis de L-citrulina para incrementar su concentración. 
Empresa financiadora: Nunhems Spain S.A. 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 25-06-2013  hasta: 24-10-2013. 
Referencia: 3624/13 IAEA. 
Investigadora responsable: Dra. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 1. 
Precio total del proyecto: 6.671 ¼ (sin IVA). 
 
10.- Título: Influencia de los factores pre y postcosecha en los compuestos bioactivos de sandía. 
Empresa financiadora: Nunhems Spain S.A. 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 19-06-2012  hasta: 31-12-2012 
Referencia: 3446/12AEA 
Investigador responsable: Dra. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 1. 
Precio total del proyecto: 4.412 ¼ (sin IVA). 
 
9.- Título: Viabilidad de determinados materiales de envasado para un expositor de fruta fresca. 
Empresa financiadora: ECOMOVISTAND. 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 22-08-2011  hasta: 22-11-2011 
Referencia: 3356/11IAEA 
Investigador responsable: Dra. Encarna Aguayo Giménez. 
Número de investigadores participantes: 1 
Precio total del proyecto: 1.600 ¼ (sin IVA). 
 
8.- Título: Envasado activo en nectarinas en Cuarta Gama (Nectarine) 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: Centro de Innovación y Tecnología Alimentaria de La Rioja (CITA) y empresa ARTIBAL.  
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 19-05-2011  hasta: 18-09-2011 
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Referencia: 3231/11IAEA 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero  
Número de investigadores participantes: 5 
Precio total del proyecto: 30.000 ¼ (sin IVA). 
 
7.- Título: Implantación y optimización de la técnica de altas presiones para la elaboración de productos nutracéuticos de 
alto valor.  
Ref: 2902/10 IAEA-P.  
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: Martínez Nieto S.A. (MARNYS S.A). 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 21-12-2009  hasta: 31-12-2010 
Investigadora responsable: Dr. Encarna Aguayo. 
Número de investigadores participantes: 4 
Precio total del proyecto: 58.200 ¼ (sin IVA). 
Finalista en la II Edición del Premio a la Investigación Aplicada en la Empresa. Organizado por Centro Europeo de 
Empresas de Innovación de Murcia. 
 
6.- Título: Programa de colaboración de control de calidad y vida postcosecha en frutas y hortalizas: Melocotón, nectarina, 
brócoli y pera. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: Federación de Cooperativas Agrarias de Murcia (FECOAM). 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 01-02-2009  hasta: 23-12-2010 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero  
Número de investigadores participantes: 5 
Precio total del proyecto: 40.000 ¼ (sin IVA). 
 
5.- Título: Programa de colaboración de control de calidad y vida postcosecha en frutas y hortalizas: Melocotón, nectarina, 
pimiento y brócoli. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Perla Gómez. 
Empresa financiadora: Federación de Cooperativas Agrarias de Murcia (FECOAM). 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Duración:  desde: 05-03-2008  hasta: 05-02-2009 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero  
Número de investigadores participantes: 5 
Precio total del proyecto: 40.000 ¼ (sin IVA). 
 
4.- Título: Comportamiento del limón Verna en el tratamiento cuarentenario exigido para su exportación a EEUU. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Víctor H. Escalona. 
Empresa financiadora: Asociación Interprofesional de limón y pomelo (AILIMPO). 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Ref.: Sin referencia asignada. 
Duración:  desde: 21-05-2007  hasta: 22-10-2007 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero  
Número de investigadores participantes: 4 
Precio total del proyecto: 30.000 ¼ (sin IVA). 
 
3.- Título: Definición de un protocolo de elaboración de sandía mínimamente procesado en fresco. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Víctor H. Escalona. 
Empresa financiadora: POZO SUR 
Ref.: 1391/06 IAEA 
Entidades participantes: UPCT 
Duración: desde: 27/3/2006                          hasta: 27/9/2006 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 4 
Precio total del proyecto: 28.000 ¼ (sin IVA). 
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2.- Título: Definición de un protocolo de elaboración de pepino mínimamente procesado en fresco. 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Mariano Otón. 
Empresa financiadora: SAT 9895 AGRÍCOLA PERICHÁN. 
Ref.: 990/05IAEA 
Entidades participantes: UPCT 
Duración:  desde: 20/01/2005  hasta: 20/07/2005 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero 
Número de investigadores participantes: 4 
Precio total del proyecto: 24.000 ¼ (sin IVA). 
 
1.- Título: Optimisation dune technique innovatrice de conservation au frais de produits vegetaux (poivrons). 
Equipo de investigación: Encarna Aguayo, Francisco Artés, Francisco Artés-Hernández, Víctor H. Escalona. 
Empresa financiadora: STÉ COOPERATIVE AGRICOLE GPLM 
Entidades participantes: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA.  
Ref.: 248/10IAEA 
Duración:  desde: 20-06-2001  hasta: 20-10-2001 
Investigador responsable: Dr. Francisco Artés Calero  
Número de investigadores participantes: 4 
Precio total del proyecto: 15.000 ¼ (sin IVA). 
 
 

Patentes y Modelos de utilidad 
 
 
8)Título: Encurtido de subproductos del brócoli. 
Inventores: Aguayo, E., Aznar, A., Conesa, E., Salas-Millán, E.  
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (50%), JIMBOFRESH International SLL (50%). 
Número de Solicitud: 202230261 ES 1 292 449 U 
Fecha de Presentación: 17/02/2022  
Fecha de Publicación: 30/06/2022 
 
7)Título: Producto líquido fermentado de melón. 
Inventores: Aguayo, E., Aznar, A., Salas-Millán, E.  
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100%) 
Número de Solicitud: 202230174 ES 1 291 639 U 
Fecha de Presentación: 14/02/2022  
Fecha de Publicación: 10/06/2022 
 
6) Título: Producto cosmético con pulpas hortofrutícolas. 
Inventores: Aguayo, E. 
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100%) 
Número de Solicitud: 202131872 ES 1 284 499 U 
Fecha de Solicitud: 22/09/2021 
Publicación: 28/12/2021 
Cedido a la empresa BIODIVERSO NATURAL, spin-off donde la Dra. Aguayo es socia fundadora. 
 
 
5) Título: Producto cosmético basado en un cremogenado hortofrutícola. 
Inventores: Aguayo, E. 
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100%) 
Número de Solicitud: 201931774 ES 1 243 821 U 
Fecha de Solicitud: 29/10/2019 
Publicación: 17/03/2020 
Cedido a la empresa BIODIVERSO NATURAL, spin-off donde la Dra. Aguayo es socia fundadora. 
 
4) Título: Dispositivo y método para la medición de ácido ascórbico y antocianos en zumos sin tratamiento previo de 
muestras.  
Inventores: López-Pastor, J.A., Martínez-Sánchez, A., Aznar-Poveda, J., García-Sánchez, A.J., García-Haro, J., Aguayo, E. 
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Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100%) 
Número de Solicitud: P201930555 
Fecha de Solicitud: 18/06/2019 
Fecha de Concesión: 05/03/2020 
Publicación: 12/03/2020 
 
3) Título: Procedimiento térmico de inhibición del pardeamiento, de ataques microbianos y de pérdida de calidad 
global en arilos frescos de granada. 
Inventores: Artés-Hernández, F., Gómez, P.A., Artés, F., Aguayo, E., Peña, E. 
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100 %) 
Número de Concesión: 2441316 B1 
Fecha de Solicitud: 21/11/2013 
Fecha de Concesión: 23/07/2014 
 
2) Título: Procedimiento para la obtención de un extracto de L-citrulina a partir de plantas cucurbitáceas. 
Inventoras: Aguayo, E., Tarazona, M.P. 
Titularidad: UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE CARTAGENA (100 %) 
Número de Publicación: 2 394 250. 
Número de Concesión: 2394250_B2 
Número de Concesión nacional: 2394250_B2 
Fecha: 30 Enero 2013. 
 
1) COLABORACIÓN CON EL CENTRO DE INVESTIGACIÓN DE HORTRESEARCH DE NUEVA ZELANDA EN LA 
Aplicación tecnológica e industrial de técnicas combinadas para manzana procesada en fresco: puesta a punto de 
máquina para patentar y comercializar. 
Título: Preservation of Produce. Aplicación tecnológica e industrial de técnicas emergentes combinadas (UV-C, tratamientos 
térmicos, baños cálcicos) para manzana procesada en fresco: desarrollo de un prototipo tecnológico para la desinfección y 
mejora de la calidad de manzana cortada- máquina industrial patentada y comercializada por la empresa Fresh Appeal.  
 
Fecha de publicación: 26 de Mayo del 2004. 
N. de solicitud: 20020760927 
N. publicación: EP 1420651 A1 
N. PCT: PCT/NZ2002/000168      País de prioridad: Nueva Zelanda 
     
Entidad titular: Plant Food Research (Hortresearch). 
Países a los que se ha extendido: Nueva Zelanda, EEUU, Europa. 
Empresa/s que la están explotando: Fresh Appeal Limited. 
 
Inventores (p.o. de firma): 
Report nº1: Woolf A, Requejo-Jackman C, Wibisono R, Stanley R, Saleh Z, Olsson S, Jackman R, Johnston J, Aguayo E, 
Farr J, Manning M, Alexander K, 2007, HortResearch Summary Report on the Fresh Appeal Limited Apple Fresh Slice 
Process and Technology, Final Confidential Report to Fresh Appeal Ltd, TNZ Project FRSH 0401, HortResearch Client 
Report No. 22389, HortResearch Contract No. 19686. 
 
Report nº2: Requejo-Jackman C, Wibisono R, Stanley R, Saleh Z, Olsson S, Jackman R, Johnston J, Aguayo E, Farr J, 
Manning M, Alexander K, Woolf A, 2007, Fresh Appeal Limited: Technology for Bussiness Grwoth Final Report: Fresh 
Appeal Apple Fresh Slice Process and Technology, 2007, FINAL Report to Fresh Appeal Ltd, TNZ Project FRSH 0401, 
HortReserach Client Report NO. 22126, HortResearch Contract No. 19686. 
 
 
 

Estancias en Centros extranjeros 
(estancias continuadas superiores a un mes) 

 
CLAVE:  D = doctorado, P = postdoctoral, I = invitado, C = contratado, O = otras (especificar). 
 
1) Centro: Plant & Food Research.  
Localidad: AUCKLAND  País:  NUEVA ZELANDA Fecha: 5-12-2013 a 9-01-2014    Duración (semanas): 5 
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Temas: Mantenimiento de la calidad y extensión de la vida útil de manzana procesada en fresco mediante la combinación 
de temperaturas y baños térmicos. 
 
 
2) Centro: HORTRESEARCH (Plant and Food Research). 
Localidad: AUCKLAND  País:  NUEVA ZELANDA Fecha: 1-06-2005 a 1-03-06 Duración (semanas): 36 
Temas:  
 
a) Estudio de la relación del estrés oxidativo y el contendio de antioxidantes con la apoptosis en productos procesados en 
fresco. 
 
b) Evaluación del contenido de antioxidantes en productos procesados en fresco tras la: 
- INMERSIÓN DEL PRODUCTO A DISTINTAS CONCENTRACIONES DE ASCORBÁTO CÁLCICO 
- APLICACIÓN DE BAÑOS DE ASCORBATO CÁLCICO A DISTINTAS TEMPERATURAS 
- CONSERVACIÓN EN AIRE O EN ATMÓSFERA DE BAJO OXÍGENO 
- CONSERVACIÓN A DISTINTAS TEMPERATURAS (0, 4 Y 8C). 
 
c) Aplicación tecnológica e industrial de técnicas combinadas (baños de ultravioleta y/0 cálcicos y/o a elevadas y bajas 
temperaturas) en manzana procesada en fresco: puesta a punto de máquina para patentar y comercializar. 
 
Clave: POSTDOCTORAL 
 
BECA POSTDOCTORAL PARA ESTANCIA DE INVESTIGACIÓN EN EL CENTRO DE INVESTIGACIÓN DE 
HORTRESEARCH. 
Centro: Hortresearch de Auckland. 
Departamento: Tecnología de los Alimentos. 
Director: Dr. Allan Wolf y Dr. Roger Stanley. 
País: Nueva Zelanda. 
Entidad concesionaria: Consejería de Educación y Cultura de la Región de Murcia y el Programa de Formación del PDI a 
través de la Movilidad del 2005. Cantidad financiada = 6.000 ¼. 
Duración: 36 semanas = 9 meses. 
Fecha: 1-06-2005 a 1-03-06. 
 
 
3) Centro: Universidad de Davis  
Localidad: DAVIS (CALIFORNIA) País: EEUU Fecha: 15-01-2004 a 3-11-04 Duración (semanas): 39 
 
Temas:  
1) Estudio del efecto de la aplicación de 1-Metilciclopropeno en productos procesados en fresco (piña, granada, fresa) antes 
y/o después del cortado. 
 
2) Aplicación de técnicas combinadas (1-Metilciclopropeno, baños cálcicos, atmósferas controladas) en la conservación de 
productos procesados en fresco (piña, granada, fresa). 
 
3) Evaluación de la calidad sensorial y nutricional (compuestos fenólicos, vitamina c, carotenos) en frutas (kiwi, sandia, 
melon, fresa, mango, piña) procesadas en fresco durante la conservación frigorífica 
Clave: POSTDOCTORAL 
 
Universidad: Universidad de Davis. 
Departamento: Departamento de Pomología.  
Director: Dr. Adel Kader. 
País: EEUU 
Entidad concesionaria: Programa de Formación del PDI a través de la Movilidad del 2004. Cantidad financiada =  
Duración: 39 semanas = 10 meses. 
Fecha: 15-01-2004 a 3-11-2004 
 
 
4) Centro: UNIVERSIDAD DEL COMAHUE 
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Localidad: RÍO NEGRO País ARGENTINA Fecha: 13-8-96 a 10-10-98 Duración (semanas): 8 
Tema: EDAFOLOGÍA-MANEJO DE SUELOS 
Clave: ESTUDIANTE 
 
 
 
 

1Experiencia en organización de actividades de I+D 
 
  

 
 

Experiencia de gestión de I+D 
Gestión de programas, planes y acciones de I+D 

 
- Coordinadora de Innovación en el Vicerrectorado de Innovación y Empresa. Desde: Abril 2016-Abril 2019.  
 
- Directora de la Cátedra de Empresa Martínez Nieto (MARNYS-UPCT). Desde: Febrero 2017-Siguiendo en la actualidad. 
 
-Pertenencia a la Comisión ANECA para la Evaluación del Sexenio de Transferencia. Primera edición (2018 a 2019). 
 
- Responsable de la Unidad de Calidad Alimentaria y Salud del Instituto de Biotecnología Vegetal de la UPCT. 
Desde: 2014. 
 
- Evaluadora técnica de proyectos para la Agencia Nacional de Investigación e Innovación de Uruguay (ANII). 
Edición: 2016. 
 
- Evaluadora técnica de proyectos para el Ministerio de Ciencia, Tecnología e Innovación Productiva de Argentina. 
Convocatoria 2018. 
 
- Evaluadora técnica de proyecto para la Oficina Científica en el Ministerio de Salud en Israel. Edición: 2016. 
 
Título: Influencia del riego deficitario en la calidad postcosecha del producto entero y mínimamente procesado en fresco. 
Tipo de actividad: Investigadora Principal de proyecto concedido por el Ministerio de Educación y Ciencia  
Fecha: 31/12/2010 a 30/04/2014. 
 
- Investigadora Principal de contratos con empresas (artículo 83). Ver sección de contratos de I+D con empresas. 
 
 
 
 

Proyectos de investigación dirigidos 
 
TESIS DOCTORALES: 
 
Título: Funcionalidad de un zumo de sandía enriquecido en L-citrulina: valoración de sus efectos in vivo en deportistas. 
Autora: Dª Bárbara Fernández Lobato. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez Sánchez. 
Defensa: 17 de Julio de 2018. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
 
Título: Adequação das condições operacionais do secador de duplo cilindro rotativo no aproveitamento de subprodutos da 
indústria de minimamente processados como purê em pó.  
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http://repositorio.unicamp.br/bitstream/REPOSIP/331205/1/Martin_LuizGabrielPereira_D.pdf 
Autor: Luiz Gabriel Pereira Martin 
Universidad: Universidade Estadual de Campinas. Faculdad Engenharia Agrícola. 
Directores: D. Rafael Augustus de Oliveira y Dª Encarna Aguayo  
Defensa: Abril, 2017. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
 
Título: Aplicación de altas presiones de homogeneización en productos nutracéuticos de alto valor funcional. 
Autor: D. Antonio García González. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Dª Perla Gómez Di Marco. 
Defensa: 21 de Septiembre 2016. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Effects of continuous microwaving on the overall quality of tomato-based smoothies.  
Autora: Dª Mitra Arjmandi. 
Directores: D. Francisco Artés Calero y Dª Encarna Aguayo. 
Defensa: 19 de Julio 2016. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Identificación y cuantificación de fitoprostanos en almendras y nueces, como marcadores de estrés oxidativo durante 
su cosecha y conservación. 
Autora: Dª Ana María Carrasco del Amor. 
Directores: Dª Encarna Aguayo y D. Ángel Gil Izquierdo. 
Defensa: 21 de Julio 2016. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Análisis de la competitividad internacional del dátil tunecino Deglet Noor y estudio del efecto de tratamientos físicos 
postcosecha en la mortalidad de Ectomyelois ceratoniae y en la calidad del fruto 
Autora: Dª Rihab Ben-Amor. 
Directores: Dª Encarna Aguayo y Dª María Dolores de Miguel. 
Defensa: 20 de Mayo 2016. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude.   
 
Título: Influencia de la administración de L-carnitina sobre factores de riesgo cardiovascular en una población geriátrica. 
Autor: Dª Carmen Aguayo Giménez. 
Directores: D. Martínez González-Moro y Dª Encarna Aguayo. 
Defensa: 20 de Noviembre 2015 (Universidad de Murcia). 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Effects of deficit irrigation management on stone fruit quality and postharvest behavior (Doctorado Europeo). 
Autor: Dª Natalia Falagán Sama. 
Directores: Dª Encarna Aguayo y Francisco Artés Calero. 
Defensa: 28 de Julio 2015. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. Premio Extraordinario de Doctorado. 
 
Título: Efecto de la suplementación de L-carnitina en la naturaleza y la severidad de la fatiga, y en las funciones cognitivas 
en una población de ancianos 
Autor: Dª Cristina Aguirre. 
Directores: D. Martínez González-Moro y Dª Encarna Aguayo. 
Defensa: 27 de Julio 2015 (Universidad de Murcia). 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Aprovechamiento de subproductos procedentes de la industria de procesado en fresco: Obtención de un zumo 
funcional de sandía. 
Autor: Dª Martha Patricia Tarazona Díaz. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Desde 01/06/2007.  
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Defensa: 25 de enero 2012. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. 
 
Título: Técnicas Ecoinnovadoras para Elaborar Melón Galia mínimamente Procesado en Fresco. (Doctorado Europeo). 
Autor: Dª Ana Cecilia Silveira. 
Directores: D. Francisco Artés Calero y Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Desde 01/03/2006 a 29/10/2009. 
Calificación: Sobresaliente Cum Laude. Premio Extraordinario de Doctorado. 
 
TESIS DOCTORALES EN DIRECCIÓN: 
Título: Aprovechamiento de subproductos de básicas (Doctorado Industrial). 
Autor: D. José Salas Millán 
Directores: Dª Encarna Aguayo y D. Andrés Conesa Bueno. 
Fecha: Desde 01/10/2020 a  
Calificación:  
 
Título: Análisis del ciclo de vida de productos hortofrutícolas. 
Autora: Dª Laura Rasines 
Directores: Dª Encarna Aguayo y D. Guillermo San Miguel. 
Fecha: Desde 01/10/2020 a  
Calificación:  
 
TRABAJOS PARA LA OBTENCIÓN DEL DEA (Diploma de Estudios Avanzados): 
 
Título: Efecto de nuevos desinfectantes en la calidad microbiológica de melón Galia procesado en fresco. 
Autor: Dª Ana Cecilia Silveira Gómez 
Director: Dª Encarna Aguayo y Francisco Artés Calero. 
Fecha: Desde 15/06/2007.  
Calificación: Sobresaliente. 
 
Título: Valoración varietal de sandías para la elaboración de un zumo funcional de sandía. 
Autor: Dª Marthapatricia Tarazona. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Desde 01/02/2011.  
Calificación: Sobresaliente. 
 
 
TRABAJOS DE FIN DE MÁSTER: 
 
Título: Efecto hormético de la radiación UV-C en el cultivo de la espinaca. 
Autora: Dª. Josefa Guirao Martínez. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha: 19 de Julio, 2018. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Evaluación de los bioactivos presentes en la flor de aloe vera. 
Autora: Dª. Elena López Cañavate. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha: 19 de Julio, 2018. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Papel del gen CmACS7 sobre diferentes caracteres de crecimiento y calidad del fruto en melón. 
Autor: Dª. Marina Marta Martos Fuentes. 
Director: Dª Encarna Aguayo y Manuel Jamilena Quesada. 
Fecha: 24 de Julio, 2015. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
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Título: Efecto de la ingesta de un zumo de sandía, enriquecido o no, en L-citrulina en el rendimiento deportivo y/o mejora de 
la recuperación posterior. 
Autor: Dª Bárbara Fernández Lobato. 
Director: Dª Encarna Aguayo y Fernando Alacid Cárceles. 
Fecha: 24 de Julio, 2015. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Propuesta de una herramienta didáctica para la docencia del Método de Elementos Finitos, aplicado mediante la 
³7RROER[�3'(´�GH�Matlab, a la simulación de transmisión de calor en especímenes poscosecha. 
Autor: D. José Luis Vicens Moltó. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Septiembre, 2012. 
Calificación: Notable (8). 
 
Título: Aplicación tratamientos de agua caliente como sustitutivo al bromuro de metilo para la desinfección de dátiles. 
Autor: Dª Rihab Ben Amor. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Julio, 2012. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Influencia del riego deficitario en la calidad de nectarina Viowhite mínimamente procesada en fresco. 
Autor: Dª Natalia Falagán Sama. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Septiembre 2011. 
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
 
PRÁCTICAS DIRIGIDAS DE EMPRESA PARA EL MÁSTER EN TÉCNICAS AVANZADAS EN INVESTIGACIÓN Y 
DESARROLLO AGRARIO Y ALIMENTARIO (TAIDA): 
 
Título: Caracterización nutricional de seis variedades de crucíferas. 
Autora: Dª Elena López Cañavate. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Dª Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha: 30 de Junio, 2018. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Caracterización de dos variedades de melocotón procedentes de dos zonas de cultivo. 
Autora: Dª Josefa Guirao Martínez. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 22 de Junio, 2018. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Elaboración, control microbiológico, acondicionamiento y dispensación de colirios de suero autólogo en el servicio de 
farmacia del hospital universitario Santa Lucía. 
Autora: Dª Bárbara Fernández Lobato. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 14 de Julio, 2015. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Papel del etileno en la expresión sexual, cuajado y postcosecha del fruto en diferentes variedades de melón. 
Autora: Marina Marta Martos Fuentes 
Directora: Encarna Aguayo. 
Fecha: 14 de Julio, 2014. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Propuesta de una herramienta didáctica para la docencia del Método de Elementos Finitos, aplicado mediante la 
³7RROER[�3'(´�GH�0DWODb, a la simulación de transmisión de calor en especímenes poscosecha. 
Autor: D. José Luis Vicens Moltó. 
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Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Septiembre, 2012. 
Calificación: Notable (8). 
 
Título: Tratamientos de aire caliente como alternativa al bromuro de metilo para la desinsectación de dátiles Deglet Nour y 
su efecto sobre la calidad. 
Autora: Dª Rihab Ben Amor. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Julio, 2012. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Influencia del riego deficitario en la calidad de nectarina Viowhite. 
Autor: Dª Natalia Falagán Sama. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: Septiembre, 2011. 
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
 
PROYECTOS DE FIN DE CARRERA:   
 
Título: Aproximación al cálculo del análisis de ciclo de vida de la lechuga. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autor: D. Ramón Antonio Moreno Olmo. 
Directoras: Encarna Aguayo Giménez y Laura Rasines. 
Fecha lectura: 23 abril, 2021.  
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Tratamientos postcosecha para mejorar la vida útil del melón. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autora: Dª Inmaculada Pagán García. 
Directoras: Encarna Aguayo Giménez y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha lectura: 26 septiembre, 2018.  
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Nuevos usos para la flor de aloe vera. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autora: Dª Beatriz Jiménez Pérez. 
Directoras: Encarna Aguayo Giménez y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha lectura: 27 septiembre, 2018.  
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Efecto de la radiación UV-C en la calidad de espinaca. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autora: Dª Josefa Guirao Martínez. 
Directoras: Encarna Aguayo Giménez y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha lectura: 1 marzo, 2018.  
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
Título: Modelado predictivo del crecimiento microbiológico de la carne de vaca. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autora: Dª. Carmen Riquelme Sánchez. 
Directores: Encarna Aguayo Giménez y Jesús Frías Celayeta. 
Fecha lectura: 25 enero, 2018. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Efecto del riego con agua ozonizada en plántulas de sandía. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autor: D. Miguel Ángel Egea Rodríguez. 
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Directores: Encarna Aguayo Giménez y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha lectura: 19 octubre, 2017. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Efecto del riego con agua ozonizada en plántulas de pimiento. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos. 
Autor: D. Francisco López Martínez. 
Directores: Encarna Aguayo Giménez y Ascensión Martínez Sánchez. 
Fecha lectura: 19 octubre, 2017. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Efecto de la radiación UV-C en Alternaria alternata. 
Titulación: Grado de Ingeniería Agroalimentaria y Sistemas Biológicos (Erasmus). 
Autora: Dª Cleotilde Villegas Mendiola. 
Directores: Encarna Aguayo Giménez y Juan Antonio Martínez López. 
Fecha lectura: 13 Julio, 2017. 
Calificación: Notable (7). 
 
Título: Proyecto Integral de Construcción de Explotación de Ganado Vacuno Productor de Leche y Central Láctea. 
Titulación: Ingeniero Agrónomo. 
Autor: D. José Antonio Ortiz Ruiz. 
Directores: Encarna Aguayo y Miguel Ángel López Carpio. 
Fecha lectura: 2 febrero, 2014. 
Calificación: Notable (7). 
 
Título: Influencia del riego deficitario y la aplicación de recuEULPLHQWRV�FRPHVWLEOHV�HQ�OD�FDOLGDG�GH�PHORFRWyQ�³)ORUGDVWDU´�
mínimamente procesado en fresco. 
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola. 
Autor: Dª Isabel Castillo Gutiérrez. 
Directores: Encarna Aguayo y Natalia Falagán. 
Fecha lectura: 24 Julio, 2013. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Influencia del riego deficitario en la calidad postcosecha de nectarina entera y mínimamente procesada conservada 
bajo estreses abióticos. 
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola. 
Autor: Dª Raquel Sánchez Sánchez. 
Directores: Francisco Artés Hernández y Encarna Aguayo. 
Fecha lectura: 28 Julio, 2013. 
Calificación: Sobresaliente (9). 
 
Título: Estudio de la eficacia de desinfectantes alternativos al hipoclorito sódico en la etapa de lavado de Tatsoi procesado 
en fresco.  
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola 
Autor: D. Rodrigo Díaz. 
Directores: Encarna Aguayo y Víctor Hugo Escalona. 
Fecha lectura: Enero, 2009. 
Calificación: Sobresaliente (9,5). 
 
Título: Caracterización de distintas variedades de sandía para la reutilización de sus subproductos  
al presentarse mínimamente procesada en fresco.  
Autor: D. Joana Formiga Viegas 
Directores: Dª Encarna Aguayo y Marthapatricia Tarazona. 
Tipo de trabajo: Alumno del Universidad Técnica de Lisboa. Portugal.  
Fecha lectura: Noviembre, 2009. 
Calificación: Sobresaliente (9,5) 
 
Título: Desarrollo agrícola de la Región de Casamance (Senegal). 
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Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola 
Autor: D. Manuel Marín Moreno. 
Directores: Encarna Aguayo y Víctor Hugo Escalona. 
Fecha lectura: Septiembre, 2008. 
Calificación: Notable (8). 
 
Título: Técnicas emergentes para mejorar la calidad de sandía apirena mínimamente procesada en fresco. 
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola 
Autor: Dª. Elena Gómez Díaz. 
Directores: Encarna Aguayo y Víctor Hugo Escalona. 
Fecha lectura: Julio, 2008. 
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
Título: Influencia del factor de forma y la temperatura de conservación en la actividad metabólica de la sandía apirena 
mínimamente procesada en fresco. 
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola 
Autor: D. José Luis Vicens. 
Directores: Encarna Aguayo y Víctor Hugo Escalona. 
Fecha lectura: Septiembre, 2007. 
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
Título: Eficacia del agua ozonizada o clorada en la calidad de la escarola procesada en fresco. 
Titulación: Ingeniero Técnico Agrícola. 
Autor: Meriam Ameur 
Directores: Encarna Aguayo y Ana Allende  
Fecha lectura: Diciembre, 2004 
Calificación: Sobresaliente (10). 
 
 
PROYECTOS DIRIGIDOS CON ALUMNOS DE INTERCAMBIO  
 
Título: Evaluation de composés bioactifs sur deux matrices de jus de fruits différentes au cours de la réfrigération 
Autora: Marie Rochon 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Fecha: 09/04/2018 a 29/06/2018.  
 
Título: Study of the UV-C radiation impact on the in vitro development of Stemphylium sp. isolated from leaf spot symptoms 
of spinach. 
Autora: Alizée Le Nouy. 
Directoras: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Fecha: 2/04/2017 a 22/06/2017. 
 
Título: Improving puree from legume byproduct by the use of UV-C radiation. 
Autor: D. Marianne Le Pluart. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Director: Dª Encarna Aguayo y Ascensión Martínez. 
Fecha: 04/04/2016 a 24/06/2016. 
 
Título: Influence of deficit irrigation on fresh-cut nectarine quality 
Autora: Dª. Marina Lascaud. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Director: Dª Encarna Aguayo y Natalia Falagán. 
Fecha: 08/04/2013 a 28/06/2013. 
 
Título: Influence of deficit irrigation to maintain quality in stone fruits 
Autor: Stéphan Yannick. 
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Director: Dª Encarna Aguayo y Natalia Falagán. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Fecha: 2/04/2012 a 22/06/2012. 
 
Título: Condiciones de pasteurización para la conservación de un zumo funcional de sandía.  
Autor: Cédric Matthys 
Director: Dª Encarna Aguayo y Marthapatricia Tarazona. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Fecha: 04/04/2011 a 24/06/2011. 
 
Título: Aplicación de altas presiones para el mantenimiento de la calidad de compuestos funcionales.  
Autor: D. Guillaume Jamin. 
Director: Dª Encarna Aguayo y Martha Patricia Tarazona. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale).  
Fecha: 12/04/2010 a 18/06/2010. 
 
Título: Caracterización de distintas variedades de sandía para la reutilización de sus subproductos  
al presentarse mínimamente procesada en fresco.  
Autor: D. Joana Formiga Viegas 
Directores: Dª Encarna Aguayo y Marthapatricia Tarazona. 
Tipo de trabajo: Alumno del Universidad Técnica de Lisboa. Portugal.  
Fecha: 15/02/2009 a 02/09/2009. 
Calificación: Sobresaliente (9,5) 
 
Título: Reutilización de subproductos de pepino mínimamente procesados en fresco. 
Autor: D. Susana Marília Santos Pinto. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Tipo de trabajo: Alumno del Instituto Politécnico de Coimbra. Escuela Superior Agraria de Coimbra (ESAC). Portugal.  
Fecha: 02/04/2008 a 02/07/2008. 
Calificación: 18. 
 
Título: Reutilización de subproductos de sandía mínimamente procesados en fresco. 
Autor: D. Carina Silva Pereira. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Tipo de trabajo: Alumno del Instituto Politécnico de Coimbra. Escuela Superior Agraria de Coimbra (ESAC). Portugal.  
Fecha: 02/04/2008 a 02/07/2008. 
Calificación: 17. 
 
Título: Aplicación de agua electrolizada para la desinfección de hortalizas tipo Baby (Tatsoi). 
Autor: D. Eryck Le Lann. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale). 
Fecha: 02/04/2008 a 02/07/2008 
 
Título: Implantación de nuevas tecnologías respetuosas con el medio ambiente a productos hortofrutícolas enteros y 
procesados en fresco. 
Autor: Dª Morgane Lemetayer. 
Director: Dª Encarna Aguayo. 
Tipo de trabajo: Alumno de Institut Universitaire de Technologie de Quimper (Universite de Bretagne Occidentale). 
Fecha: 02/04/2007 a 02/07/2007 
 
Título: Conservación de pimientos en atmósfera modificada 
Autor: Didier Joublin 
Directores: Encarna Aguayo Jiménez. 
Tipo de trabajo: Trabajo del periodo de formación realizado por alumnos del Institut Universitaire de Technologie de 
Quimper (Universite de Bretagne Occidentale). 
Fecha: 10/04/2003 a 21/06/2003. 
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TUTORACIÓN DE ALUMNOS  
 
Título: Aprendizaje de técnicas para la determinación de compuestos bioactivos. 
Autora: Dª. Sameh ENNEB. 
Tipo de trabajo: Alumna predoctoral, Faculty of Sciences of Tunis El Manar. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 19/10/2016 a 15/12/2016. 
 
Título: Determinación de bioactivos en infusiones. 
Autora: Dª. BEN YAKOUB Amira Racha. 
Tipo de trabajo: Alumna predoctoral, Faculty of Sciences of Tunis.  
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 08/04/2015 a 28/06/2015. 
 
Título: Influencia de los tratamientos postcosecha en los compuestos bioactivos de guayaba. 
Tipo: Predoctoral. 
Autora: Dª. Mariana Urraburu 
Universidad: Universidad de la República, Facultad de Agronomía. Dpto de Producción Vegetal. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 01/06/2015 a 31/07/2015. 
Publicación artículo: Postharvest and functional behavior of some feijoa genetic materials. 
 
Título: Actividad de la enzima poligalacturonasa en conservación frigorífica. 
Tipo: Predoctoral. 
Autora: Dª. Luciane de Siqueira Mendes 
Universidad: Facultad de Agricultura "Luiz de Queiroz" (ESALQ) de la Universidad de São Paulo, Piracicaba, São Paulo 
(Brasil). 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Fecha: 01/04/2014 a 31/01/2015. 
Publicación artículo: Actividad de la enzima poligalacturonasa y su relación con el desarrollo de lanosidad en melocotones 
µ'RXUDGmR¶�en almacenamiento en frío. 
 
Alumno: Touati Noureddine 
Tipo: Predoctoral. 
Directora: Dª Encarna Aguayo. 
Universidad: Université A. Mira de Béjaia. Facultad Sciences de la Nature et de la Vie. 
Fecha: 04/04/2012 a 2/07/2012. 
Publicación artículo: Effect of storage time and temperature on the physicochemical and sensory characteristics of 
commercial apricot jam. 
 
 
 
BECAS Y CONTRATOS DE INVESTIGACIÓN 
 
Alumno: José David García Benzal. 
Tipo de beca: Beca de especialización en I+D+I (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 03/10/2019 a 19/02/2020. 
 
Alumno: Gemma María Sánchez Nicolás. 
Tipo de beca: Beca de especialización en I+D+I (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 19/10/2019 a 20/02/2020. 
 
Alumna: Nítida Navarro Bernal. 
Tipo de contrato: Beca de especialización en I+D+I (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 11/03/2019 a 10/09/2019. 
 
Alumna: Paloma Martínez Martínez. 
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Tipo de beca: Formación de Personal Universitario (Fundación Séneca) 
Duración: 7 meses. 01/06/2018 a 31/12/2018. 
 
Investigadora: Josefa Guirao Martínez. 
Tipo de contrato: Contrato Tipo I. 
Duración: 7 meses. 01/06/2018 a 31/12/2018. 
 
Investigadora: Elena López Cañavate. 
Tipo de contrato: Contrato Tipo I. 
Duración: 7 meses. 01/06/2018 a 31/12/2018. 
 
Alumna: Beatriz Pérez Ceniza. 
Tipo de contrato: Beca de especialización en I+D+I. (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 14/06/2017 a 31/10/2018. 
 
Investigadora: María Dolores Esteban Maestre. 
Tipo de contrato: Contrato Tipo I. (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 01/05/2017 a 15/01/2019. 
 
Alumna: Miriam Albaladejo Martínez. 
Tipo de contrato: Beca de especialización en I+D+I. (Cátedra Martínez Nieto). 
Duración: 17/05/2017 a 01/10/2017. 
 
Investigadora: Paloma Martínez Martínez. 
Tipo de contrato: Contrato Tipo I. 
Duración: 8 meses. 22/06/2017 a 01/03/2018. 
 
Investigadora: Ascensión Martínez Sánchez 
Tipo de contrato: Contrato Tipo I. 
Duración: 24 meses. 01/02/2017 a 15/02/2019. 
 
Alumna: Josefa Guirao. 
Tipo de beca: Beca de especialización en I+D+I. 
Duración: 4,5 meses. 24/03/2017 a 08/08/2017. 
 
Investigadora: Ascensión Martínez Sánchez 
Tipo de contrato: Juan de la Cierva. 
Duración: 24 meses. 07/01/2015 a 06/01/2017. 
 
Alumna: Natalia Falagán Sama.  
Tipo de contrato: Contrato Laboral en Prácticas. EPIF (MINECO). 
Duración: 2 años. 01/09/2013 a 31/08/2015. 
 
Alumna: María Isabel Castillo Gutiérrez.  
Tipo de beca: Beca de especialización en I+D+I. 
Duración: 9 meses. 01/08/2014 a 30/04/2015. 
 
Alumna: Natalia Falagán Sama.  
Tipo de beca: Beca de Formación Predoctoral (MINECO). 
Duración: 2 años. 01/09/2011 a 31/08/2013. 
 
Alumna: Martha Patricia Tarazona Díaz.  
Tipo de beca: Beca de especialización en I+D+I. 
Duración: 22 meses. 05/03/2010 a 13/01/2013 (predoctoral). 
Duración: 4 meses. 14/09/2012 a 13/01/2013 (postdoctoral). 
 
Alumna: María Boluda Aguilar. 
Tipo de Beca: Colaboración en investigación. 
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Duración: 6 meses. 12/03/2009 31/07/2009. 
 
 
TUTORACIÓN DE ALUMNOS DE GRADO EN PRÁCTICAS DE EMPRESA 
 
Alumna: Inmaculada Pagán García. DNI: 17471644Q. 
Empresa: Talnamadi S.L.  
Fecha: 10/07/2018 a 18/09/2018.  
Titulación: Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
Número horas: 320 h. Prácticas curriculares. 
 
Alumna: Beatriz Jiménez Pérez. DNI: 23300624Z. 
Empresa: PHAY-FRUIT, S.L.  
Fecha: 02/05/2018 a 27/07/2018.  
Titulación: Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
Número horas: 360 h. Prácticas curriculares. 
 
Alumna: Mª Ángeles Pérez Alajarín. DNI: 23310019W. 
Empresa: AMC GRUPO ALIMENTACIÓN FRESCO Y ZUMOS, SA. 
Fecha: 02/05/2018 a 27/07/2018.  
Titulación: Máster en Técnicas Avanzadas y Desarrollo Agrario y Agroalimentario (TAIDA). 
Número horas: 200 h. Prácticas curriculares. 
 
Alumno: Francisco López Martínez. DNI: 48700662W. 
Empresa: COOP. AGRICOLA LEVANTE SUR, S. COOP. 
Fecha: 01/07/2017 a 04/09/2017.  
Titulación: Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
Número horas: 360 h. Prácticas curriculares. 
 
Alumna: María Isabel Castillo Gutiérrez. DNI: 23055361T. 
Empresa: SYNGENTA ESPAÑA, S.A. 
Fecha: 06/05/2015 a 30/09/2015.  
Titulación: Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
Número horas: 520 h. Convenios propios. 
Alumna: Virginia Tárraga Collado. DNI: 77569228A. 
Empresa: SYNGENTA ESPAÑA, S.A. 
Fecha: 28/05/2007 a 14/08/2007.  
Titulación: I.T. Agrícola (Especialidad: Industrias Agrarias). 
Número horas: 264 h.  
 
Alumna: Cristina Hernández Miñano. DNI: 77716402T. 
Empresa: SYNGENTA ESPAÑA, S.A. 
Fecha: 26/06/2006 a 21/09/2006.  
Titulación: I.T. Agrícola (Especialidad: Industrias Agrarias). 
Número horas: 496 h.  
 
 

 
 

CARGOS EN LA GESTIÓN DE LA UNIVERSIDAD 
 
 
 
��&RRUGLQDGRUD�HQ�HO�9LFHUUHFWRUDGR�GH�,QQRYDFLyQ�\�(PSUHVD��Desde: Abril 2016-Abril 2019. 
 
�� 6HFUHWDULD� GH� OD�&RPLVLyQ� GH Doctorado de Técnicas Avanzadas de Investigación y Desarrollo Agroalimentario, Desde 
enero del 2017 continuando en la actualidad. 
 



 56 

�� &RRUGLQDGRUD� GHO� &XUVR� GH� 7HFQRORJtD� GH� OD� 3RVWUHFROHFFLyQ� \� 3URFHVDGR� 0tQLPR� SDUD� DOXPQRV� GH� )RUPDFLyQ�
Profesional. Febrero 2012. Duración: 35 horas. 
 
��&RRUGLQDGRra y colaboradora del Programa Científicos en el Aula promovido por la Consejería de Educación, Ciencia e 
Investigación a través de la Dirección General de la Ordenación Académica de la Región de Murcia y en colaboración con 
las Universidades de Murcia y UPCT. Este programa está destinado a favorecer el desarrollo de las vocaciones científicas y 
se ha realizado en alumnos de sexto de Primaria y de Educación Secundaria Obligatoria.  Desde 2008 hasta Septiembre 
2010.  
 
�� &RRUGLQDGRUD� SDra la UPCT de la red ISEKI. Innovative Developments and Sustainability of ISEKI Food. Desde 2008, 
continuando en la actualidad. 
 
��Secretaria de la Comisión de Postgrado y Tercer Ciclo, encargada de la coordinación con Universidades extranjeras y la 
implantación de Programas de Doctorado y Dobles Titulaciones con la ETSIA. Desde enero del 2007 hasta septiembre 
2010. 
 
�� &RRUGLQDGRUD� GH� ORV� DFXHUGRV� ELODWDUHOHV� HQWUH� OD� 83&7� \� el Instituto Environmental Sustainability and Health Institute 
(Dublín, Irlanda). Desde 2016 continuando en la actualidad. 
 
��Coordinadora de los acuerdos bilatareles entre la UPCT y la Universidad Técnica de Lisboa y el Instituto Politécnico de 
Coimbra de Oporto (Portugal). Desde 2007 hasta la actualidad. 
 
��Coordinadora de los acuerdos bilatareles entre la UPCT y la Universidad BOKU (University of Natural Resources and 
Applied Life Sciences, Viena, Austria). Desde 2008 continuando en la actualidad. 
 
��Participación como Profesor-Tutor en el programa de Acción Tutorial (PATU) de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros 
Agrónomica durante el curso 2006/2007 como acción de adaptación al EEES dentro del Eje 2 de Impulso de la Excelencia e 
Innovación Docente, Acción 2.3 Innovación Educativa y Renovación de las Metodologías Docentes: Programa de Acción 
Tutorial. Esta acción pertenece al Plan de Convergencia Europea de la Universidad Politécnica de Cartagena. Desde: 
Septiembre 2007 hasta 2010.  
 
��Miembro de la Junta de Centro en la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos de la Universidad Politécnica de 
Cartagena desde el año 2002 hasta 2010.  
 
��Miembro del Consejo de Departamento de Ingeniería de Alimentos y del Equipamiento Agrícola de la ETSIA (UPCT) desde 
el 19 de Junio del 2006 continuando en la actualidad. 
 
�� 0LHPEUR� GH� OD� &RPLVión de Promoción y Empresa de la Escuela Superior de Ingenieros Agrónomos (ETSIA-UPCT). 
Desde Enero de 2011 continuando en la actualidad. 
 
� Premio "Isaac Peral y Caballero" destinado a reconocer a los grupos de investigación de la UPCT que se hayan distinguido 
especialmente por la consecución de contratos de I+D+i y por su colaboración en proyectos de investigación y desarrollo 
con entidades e instituciones, ha sido concedido al JUXSR�³3RVWUHFROHFFLyQ�\�5HIULJHUDFLyQ´��FX\R�LQYHVWLJDGRU�UHVSRQVDEOH�
es el Dr. Francisco Artés Calero. Edición: 2009. 

� PremiR�GH�,QYHVWLJDFLyQ�³,VDDF�3HUDO�\�&DEDOOHUR´��RWRUJDGR�SRU�HO�&RQVHMR�6RFLDO�GH�OD�83&7��HQ�UHFRQRFLPLHQWR�DO�*UXSR�
de Investigación en Postrecolección y Refrigeración por haberse distinguido en la producción científica durante los últimos 
años. Edición: 2016. 

��3UHPLR�GH�,QYHVWLJDFLyQ�³,VDDF�3HUDO�\�&DEDOOHUR´��RWRUJDGR�SRU�HO�&RQVHMR�6RFLDO�GH�OD�83&7��HQ�UHFRQRFLPLHQWR�DO�*UXSR�
de Investigación en Postrecolección y Refrigeración por haberse distinguido en la producción científica durante los últimos 
años. Edición: 2018. 

� Finalista en la II Edición del Premio a la Investigación Aplicada en la Empresa. Proyecto: Implantación y optimización de la 
técnica de altas presiones hidrostáticas para la elaboración de productos nutracéuticos de alto valor. Investigador principal: 
Encarna Aguayo. Año 2011. Organizado por Centro Europeo de Empresas de Innovación de Murcia. 
 

 
 


